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Chutney de cassis

Ingrédients Poids Action Réglage
de Chauffe

Vitesse Temps Orifice
couvercle

Remarques

1

Cassis 
2 pommes 
Gingembre
Ail
Vergeoise

750 g

350 g

30 g

1 

90 g

Insérer  
dans la cuve

90°C
150 tr/min 6 min Ouvert

Éplucher et épépiner 
les pommes Granny avant  
de les mettre dans la cuve

2
Vinaigre
Crème de 
cassis

50 ml

70 g 
105°C

100 tr/min 30 min Ouvert Goûter et rectifier  
l’assaisonnement.

ASTUCE DU CHEF
Vous pouvez remplacer les cassis par des groseilles ou des framboises en utilisant la crème  
correspondante, exemple framboise + crème de framboise.

SALÉ

Ingrédients : 
caSSiS FraiS 750 g
vinaigre d’aLcooL 50 ML

vergeoiSe Brune 90 g

PoMMeS granny  2 
(Soit environ 350 g)

gingeMBre FraiS 30 g 
gouSSe d’aiL 1

crèMe de caSSiS 70 g


