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Concassé de tomates

Ingrédients :

TOMATES TkG SEL, POIVRE, SUCRE

MONDEES, EPEPINEES ET EGOUTTEES FEUILLES DE BASILIC CISELEES
GOUSSES D’AlL MOYENNES 2

GROSSE ECHALOTE 1
HuiLe b’oLIVE 30¢
Ingrédients Poids Action Réglage Vitesse Temps | Orifice Remarques
de Chauffe couvercle
Echalotes 1 ) @
1 Gousses dail 2 Lln;:;elra cove 800 tr/min 2 min Fermé
Huile d’olive 30g 100°C
Tomates Tkg
Sel -|.. @ -100 tr/min | 25
2 Poivre _ Ajouter osec R-Mix & 30 min Quvert
Sucre -
e e ae . . Pulse 142 Godter et rectifier
3 Basilicciselé = A o mer - 1500 tr/min  impulsions I'assaisonnement.

ASTUCE DU CHEF
Utilisez des tomates Roma ou Coeur de boeuf de préférence, tomates peu juteuses qui ne
contiennent que trés peu de pépins.



