Créme au chocolat

Ingrédients :

CREME LIQUIDE CHocoLAT NOR GuaNAalA 300 ¢
LAIT 66% DE CACAO

JAUNES D' CEUF

SUCRE

@ 0O ©

Ingrédients Réglage Vitesse Temps Orifice Remarques
de Chauffe couvercle

Jaunes d’ceufs
S ,
u‘cre Ln;:;e|; cuve @ 130 tr/min 12 min Ouvert
Creme 95oC
Lait

Chocolat Ajouter 250tr/min 2 min Ouvert

Débarrasser
au frais

250tr/min  4h

ASTUCE DU CHEF

Vous pouvez utiliser la créme au chocolat comme créme brilée sans cuisson au four, pour garnir
des fonds de tarte sucrée.

Vous pouvez varier les sortes de chocolat suivant le godt que I'on désire (chocolat au lait, noir,
au caramel etc.)




