SALI'E

Mayonnaise

Ingrédients :

JAUNES D' CEUFS 60 c PIMENT DE CAYENNE

CEUFS ENTIERS 2 HuILE DE PEPIN DE RAISIN /50 ML
MOUTARDE 150 ¢ VINAIGRE DE XERES Q.S.
SEL
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Ingrédients | Poids Action Réglage Vitesse Temps | Orifice Remarques
de Chauffe couvercle

Jaunes d’ceufs 609

CEufs 2
1 Sel = Insérer dans N 700 fr /min 10
Piment de - lacuve
Cayenne
Movutarde 150 g

Verser par le

2 Hulle.d.e pépin ., bec verseur en ~ 2500 tr /min 1 min
de raisin gros filet continu
rapidement
3 Vlnu!gre Qs. Ajouter et-mlxer _ 2500 tr/min (?outgr et rectifier
de xérés quelques instants I'assaisonnement.

ASTUCE DU CHEF

Utilisez des oeufs entiers afin d’obtenir une mayonnaise plus ferme.




