robot ¢ coupe’

BLIXER®

Stolni modely: Blixer® 2, Blixer® 3, Blixer® 4,
Blixer® 4 V.V., Blixer® 5, Blixer® 5 V.V., Blixer® 7, Blixer® 7 V.V.
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NEMOCNICE - DOMOVY DUCHODCU - JESLE - RESTAURACE



TUHA STRAVA

UPRAVA KONZISTENCE

JEDNOHUBKY

Blixer® 5 - 2V - Blixer® 5 V.V.
Blixer® 7 - Blixer® 7 V.V

Nadoba z nerezové oceli: ... . :
Velky objem 5,9 1 nebo 7,5 1.
Uspora &asu a vétsi zpracované
mnozstvi. :
Vysoky stfred nadoby pro
zpracovavani potravin s

tekutou texturou.

Rameno Blixer":
zajistuje vyssi
jemnost a stejnou
strukturu pokrmu.

Jemné zoubkovany
n{Z: pro Upravu
vsech vafenych i
syrovych ingredienci
na pokrm s upravenou
texturou.

NGz na dné nadoby: zpracovani
mensiho i vétsiho mnozstvi pro
obménu jidelnicku.

Ergonomicka rukojet
Soft Touch:
Pohodli pfi pouzivani.

--------------- Casovac:

mﬁm& -°|
odpocitavani zbyvajiciho

@0
@ | ¢asu a ¢asomira.

Rozebiratelné pfislusenstvi: “ Blixer 7 v.v. Pfesna préce.
snadné cisténi dill v
kontaktu s potravinami.

Blixer® 2 - Blixer® 3
Blixer® 4-1V - Blixer® 4-2V - Blixer® 4 V.V.

Rameno Blixer":
sloZzena ze dvou casti,
snadno rozebiratelna
pro cisténi.

Nadoba nerez z rukojeti: . ... .
2,9 litrd pro modely Blixer 2 :
3,7 litrG pro modely Blixer 3
4,5 litrd pro modely :
Blixer 4 a Blixer 4 V.V.

Nz se zubatym
8\ ostiim je dodavan
standardné se
snimatelnym krytem
Kovovy motorovy blokpro.............. : : pro &isténi.
vétsi robustnost u modell :
Blixer® 4 a Blixer" 4 V.V.

Blixer® 4 V.V. s rozsahem ... . Blixer® 2 a Blixer® 3 maji rychlost
rychlosti od 300 do 3500 ot/min 3000 ot/min.

nabizi 3iroky rozsah pouZziti Blixer® 4 je vybaven 2 rychlostmi
pro velkou rliznorodost 1500 a 3000 ot/min.
pfipravovanych pokrmd.



TUHA STRAVA

Blixer® - nova potravinova rovnovaha!

Blixer®, specialné urceny pro kuchyné zdravotnickych zafizeni, umoznuje zpracovani surovin do upravené
textury.

Vsechna jidla, syrova nebo varend, slana nebo sladka, podavana jako predkrm, hlavni chod, syr nebo dezert, mohou tedy
konzumovat vsichni, i ti nejstarsi hosté.

2 PRISTROJEV 1! Pocet porci:
Pristroje Blixers® slucuji kvalitu dvou dobie zndmych pfistroji v

jednom: kutr a micha¢ emulzi/mixér. od 10do 100
Jejich jedine¢ny koncept zarucuje perfektné homogenni strukturu.

EFEKTIVITA: L, L.
Stac¢i nékolik minut pro velice snadnou realizaci denniho menu se =g Zakaznlk'

zménénou strukturou Nemocnice, Domovy dlichodcd, Jesle,
ROBUSTNOST, SPOLEHLIVOST A DLOUHA ZIVOTNOST: Restaurace
« Komeréni motor pro primyslové vyuziti, zarucujici delsi Zivotnost
a spolehlivost stroje.
« Konstrukce motoru je vybavena kulickovymi lozisky, umoziujici tichy a Strucné:
chod motoru bez jakychkoliv vibraci.
« Direct drive motor s pfislusenstvim pro zvyseni vykonu.

Maji v8echny vyhody, které Vs presvédci:

« Jednoduchy design bez pohonného systému. jsou rychlé, efektivni, jednoduché,

» Nevyzadujici zadnou udrzbu: zadné tieni (bez kartacka). robustni, kvalita kone¢ného vyrobku
DOKONALA HYGIENA: je vynikajici, chut a viiné pokrm(
V3echny dily, které jsou v kontaktu s potravinami, Ize snadno Cistit, tak z0stavaji nezménény.

aby byly spInény nejpfisnéjsi hygienické normy (NSF).
UPRAVA KONZISTENCE

Specifikace Blixeru

Rameno Blixer’

patentovany, zdkladni nastroj ke zlepseni standardné dodavany jemné zubaty niiz
turbulence v misce a tak produkovat pro snadnou zménu struktury viech ingredienci.
jemnéjsi texturu, vice homogenni

vysledky.

Standardni rychlost 3 000 ot./min.

zaruci extra jemnou strukturu ideédlné
pfizplsobenou potiebam stravnikd. Dostupny
také s variabilni rychlosti pro vétsi flexibilitu
pouziti.

Viko
S gumovym tésnénim pro dokonalé
utésnéni.

Vysoka nadoba
perfektné prizplsobena praci se
zménénymi strukturami.

Fdravotnicka Stravovani-Gastronomie
zarizeni
E Emulze, pohary, predkrmy, tapenddy, hummusy, tarama, pesta...
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£ Drceni nasucho, specidlné pro ,prasky” , suché potraviny nebo potraviny v
= prasku.
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Jak si vybrat svuj Blixer
> Spoitejte celkovou vahu porci s upravenou strukturou.

Priiméma porce Pocet porci Celkové véha Pocet porci 200 g
Predkrmy 80g X Porce = g
Maso / Ryby 100g X Porce = g
Zelenina / Skrobové potraviny 2009 X Porce = g D
Dezerty 80g X Porce = g

7 > Podivejte se na tidaje 0 mnozstvich zpracovanyich za jeden tkon, které jsou uvedeny v popisu produktu.



Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez predchoziho upozornéni zménit technické specifikace tohoto pfistroje

© Vsechna préava vyhrazena pro viechny staty : Robot-Coupe s.n.c.

Réf. : 451 834D - 01/2025 - Tcheque

FOODS

MODERATELY THICK

Ingredience zpracované na Blixeru splriuji
predpisy IDDSI.
Realizovatelné struktury: 5,4 a 3.

0 THIN
DRINKS
Udaje Vaha (kg)
Rychlost Vykon Napéti* Motorovy Kapacita nadoby | ZPracované mnozstvi (kg)
(ot/min) (W) (A) blok z nerez oceli peus D
Mini Maxi
. 230V/1 . -
Blixer® 2 3000 600 50Hz-7 Z polykarbonatu 291 Special jedna porce 10 kg 12 kg
. 230V/1 .
Blixer® 3 3000 750 e B Z polykarbonatu 371 0,3 2 12kg 13kg
. 230V/1 ,
Blixer® 4 - 1V 3000 900 50 Hz-55 Kovovy 451 04 3 14 kg 15kg
%
Blixer® 4 - 2V 1500 a 3000 1000 Gl Kovovy 451 0,4 3 15kg 15kg
50Hz-2.7
Blixer® 4 V.V. 300 do 3500 1100 A Kovovy 451 04 3 16 kg 17 kg
- 50Hz-4.8 ’ ’
%
Blixer® 5 - 2V 1500 a 3000 1500 Gl Kovovy 591 0,5 3,8 21kg 23,5kg
50 Hz-3,4
. 230V/1 ,
Blixer® 5 V.V. 300 do 3500 1500 Kovovy 591 0,5 3,8 21,5kg 24 kg
50Hz-5.8
. 400V/3 .
Blixer® 7 1500 a 3000 1500 g Kovovy 7,51 0,6 438 22,5kg 25 kg
. 230V/1 ,
Blixer® 7 V.V. 300 do 3500 1500 50 Hz-5.8 Kovovy 7,51 0,6 48 22,5kg 25kg
*K dispozici i dalsi napéti
Rozmeéry (mm)
A B Cc D
Blixer® 2 400 305 245 176 A
Blixer® 3 444 304 242 205
Blixer® 4 479 332 226 225
Blixer® 5 540 365 280 270
Blixer® 7 570 340 265 265

robot ¢ coupe’

VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI
ROBOT-COUPE s.n.c.:

Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

Tél.:+ 33143988833
48, rue des Vignerons
94300 Vincennes - France

email : international@robot-coupe.com
www.robot-coupe.com/cz

DISTRIBUTOR

NORMY:

Pristroj odpovida:

&

- Pozadavklm nasledujicich evropskych
norem a zakonnym predpisim statd, které
je prevzaly do své legislativy: 2006/42/
CE, 2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE,
1907 /2006/CE, 1935/2004/ CE, 2023/2006/
CE, 10/2011 /UE.

« Pozadavkim harmonizovanych
evropskych norem a norem tykajicich se
bezpecnosti a hygieny: EN ISO 12100, EN
60204-1, EN 60529: IP 34, EN 12852.




