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CL 60 WORKSTATION
Jetzt ganz aus Edelstahl fur LEICHTES Reinigen!

Betreiben Sie eine Kliche flrr eine groBe Zahl von Gedecken? Mit der Gemiiseschneidemaschine
CL 60 Workstation lassen sich muhelos bis zu 1.800 kg Obst und Gemtse in 60 Minuten
schneiden! Das neue Modell aus Edelstahl |&sst sich leicht reinigen und seine drei Einflllaufsatze
sind spllmaschinenfest — ein groBer Vorteil fir Einrichtungen, Zentralkiichen und Caterer, die
mehr als 1.200 Mahlzeiten pro Tag servieren.

Mit ihrer vollstandigen Palette von Zubehor bietet die CL 60 Workstation die gréBte Vielfalt
an hochprazisen Schnitten, mit denen Sie raspeln und in Scheiben, Wirfel, Pommes Frites
und Streifen schneiden und sogar Plree zubereiten kénnen — flr immer frischere und
abwechslungsreichere MenUs.

Auch der Benutzerkomfort wird bei Robot-Coupe groB geschrieben: Automatisierung von
sich wiederholenden manuellen Aufgaben, speziell entwickelte Einflllaufsétze, Ergo-Mobile-
Wagen fur den einfachen Transport von GN-Behaltern, fahrbares Regal zum Verstauen von
Zubehor und Scheiben und vieles mehr.

Die CL 60 Workstation: #THEsolution gegen Muskel-Skelett-Erkrankungen. Verschaffen Sie
Ihrem Klchenpersonal Erleichterung!
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