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ZUMOS DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCOS
EN AUTOSERVICIO

Los consumidores acogen con beneplacito las ofertas 100 % naturales
y de temporada. Con el J 80 Buffet, 1¢" extractor de jugos especialmente
disefiado para su uso en autoservicio, se puede proponer un bar de
zumos. Los comensales podran realizar asi el zumo que mas les gusta
en sélo 6 segundos.

Se adapta a todos los contextos, ya sea en hosteleria, comedores de
empresa, comedores escolares, eventos o0 recepciones y en todos los
momentos de consumo, el J 80 Buffet, impulsa la imagen y la oferta de
los profesionales sin complicaciones de instalacion.

No se necesita cortar nada previamente, la fruta se introduce entera en la
tolva de 79 mm. Sus clientes aprenderan a utilizar facilmente el extractor
de zumos J 80 Buffet ya que su utilizaciéon es sencilla e intuitiva. La
base inclinada permite la evacuacion optima del zumo. El dispositivo
antigoteo, de gran capacidad, permite mantener la mesa siempre limpia.
Para limpiarlo, no hay nada mas sencillo porque todas la piezas son
desmontables sin ninguna herramienta y se pueden introducir en el lava-
vajillas.

Sabor auténtico, conservacion de vitaminas, los zumos frescos realizados
«al minuto» siempre son un verdadero placer. Al seleccionar el J 80 Buffet,
usted enriquece la carta de propuestas sabrosas y «healthy», eliminando
ademas una fuente de despilfarro.

Para el buffé del desayuno, las pausas gourmet o durante sus eventos,
sugiera combinaciones sorprendentes de frutas y hortalizas. Sin olvidar
el toque final: menta, jengibre, hinojo o albahaca.
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