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robot ¢ coupe’

¢ Desde 1961, A Robot-Coupe tem produzido
maquinas de preparacédo de alimentos pro-
fissionais para satisfazer as necessidades do
comércio culinario, tais como restaurantes,
hotéis, instituicdes, fornecedores de refeicoes
e confeiteiros.

* Presente em mais de 130 paises, a marca
desenvolveu a sua expertise em cozinhas de
todo o mundo. Alguns dos nossos produtos
tornaram-se best sellers.

Divididos em 8 categorias, todos os nossos
modelos adaptam-se a cada necessidade,
desde a menor empresa até as grandes produto-
ras de alimentos garantindo precisao, resultados
duradouros e produtividade. Nossos produtos
cumprem todas as normas de segurancga.

Descubra
todos os nossos
produtos em video

\_,/l. = %%

Loy

Descubra a nossa gama completa de produtos e o nosso guia
de seleccao no site robot-coupe.com
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HA MAIS DE 60 ANOS,

QUE A INOVAGAO ESTA NO CENTRO DA NOSSA ATIVIDADE.

1961: 1° Processador de Alimentos
1966: 1° Cuter vertical

1960 / 1970

1970: 1° Combinado: Cuter e Processador de

1970 / 1980 5 o Alimentos

1975: Gamas de Cuters e Combinados

1980: 1° Blixer®
1986: 1° Processador de Alimentos CL 50

1990: Gama Processadores de Alimentos
1996: 1° Triturador desmontavel

1990 / 2000

2000: Gama Trituradores
2008: 12 Centrifugadora Automatica

2012: 1° Rob6 profissional com aquecimento
Robot Cook®

2020: Lancamento da nova gama de
Centrifgadoras de Sucos e 13 novos
modelos de grande capacidade de
Combinados , Cuters e Blixer®

Todas as ultimas inovacdes Robot-Coupe® sio indicadas com o AINOVAF» pictograma.
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robot ¢ coupe’

UMA EMPRESA EMPENHADA
NO DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

Ha muitos anos que Robot-Coupe investe em uma politica de responsabilidade
social e ética, que se articula ao redor de 4 tematicas.

“Nossas maquinas robustas
sao projetadas para durar ”

“ NOs excedemos todas as exigéncias aplicaveis
para garantir performances
impecaveis ”

“ Nossos parceiros estao sediados na Europa
e NOs 0s apoiamos na implementacao de
abordagens sustentaveis ”

“100% de nossas maquinas
S&0 reparaveis e reciclaveis
em mais de 95% ”
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robot ¢ coupe’
0S NOSSO0S COMPROMISS0S

{fg PRODUTOS ROBUSTOS
Maquinas concebidas para durar.
PRODUTIVIDADE
Maquinas altamente eficientes que
ajudam a ganhar tempo.

ERGONOMIA
Maquinas praticas e faceis de utilizar
i que limitam o risco de lesdes musculo-

esqueléticas.

VERSATILIDADE \ ﬂ 7
Maquinas multifuncionais que (6 o)
estimulam a criatividade. I ! \
QUALIDADE
Maquinas que produzem resultados
precisos e duradouros.

INOVAGAD g7 .
Maquinas que sdo constantemente n lNOVACAO

aperfeicoadas.

SEGURANCA
Maquinas que cumprem as normas de

seguranca profissionais.

+
LIMPEZA ++@
Magquinas faceis de limpar. K/_)



robot ¢ coupe’
POR QUE COMPRAR UMA MAQUINA ROBOT-COUPE?

E MELHORAR 0 DIA A DIA DO USUARIO

Menos tarefas manuais para maior conforto

Z GANHAR TEMPO
Aumentar a produtividade

SUCOS ULTRA BATATAS FRITAS VEGETAIS
FRESCOS CASEIRAS EM CUBO
2L = 1min 20kg =4min 10kg = 2min

o

-

® *1

. . .
SOPA MAIONESE VEGETAIS
45L = 6min 2L =1min 300kg=1h
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GANHAR DINHEIRO

Um rapido retorno do seu investimento!

Exemplos:

Investir num Robot Cook®
= Poupa 20 minutos por servico

)= EXPLORAR A SUA CRIATIVIDADE

< . . o
Libera sua imaginacao

FRESCOS E ORIGEM FEITO EM CASA LOCAL PRODUTOS
DOS PRODUTOS SASONAIS
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robot ¢ coupe’
#THEsolution V'

Para todas as suas necessidades
de preparacao de alimentos.

COMBINADOS

Realize inumeras tarefas de preparacéao, como fatiar
frutas e legumes, picar, triturar e emulsionar, gracas a
uma maquina dois em um!

Pagina 10

COLECGAO DE DISCOS

A maior gama de cortes: fatiar, ralar, juliene, cortar em
cubos, palitos, cortar em waffles e batatas fritas.

Pagina 16

PROCESSADORES DE ALIMENTOS

Corte frutas e legumes na perfeicdo com uma grande
variedade de cortes, poupando horas de trabalho
diariamente.

Pagina 26

CUTERS

Picar, amassar, moer, emulsionar, fazer molhos em
pequenas ou grandes quantidades.

Pagina 36

ROBOT COOK®

Emulsionar, moer, misturar, picar, triturar, amassar e
fazer preparagdes quentes até 140°C.

Pagina 40
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BLIXER®

Instituicbes de saude: transforme as suas preparagoes,
cruas ou cozinhadas, em alimentos com textura
modificada.

Pagina 44

TRITURADORES

Misture, triture, emulsione, bata ou amasse as suas
preparagdes num instante.

Pagina 48

CENTRIFUGADORAS

Realize grandes quantidades de sucos de frutas e
vegetais frescos em apenas alguns segundos.

Pagina 54

DESPOLPADEIRAS

Peneire preparacdes para separar grainhas, carrocos,
fibras e cascas sem as moer.

Pagina 58
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#THEsolution

Pode nao sé cortar frutas e legumes na perfeicao com uma
grande variedade de cortes, como também picar, amassar,
moer, emulsionar e fazer molhos gragas a uma maquina
compacta e multifuncional dois em um!

Descubra
todos 0s nossos
produtos em video

E@' =]
B

ol
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COMBINADOS

CUTER E PROCESSADOR DE ALIMENTOS

AQUINAS em 1!

Arranque automatico -+ . Boca de grande
pela alavanca: conforto . dimensao:

de trabalho e velocidade : legumes grandes
na execugao. . :

Tampa: e .
Permite a adicdo de liquidos :
ou ingredientes durante o

processo de fabricacao.

Boca cilindrica com
empurrador Exactitube:

* @58mm: legumes compridos
* @39mm: ingredientes de
pequeno calibre

Alga - oo
ergondmica para
uma manipulagao
facilitada da cuba.

Motor de indugéo - - - - _' : - ‘
industrial | - :

Uso intensivo

© Ejecdo lateral:
Easy o : ® - 0 " para ganhar espago
l S

Guide

- e conforto de uso.

Duas velocidades: - - -
600 e 1800 rpm para
uma maior variedade
de aplicacdes.

#INOVACAO f \_L,- —
Faca “mais perto” do fundo de cuba, que Gama de 28 discos

garante um otimo resultado e um proceso disponiveis em opgao.
mais rapido também em pequenas
quantidades




FUNGAO CUTER

Faca lisa
g\ Padrio

Faca serrilhada

ESPECIAL
Confeitaria
Panificagcao

Y E -
PICADO GROSSO MISTURAR EMULSIONAR

ESPECIAL
Ervas
aromaticas
Temperos

PICAR ERVAS PICAR TEMPEROS

/‘-"\\ FATIADUS
9 )
N

P i ONDULADOS

* Para R 402, R 502

12 robot ¢ coupe’



FUNGAO EXTRATOR DE SUCOS E POLPAS <00
MODELOS R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

COULIS DE FRUTOS SORVETE DE FRUTOS
VERMELHOS VERMELHOS
\ S
I \
.j - - s
SUCOS DE LIMAO TORTA DE LIMAO

'm

Descubra
em video

PURE DE BATATAS 0N
MODELO R 502

o | [

----- Boca de alimentacao
(somente para R 502)

b -

Kit para
puré de
batatas

------- Raspador

------- Grelha puré: Acessorio
3 mm ou 6 mm para puré de
bat_atas

Disco expulsador
especial para puré

(7]
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NUMERO
@ 1S Lo
RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE

[ ] R211 XL Ultra [ ] R301Ultra

NP NP,

'___ 0/5c0% 0/5:02,
I 3 3
29L 3,7L

» Monofasico / 1 velocidade * Monofasico / 1 velocidade
* 550 W * 650 W
« Kit extrator de sucos e polpas* « Kit extrator de sucos e polpas*
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RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE
+ CUBOS + BATATAS FRITAS

|:| R 502

» Monofasico ou trifasico « Trifasico / 2 velocidades
* 2 velocidades * 750 W * 900 W
« Kit extrator de sucos e polpas* i * Kit para puré de batatas*

Modelos Quantidadg mé’xima Producéo horéria em.fungéo Nl'lmgrl_J de
em funcéo cuter de processador de alimentos refeicoes
R 211 XL Ultra 1,0kg 40 kg/h 1a50
R 301 Ultra 1,5kg 50 kg/h 1a100
R 402 2,5kg 50 kg/h 1a100
R 502 3,2kg 150 kg/h 50 a 300

*Acessorio em opgao

Todos os nossos COMBINADOS no site robot-coupe.com



#THEsolution

A maior variedade de cortes! Mais de 50 discos a escolha
para obter fatiados, ralados, juliene, batatas fritas, ondulados

e cubos com uma qualidade de corte incomparavel em um
minimo de tempo.
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COLECAO oz DISCOS




A MAIOR VARIEDADE DE CORTES
40
U

ESSENTIAL - Series 1-4

EXPERT - Series 5-7

R 211 XL Ultra
CL 55/ CL 60
FATIADORES 0,6 mm Améndoas [J28166W
0,8 mm [] 28069w
27051 [J27051 1mm [ 28062w
[Je7s55 [J27555  2mm [] 28063w
[J27086 [J27086  3mm [ 28064w
[J2rs66 [Jo7s66 4mm [J 28004w
nlas 2 27087 [J27087  5mm (] 28065w
i Q27786 Qo776 6mm [J28196w
@ 8mm (] 28066W
10 mm []28067w
14 mm [ 28068w
4 mm Batatas cozidas [J2r24aw
6 mm Batatas cozidas [J27245w
@  ONDULADOS [Jar621 [Jere2t 2mm [J27068w
‘“ 3mm [ 2709w
5mm [J27070w
RALADORES = [ ]27588 [Jo7s88  1,5mm [J27056w
[ersr o577 2mm [ 27057w
27511 [J27511 3mm [J27058w
4mm [Jer073w
5mm []27059w
N | [J27046 [Je27046  6mm

@ 7mm [J28016W
Q27632 (127632 |9mm [] 28060w
- [J27764 (127764 Parmesdo []28061w
27191 []27191 | Batatas Réstis [Der16aw

57 [Jero7s []27078  |0,7 mm Raiz forte
27079 (127079 |1 mm Raiz forte [ 28055w

[Je7130 (127130 |1,3 mm Raiz forte
JULIENE 1 x 8 mm (tagliateles) [J2s172w
1 x 26 cebola/repolho [J28153w
[J27080 []27080 |2x4mm [J27072w
b A [J27081 [J27081  |2x6mm [J27086w
% / 2x8mm [ 27067w
2 x 10 mm (tagliateles) |: 28173W
. --""_’ff [J27599 [J27599  |2x2mm [J28051w
- 2,5x25mm [J28195w
3x3mm [Destotw
h [Jar047 [J27047  [4x4mm [ 28052w
- 27610 []27610  6x6mm (] 28053w
27048 [J27048  |8x8mm [ 28054w
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

Al

ESSENTIAL - Series 1-4 EXPERT - Series 5-7
DISCOS CL 50 Ultra / CL 52
CL55/CL60
KIT CUBOS 5x5x5mm [J2s11owm
[Jerstzwm 8x8x8mm [Jesttiwm
8 x 8 x 5 mm (vinagrete) [J28203wm
[ers1awm 10x10x 10 mm [Dest1owm
v [Jerstswm 12x12x12mm [Jestorwm
& 14x14x5mm [Jeststwm
.‘ 14x14x10mm [D2s17owm
i o' 14x14x14mm [Jest1zwm
20 X 20 X 20 mm [Jost1awm
25 x 25 X 25 mm [Jest15wm
50 X 70 x 25 mm (salada) [J2s180wm
BATATAS 6x6mm* €y []29230w A&
FRITAS (2116w A 8x8mm [J28134w A
8x16 mm [ 28159w A&
o Oerirw a 10x 10 mm [J28135w A
- 10x 16 mm [J28158w A
CONJUNTO Conjunto de 4 discos [J 1960w
DE DISCOS Conjunto de 5 discos [J1967w
Conjunto de 14 discos [J 2024w

I Kit CUBOS constituido por: 1 grade de cubos + 1 disco fatiador.
A Kit BATATAS FRITAS constituido por: 1 grade batatas fritas + 1 disco fatiador especial batatas fritas.

hatat

*Equif to para k fritas de 6 x 6 mm:
- Compativel com as maquinas:
* CL 50 Ultra, R 502 Nestas maquinas, deve ser utilizado como complemento do EasylLoader (pagina 25)
* CL 55 e CL 60 com boca de alimentagao automatica
- N&o é compativel com as maquinas:
*CL52
* CL 55 e CL 60 com boca de alimentagdo com empurrador




A SOLUGAQ CHAVE NA MAO PARA TODAS AS COZINHAS

EXPERT Series 5-7

CONJUNTO DE 4 DISCOS

Fatiadores Raladores Cubos
2mm &5 mm 2mm 8x8x5mm

CONJUNTO DE 5 DISCOS

Fatiadores Raladores Cubos
2mm&5mm 2mm 10x10x 10 mm

Porta-discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

Porta-discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO MULTICORTE DE 14 DISCOS

Fatiadores  Raladores Juliene
1mm,2mm,5mm 2mm,5mm 3x3mm

2 porta-disco mural (2 hastes) GRATIS

Cubos Batatas fritas
8x8x5mm,10x10x 10 mm, 10x 10 mm
20x20x 20 mm

20 robot ¢y coupe’



A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

FATIADORES

B Expert: CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502

. Essential: R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

@

0,6 mm Améndoas
Ref. 28166W

0,8 mm
Ref. 28069W

@
(1,4«5

Ref. 28062W
Ref. 27051

2mm
Ref. 28063W
Ref. 27555

3mm
Ref. 28064W
Ref. 27086

Ref. 28004W
Ref. 27566

5mm
Ref. 28065W
Ref. 27087

6 mm
Ref. 28196W
Ref. 27786

8 mm
Ref. 28066W

10 mm
Ref. 28067W

14 mm
Ref. 28068W

Ii@
R
& o

ks

0Os pictogramas verdes estdo a meia escala

Batatas cozidas
4mm
Ref. 27244W

P

e

Batatas cozidas
6 mm
Ref. 27245W

\
»
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

RALADORES

[ Expert: CL 50 Uttra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502
[ Essential: R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

1,5mm 2mm 3mm
/ Ref. 28056W Ref. 28057W Ref. 28058W
Ref. 27588 Ref. 27577 Ref. 27511
& % 5
gl
-
sl
' -L"f'ﬁ
5mm 6 mm 7 mm 9 mm
Ref. 28059W Ref. 27046 Ref. 28016W Ref. 28060W
Ref. 27632

\

Parmesao
Ref. 28061W
Ref. 27764

ONDULADOS

I Expert: CL 50 Uttra, CL 52, CL 55,

. Essential: R 211 XL Ultra, R 301

2mm
Ref. 27068W
Ref. 27621

CL 60, R 502
Ultra, R 402

0Os pictogramas verdes estdo a meia escala
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@

Batata Rostis
Ref. 27164W
Ref. 27191

3 mm
Ref. 27069W

@D

Raiz Forte

Ref. 28055W 1 mm
Ref. 27078 0,7 mm
Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm

&

5mm
Ref. 27070W




A MAIOR VARIEDADE DE CORTES
JULIENE

I Expert: CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502
[ Essential: R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

1x8mm Q 2x4mm 2x6mm
Ref. 28172W Ref. 27072W Ref. 27066W
1x26 mm Ref. 27080 Ref. 27081

Ref. 28153W

wq)(- * - N
o ‘h : )

y
\
3& T\
N /
2x8 mm 2x10 mm 2x2mm 2,5 x 2,5 mm
Ref. 27067W Ref. 28173W Ref. 28051W Ref. 28195W
Ref. 27599

3x3mm 4x4mm 6x6 mm 8 x 8 mm
Ref. 28101W Ref. 28052W Ref. 28053W Ref. 28054W
- Ref. 27047 Ref. 27610 Ref. 27048
dnld -y,
‘{: .}: A . f‘i/ ) /1
“ ot \ - T —— Lt V.’
it LA\ r

BATATAS FRITAS 9

. Expert: CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502

[ Expert: CL 50 Ultra, R 502

I Expert: CL 55 Boca automatica, CL 60 Boca automética
Il Essential: R 402

&stmm 8x8mm 8x16 mm 10x 10 mm 10x 16 mm
Ref. 49324 Ref. 28134W Ref. 28159W Ref. 28135W Ref. 28158W
Ref. 29230W Ref. 27116W Ref. 27117W

&

S P
\ ¢ {SL

0Os pictogramas verdes estdo a meia escala



A MAIOR VARIEDADE DE CORTES
EQUIPAMENTOS PARA CUBOS

I Expert: CL 50 Uttra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502
[l Essential: R 402

5x5x5 mm Vmagrete 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm
Ref. 28110W 8x8x5 mm Ref. 28011W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 28203W Ref. 27513W Ref. 271514W Ref. 27515W

e =

3 Zi' h

he N

14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm 20x20x20 mm

@ Ref. 28181W Ref. 28170W Ref. 28113W Ref. 28114W
' L X &
mb . j
S e 34

- - A’
:ﬂ_._ " A !‘ —— - )
- —mS e s N & -
aer e ot
- wy R >
25x25x25 mm 50x70x25 mm
Ref. 28115W Alface

Ref. 28180W

2 =
- g ﬁ’ )
'0’ .

0Os pictogramas verdes estdo a meia escala

EasyClean Xpress
A solugao zero desperdicio para limpar as grades de cubos « Limpeza rapida e facil

EXPERT R 502 e CL 50 Ultra a CL 60 « Zero desperdicio

Para grelhas de corte em cubos  Ref. .,
gmm 49305 ,f.""
10 mm | 49309 vt 4 S,
12mm 49313
14 mm } 49314 % »
w s
"y -
D-Clean Kit
Kit de Limpeza da grade de Cubos
Suporte grade + Pente para limpeza de grades de
- Essential R 402 - CL 40 cubos
« Expert R 502 e CL 50 Ultra a CL 60 5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm e 14 mm

+
| 29246 sEEEEESe  Raspador

24 robot ¢ coupe’



A MAIOR VARIEDADE DE CORTES
AS 3 SOLUGﬁES ROBOT-COUPE PARA CORTAR TOMATES
@ CL 50 ejecdo continua @ CL 50 + Cuba mini €@ CL 50 + EasyStacker

Pequenas e grandes Corta até 9 tomates prontos Corta e empilha perfeitamente
quantidades a utilizar tomate a tomate

il

I‘z .I.|

Cuba mini 39716 EasyStacker 49332

AS SOLUGOES ROBOT-COUPE PARA BATATAS FRITAS

5 tamanhos de batatas fritas

.‘- ) .-"-.n
| > iy &,
' 6x6 mm 8x8 mm 8x 16 mm 10x10 mm

10 x 16 mm
l EasyLoader =1 O
* Alimentacéo continua para maior
produtividade.

* Realiza belas batatas fritas
grandes gragas ao corte otimizado
no sentido longitudinal.

Para R 502, CL50 Ultra Ref.
EasyLoader [1) 49323

Equipamento para batatas fritas o,

de 6 x6 mm 49324
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#THEsolution

Fatie frutas e legumes na perfeicao com uma grande variedade
de cortes e ganhe horas de trabalho diariamente: corte em
fatias, ralados, cubos, palitos, palha, batatas fritas,

waffles e até pode fazer purés.

Descubra
todos 0s nossos
produtos em video
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DE ALIMENTOS
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PROCESSADORES
DE ALIMENTOS

DE BANCADA

. Boca cilindrica

. - 058 mm para um corte uniforme dos
produtos compridos.

. - 039 mm para cortar pequenas frutas

: e vegetais tais como: cogumelos,
pimentos, pickles, morangos,
bananas, uvas... gracas ao
empurrador Exactitube.

Boca grandevolume - -+~ O =
Permite introduzir grandes @ INOVACAO
is de todo ti : -
i EMPURRADOR EXACTITUBE

repolhos, beringelas. ..
e carregar outros vegetais.

il

Easy .......................
Guide
BlOGO MOLOF - oo Ejecdo lateral
em aco inox Para ganhar
espaco e
. N conforto de
Motor de inducéo Uso.

industrial
Uso intensivo

A MAIOR VARIEDADE DE CORTES!

Mais de 50 discos em opgao para cortes fatiados, ondulados, ralados, juliene,
cubos e batata fritas.

Descubra na pagina 18
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Quantidades Até 150 kg Até 250 kg
processadas/h:

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE

+ CUBOS + BATATAS FRITAS
[ ] cL50Ulra [[] coLs2
o lacto o*acto
ma=aw | r—_
* Monofasico * Monofasico
1 velocidade * 550 W 1 velocidade * 750 W
* Kit para puré de batatas* » Acessorio para puré de batatas*

28 robot ¢y coupe’
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Até 150 kg Até 150 kg Até 150 kg

PROCESSADORES
DE ALIMENTOS

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE

+ CUBOS + BATATAS FRITAS
|:| CL 50 Ultra |:| CL 50 Ultra |:| CL 50 Ultra
Pizza 4 Discos 5 Discos

> S S

! L 9 il ! LS
E;, X j“? @ o

Conjunto de 4 discos para os modelos: Conjunto de 5 discos para os modelos:
R 502, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55 R 502, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55
e CL 60 e CL 60

Todos os nossos Processadores de Alimentos de bancada no site robot-coupe.com




PROCESSADORES
DE ALIMENTOS

DE PISO

Solucdes especialmente
estudadas para a preparacao
de grandes volumes.

todos os nossos
produtos em video

CL 60 Workstation

X Porhora 5

" EJEGAO LATERAL
- Economia de espaco e
" conforto de trabalho.

* Conforto de trabalho
* Prevencao das DME
* Diminuicéo do cansaco

EXTRA POTENTE - -------ccceveeevennnnnns
Motor industrial de 1500 W,
ultra potente e silencioso para
um uso intensivo.

0 bloco motor é feito de inox
para uma limpeza facilitada.

Pé ajustéve| ............................ o
para se adaptar aos diferentes
niveis de piso.
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DE ALIMENTOS

UMA SOLUGAO COMPLETA DE ACESSORIOS !

(%]
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e
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Boca com alavanca ERGONOMIA INCOMPARAVEL

Especial vegetais volumosos, Alavanca com movimento assistido para diminuir os esfor¢os do operador e maior
tipo repolho ou alface. produtividade.

EXTRA LARGO

0 volume XL da boca permite processar até 15 tomates.

EXTRA PRECISO

Boca cilindrica

* (J 58 mm para um corte uniforme dos produtos compridos.

* @ 39 mm para cortar pequenas frutas e vegetais tais como: cogumelos, pimentos,
pickles, morangos, bananas, uvas... gracas ao empurrador Exactitube.

Boca automatica Boca 4 tubos Empurrador Exactitube
Para todos os vegetais em volume Especial vegetais compridos como pepi-  Para cortar frutas e vegetais de
(tomates, cebolas, batatas...). nos e abobrinhas. tamanhos pequenos: pimentos, pickles,

cogumelos, aspargos, cebolinhas,
bananas, morangos, uvas...

Acessorio para puré de batatas 3mm  Carro de armazenagem de acessorios  Carrinho Ergo Mével
Ideal para realizar grandes quantidades ~ Para armazenar e transportar todos o0s Para o transporte dos produtos e o
de puré de batata. acessorios Workstation! Suporte para 16 armazenamento dos acessorios. 3

discos e 8 kit de cubos ou batata frita. recipientes GN 1/1 fornecidos.
g &
#

Recipiente GN 1/1 para os utensilios.
Escova limpa eixo

(Opcional)
e —Y

aniiin

-\

Descubra o conjunto de discos para
a estacao de trabalho na pégina 20
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Quantidades processadas/h: 400 kg

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE

+ CUBOS + BATATAS FRITAS
|:| CL 55 Alavanca

|:| CL 55 Workstation 50

0/5c02

« Trifasico

» 2 velocidades

« 1100 W

* Acessorio para puré de batatas*

|:| CL 55 2 Bocas

« Trifasico

2 velocidades

« 1100 W

* Acessorio para puré de batatas

« Trifasico

« 2 velocidades

- 1100 W

* Acessorio para puré de batatas*

*Acessoérios em opcao
32 robot ¢y coupe’



—=
3
PROCESSADORES
DE ALIMENTOS

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE
+ CUBOS + BATATAS FRITAS
[ ] cL60 Alavanca
. < 4de ©
[ ]  CL60Workstation 50
0/5c02

« Trifasico

» 2 velocidades

« 1500 W

* Acessorio para puré de batatas*

|:| CL 60 2 Bocas

« Trifasico

2 velocidades

* 1500 W

« Acessorio para puré de batatas

« Trifasico

* 2 velocidades

+ 1500 W

* Acessorio para puré de batatas*

Todos os nossos Processadores de Alimentos de piso no site robot-coupe.com



0 “FEITO EM CASA” COM ROBOT-COUPE

Prepare seus préprios pratos de batata
e apresente como “feito em casa”.

Robot-Coupe tem muitas solugdes para preparar batatas caseiras com ou sem casca,
por exemplo:

A maior variedade de batatas fritas!

¢ 1\ .'x\\\ " ’\-.L... B, l//
Ra \ ﬁv'\“’; 9 w‘LK\» _.__1.4‘7#

6 x 6 mm 8x8 mm 8x16 mm 10x 10 mm 10x 16 mm

i T R
# ‘ - - - & "
. = JI :"* o -
’ 1
2x2mm 4 x4 mm 6 X6 mm
Batatas sauté Batatas Chips Batatas Portuguesa Puré

v ¢ ;J

14 x 14 mm ou 20 x 20 mm 10u2mm

34 robot ¢y coupe’
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PURE DE BATATAS
CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60

-----Boca de alimentacéo
(somente para CL 50 Ultra)

Kit bara

puré de I
batatas :
; // \\ ~-Raspador :
P - - Peneira puré Acessério
P | | 3mmou6mm para puré
O\ @ /- Disco expulsador ° "712145

especial para puré

35



#THEsolution

Picar carne, peixe, cebolas, ervas aromaticas ou especiarias,
moer nozes, chocolate ou praliné, amassar, emulsionar, fazer
molhos em pequenas ou grandes quantidades.

Descubra
todos 0s nossos
produtos em video

4

==l
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CUTERS

DE MESA

Possibilidade de adicionar liquidos ou :
ingredientes durante o processo de ®

fabricacao.

5,9 L: para ganhar tempo
aumentando a quantidade
processada.

ALGA ERGONOMICA -

Para uma manipulagao
facilitada da cuba.

Para misturar sem cortar
os produtos delicados.

FUNGAO IMPULSOQ -------

Pré-cortar ingredientes
duros.

Easy -

Guide

@ INOVACAO
FACA “MAIS PERTO” DO FUNDO DE CUBA

Para trabalhar tanto em pequenas como em
grandes quantidades. Facas serrilhadas e

dentadas opcionais.

MOTOR DE INDUGAO
INDUSTRIAL
Uso intensivo.

................ T|MER

Ainda mais conforto
de trabalho, precisao
e regularidade na
realizagdo de receitas.

37




3 FACAS PARA UM RESULTADO OTIMIZADO

P Faca lisa
N | Padrao

EMULSIONAR

Faca serrilhada

= ESPECIAL
Confeitaria
Panificacao

TRITURAR

Faca dentada
ESPECIAL

Ervas

aromaticas
Temperos

PICAR ERVAS PICAR TEMPEROS
FUNGAO IMPULSO

* Pré-cortar ingredientes duros.
e @i Picar carne e peixe / Moer frutos secos

» Controlar a consisténcia da preparacao

R-MIX

R5V.V.

* Para misturar sem cortar os produtos delicados. o - :
* A fungdo R-Mix® permite misturar em velocidade gl @ ’l/.
variavel de de 60 a 500 rpm, em rotacéo inversa - y o .
para realizar todas suas preparagdes e incorporar Pe. ¥ _,' -
marcadores como caudas de lagostim para as suas - L

terrinas, uvas nos seus paezinhos, brunoises ou
cubos de vegetais...

38 robot ¢ coupe’



e e 6 8 6 |6

Quantidades*: 1kg 1,5kg 3kg 5kg 6 kg

p VELOCIDADES 1800 e 3600 rpm

« Trifasico * 1500 W * Trifasico * 2200 W « Trifasico * 2600 W

1 VELOCIDADE 1800 rpm VELOCIDADE VARIAVEL 300 a 3500 rpm
[Jr2 [ ]R3 [ ]Rsw.

© 06 0

29L 37L 59L

* Monofasico * 1500 W
: « R-Mix® :
R-Mix® : Funcéo mistura em rotacéo inversa

* Monofasico * 550 W : * Monofasico * 650 W

*Méxima quantidade por processamento

POSSIBILIDADES DE TRABALHO

Capacidade de carga maxima .

Modelos - — " - — Numt_art_) de | Tempo de

Picados Emulsdes Massas Trituracéo refeicdes Trabalho

(até) (até) (até) (até)

R2 0,8 kg 1kg 0,5 kg 0,3 kg 1a50
R3 1kg 1,5kg 1kg 0,5 kg 1a50
R5/R5V\V. 2,2 kg 3,2 kg 2,2 kg 1,1 kg 50 a 200 1ad4mn
R8 3kg 5kg 4kg 2kg 200 a 300 I— —I
R10 4kg 6 kg 5kg 3kg 200 a 300 E' E

* Quantidade de massa levedada hidratada a 60%

Todos os nossos Cuters de bancada no site robot-coupe.com

CUTERS



#THEsolution

Emulsionar, triturar, misturar, picar, bater, amassar e realizar

preparacoes quentes até 140°C, com uma precisao até ao grau
mais proximo.

Descubra
todos os nossos
produtos em video

ORt3HO

40 robot ¢ coupe
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ROBOT COOK®

0 ASSISTENTE CULINARIO DOS CHEFS

Astucioso: Tampa estanque transparente

integrando_uma fungao de seguranga anti- i Prético: Furo na tampa permitindo a
salpicos. Limpador de tampas anti-vapor . adig&o de ingredientes & cuba sem ter
permitindo manter um olho na preparagéo. * que parar a receita em andamento.

IRV T Eficaz: Braco raspador de cuba para
preparacdes ultra finas e homogéneas.

------------- Funcional: Grande capacidade de cuba
de 3,7 litros para a produgéo de
quantidades profissionais.

Engenhoso: Sistema inovador de
retencdo da faca para esvaziar
a preparacao realizada em total
seguranga.

------- Poderoso: A poténcia do Robot Cook®

Higieng: ------..ooooooonnnen : ¢ baseada num motor industrial
Todas as pegas em contato com 0s : extremamente robusto.

alimentos podem ser facilmente
desmontadas e colocadas na
magquina de lavar louca.

------ Ultra preciso: Poténcia de
Easy - E - aquecimento modulavel, até
140°, precisa ao grau.

Guide

Silencioso: -]
No barulho constante da cozinha,
os Chefs apreciam seu siléncio.

® AFRIO
® A QUENTE
ATE 140°C

M



&Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER

0 1° rob6 profissional com aquecimento!

A QUENTE ou A FRIO
Bater,
Triturar,
Amassar,
Misturar,
Pulverizar,
Emulsionar,
Aquecer e cozinhar...

® AFRIO
® A QUENTE
ATE 140°C

ZONA DE AJUSTE
Fung&o pequena e grande poténcia de aquecimento até 140°C

Funcao velocidade de -500 a 3500 rpm

Funcéo Timer
“ Hﬂbﬂt Cﬂﬂk ZONA DE PROGRAMAGAQ
Bl CCRCMING CLITTIN Bitrs |
0 Func&o programa
@ o @ . Botao Etapa
:* COI.IPE o g )
~ - ; J ZONA DE EXECUGAO
70NA DE EXECUCAO @ Fungo Turbo/Pulso: até 4.500 rpm
G Bot#o rotativo @ Botdo Liga

(ajuste dos parametros) © Botdo Desliga

42 robot ¢y coupe’



ROBOT COOK®

2 FACAS PARA UM RESULTADO OTIMIZADO

COZINHAR

PULVERIZAR

Faca dentada

FUNGAO *
Blender

MISTURAR

PULVERIZAR AMASSAR

Faca lisa

FUNGAO *
Cuter

Descubra o nosso Robot Cook® no site robot-coupe.com =7



#THEsolution

Transforme as suas preparacgoes, cruas ou cozinhadas,
em alimentos com textura modificada.

Descubra
todos os nossos
produtos em video

EsRE
e
B,

44 robot ¢y coupe’



BLIXER®

DE MESA

15 TH ¢

Uma solugao Unica para as texturas modificadas! O Blixer®, especialmente concebido
para a area da saude, transforma produtos crus em alimentos com textura modificada.
Todos os alimentos, crus ou cozidos, doces ou salgados, entradas ou pratos principais,
sobremesas ou queijos, podem ser consumidos por todos os convidados, mesmo os
mais idosos.

............................. ABERTURA

: Prevista para permitir a
adicdo de liquidos ou de
ingredientes durante o
processo de fabricagao.

FINOVACAO RN, IPZ :
BRACO Blixer® — .. | _—

Parauma melhor homogeneizagao. e -
Facil de desmontar e limpar para uma
higiene ideal.

Equipado com uma junta
para uma vedacao
perfeita.

: : CHAMINE DE CUBA ALTA
MOTOR ASSINCRONQ -+« --vcvvevene - oa A Para processar grandes

Muito poderoso, projetado para uso capacidades de liquidos.
intensivo para alta confiabilidade e

longa vida util.

----------- -+ -Velocidade padrdo de
Easy ............................ _ l 3600 rpm para uma textura
Guide i perfeitamente homogénea.

P

Faca com laminas dentadas.
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@@@ SAUDE - ALIMENTOS COM
TEXTURA MODIFICADA .

wn

(1]

=]

(1]

=
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DUO DE REPOLHO VERMELHO E AIPO CRUS

» = o

2 (" : £ 3 &P Y

£ < &

PAVE DE SALMAO E REPOLHOS

[+

o 4

= £

3 s

o =]
[=]
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CAMEMBERT E PAO INTEGRAL COMPOTA CRUA DE MAGA

€) RESTAURANTE

0Os Chefs dos restaurantes tradicionais e asiaticos adodaram muito rapidamente o Blixer® para a realizacao
de todas as suas preparagoes:

Emulsdes, sobremesas, aperitivos, tapenade, hiimus, tarama, pesto...

-
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Quantidades processadas 03a2kg 0.5a3.8kg 0.5a3.8kg
por operagao
1 VELOCIDADE 2 VELOCIDADES VELOCIDADE VARIAVEL
3600 rpm 1800 e 3600 rpm 300 a 3500 rpm
[ ] Blixer®3 [ ] Blixer®5 [ ] Blixer® 5 V.v.
37L 59L 59L
sooe
* Monofasico * 750 W « Trifasico * 1500 W * Monofasico * 1500 W

POSSIBILIDADES DE TRABALHO

Quantidades processadas (kg) Niimero de

Modelos Capacztiitarg)e cuba Mini Maxi porgdes de 200 g

Blixer® 3 37 03 2 2a10 &)

Blixer® 5 /5 VLV 59 05 38 3220 &)
COMO ESCOLHER 0 SEU Blixer®
1> Calcule o peso total das porcdes com textura modificada a realizar.

Nimero de porgdes
Porcdo média  Numero de porgdes a realizar Peso total de2009

Entrada 80g Xx ... Porgdes = ... g
Carne / Peixe 100 x ... Porgdes = ... g
Vegetal / Produtos de amido 2009 X ... Porgées = ... g D
Sobremesa 80g X ... POrgoes = ... g

2> Consulte as indicagdes sobre as quantidades processadas por operagéo, indicadas na descri¢éo do produto.

PORQUE USAR UM 2° ACESSORIO DE CUBA?

« Permite uma melhor organizacéo na cozinha
« Diminui a espera entre 2 lavagens

;%: 1 cuba para 0 1 cuba para
preparacdes frias preparacoes quentes I— —I

Todos os nossos Blixer® de mesa no site robot-coupe.com




#THEsolution

Misture, liquidifique, emulsione, bata ou amasse as suas
preparacdes num instante!

Descubra
todos os nossos

48 robot ¢y coupe’
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TRITURADORES

ERGONOMIA -« - cvvvemenenneeiiieienes
Alga ergondmica para um melhor conforto
de uso.

Para os modelos MP V.V. e MP Combi,

botao de velocidade variavel ainda
PERFORMANGE -« - cvenvmeneiiiiiiiiieiins mais ergondmico para um melhor
Aumento do desempenho para uma conforto de uso.
otimizagao do tempo de trituragao.

'sus' Easy
Lﬁ Guide

LONGEVIDADE -« - v vvvmemrrereensnrnrnneneneitnceeeed
Construgéo robusta gracas ao
seu bloco motor inox.

ERGONOMIA

0 ressalto do bloco motor pode ser
utilizado como ponto de apoio e de

= rotacéo na borda de uma panela
M |NOVA(;AO = para melhor manuseabilidade e um
grande conforto de trabalho.

Novo sistema de enrolamento do
cabo de alimentacéo para facilita a
arrumagao e otimizar a duragdo do
aparelho.

HIGIENE +- v v cvemeemeememeie ettt )
Sino e faca em aco inox
desmontaveis para uma limpeza -

e uma manutencao facilitadas. F“ "-II
L

Nova alga removivel EasyGrip. O peso da
méquina é melhor distribuido tornando-a
ainda mais facil de usar!



3 FERRAMENTAS PARA MELHORES RESULTADOS ... . |

]

&= . MOLHOS

o -*ﬂ -
- \-":—-'_—'”
------ T » %‘ = Tl

-==-=-—-—--74

=

Ferramenta Aeromix disponivel na gama Mini.

CAIXA METALICA DA BATEDEIRA

Disponivel apenas na gama de produtos Combi.

ROBUSTEZ HIGIENE ERGONOMIA

Engrenagens metdlicas Batedeiras sobremoldadas Fixagao rapida das batedeiras
mantidas em 2 flanges metdlicas  para garantir uma higiene na carcaca e da carcaca no bloco
para grande resisténcia, perfeita. motor para facilitar a montagem
permitindo suportar esforgos e desmontagem.

importantes.

AMASSAR

50 robot ¢y coupe’
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DESCUBRA 0S NOSSOS SUPORTES DE
PANELAS PARA ALIVIAR 0S ESFORGOS

Disponivel nas gamas de produtos CMP / MP.

@ Suportes de panela ajustaveis::
Trés suportes de panela estdo disponiveis em opgao.
Eles se adaptam ao tamanho da panela:
- @ Panela de 330 mm a 650 mm
- @ Panela de 500 mm a 1 000 mm
- @ Panela de 850 mm a 1 300 mm

 — Do
g == 2 B
r = %@'5‘5

O |

@ Suporte de panela universal
Se adapta facilmente a todos os didmetros de panelas.

-

=
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Mini MP

—
190 mm

6 A
270w
Mini MP
190 V.V.

[]

o

=@

—
240 mm

-4
200W
Mini MP
240V,

[]

3w

cmp
250 V.V.

15 litros

[]

Comércios alimentares
Preparacdes pequenas Utilizagao normal

COMPACTO

CMP

\
|

350 W
cmP
300 V.V.

30 litros

[]

MP
5 S
——aT -
- —
-
& £
£ g
£ E L
£ 5 8
e B B ®
E 2
- § -
v v
- - L -
aow 500 W 750 W 850 W 1000 W
MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 800
Ultra Ultra Ultra Ultra Turbo
50 litros 100 litros 200 litros 300 litros 400 litros

L1 O 00 OO L

0000

J
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Recipientes grandes

Coletividades, catering, uso intensivo
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ESPECIAL PARA
FRITADEIRAS BASCULANTES

CMP - MP Ultra MINI MP - CMP - MP Ulira

> :
i | ) 4
£
s 2 = 3 2
3 - . 1 E It E ; & I: g iri g
b4 S 2 |[jhe [ | |
- 'L =t £ i - A -~ ST L =Y L
350 W 500 W 1000 W 270W 290 W 350 W 440w 500 W
CMP MP 350 MP 800 Mini MP Mini MP CMP 300 MP 350 MP 450
300 V.V. Ultra TP Turbo TP 190 Combi 240 Combi Combi Combi Ultra Combi Ultra
'b 30litros  50litros 100 litros 30 litros 50 litros 100 litros

OO b Ol N

@ Comércios alimentares, coletividades Coletividades, catering
@ Especial para fritadeiras basculantes Utilizagao normal

LIMPEZA

Limpeza rapida e facil:
@ Afaca e o sino em aco inoxidavel sio faceis de desmontar.
@ Cada aparelho é fornecido com uma ferramenta de desmontagem.

2] (1]

|
| gy
-

e

|  '

'y

Todos os nossos Trituradores no site robot-coupe.com




#THEsolution

Para extrair grandes quantidades de sucos de frutas e legumes
frescos em apenas alguns segundos.

Descubra
todos os nossos
produtos em video
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CENTRIFUGADORAS

BOCA@79mm -----ovee
Permitir a introducéo de
frutas e vegetais inteiros.

BOCA AUTOMATICA : CESTO .
- Processar frutas e vegetais sem esforgo gragas ao exclusivo Com duas alas para ser retirado
sistema de auto-acionamento. : sem ferramentas.

- Rapidez de trabalho:
«Um copo de suco de maca de 25 cl em 6 segundos»

2 tamanhos de bicos anti-salpicos:- ----------o oo :
@ Jarra/ Cuba liquificador :
(2] Servigo copo a copo

(1) 2]

BANDEJA PARA-PINGOS
Grande capacidade para
uma bancada sempre limpa.

MOTOR BASE INCLINADA

- Silencioso para ser usado em frente ao consumidor. Para uma evacuagéo
- 1000 W projetado para um uso intensivo ao longo do dia. do suco ideal.
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FLUXO DE 120 a 160 litros/hora

Nao aquece
os alimentos

@ Preserva
as vitaminas

20

2 possibilidades de uso: _

@ Evacuacao dos residuos em um

recipiente
Recipiente de residuos translcido de

grande capacidade. |

|

@ Evacuacao dos residuos em fluxo
continuo®.
Cone de evacuacao: garante a ejecéo
dos residuos em um fluxo continuo
diretamente sob a superficie de
trabalho.

* Disponivel para Centrifugadora J 100

56 robot ¢y coupe’
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FLUXO DE 120 a 160 litros/hora

J 80 J 100 > Uso intensivo

» Poténcia: 700 W « Poténcia: 1 000 W

» Monofasico * Monofasico

» Capacidade do coletor de polpa: « Capacidade do coletor de polpa:
6,5L 7,2L

* 1 bico anti-salpicos « 2 bicos anti-salpicos

J 80 Buffet
> Self-service

|:| 120 L/h

Poténcia: 700 W
* Monofasico
« Capacidade do coletor de polpa: 6,5 L
« 2 bicos anti-salpicos

Todos os nossos Centrifugadoras no site robot-coupe.com =



#THEsolution

Peneire as preparacoes para separar grainhas, carro¢os, fibras
e cascas sem as moer, para realizar coulis e polpa de fruta,
mousse de legumes, caldos, sopas de peixe e muito mais.

Descubra
todos o0s nossos
produtos em video

LB




DESPOLPADEIRAS

FUNIL PENEIRA PAS
Introdugao continua de 0Os produtos caem no Sistema de pés girando a 1800 rpm,
produtos lavados, mesmo interior da peneira, onde produzindo a centrifugacéo dos produtos
COM €arogos. sdo centrifugados. dentro da peneira.

é

MOTOR INDUSTRIAL
- Assincrono
- Uso intensivo

BOCA DE EJE(;I:\O DO PRODUTO ACABADO

A saida desta boca é recuperado o produto
acabado, livre de qualquer acidez, pois nem as
sementes, carogos, 0Sso0s OU carcagas... Sa0
triturados.

BOCA DE EJEGAO DOS RESIDUOS Easy
Especificamente cascas, sementes, carogos, GUi de
nticleos, carcagas, fibras...

59

«\
g
o
=}
&
=
g
&8
(=]




1mm b o
(Padrao) TOMATES, PIMENTOES, SOPA DE PEIXES,

COMPOTA DE MAGAS... CRUSTACEOS...

AZEITONAS CEREJAS, AMEIXAS...

PESSEGOS,

AMEIXAS SECAS...
-
i) |
0,5 mm Ee—— & E
Destinado a filtrar as mais FRUTOS VERMELHOS, BEBIDAS VEGETAIS (COCO,
finas fibras e impurezas. Para CASTANHAS... AMENDOAS...)

ser usado em complemento
da peneira de 1 mm.
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AUTOMATICAS

FLUXO de 60 kg/hora a 150 kg/hora

C 80 C120

[ ] e0kam [ ]120kam

« Poténcia: 650 W * Poténcia: 900 W

« Velocidade: 1800 rpm « Velocidade: 1800 rpm
« Monofasico « Trifasico
« Peneira com furos de 1 mm * Peneira com furos de 1 mm

——= ldeal para instituicoes!
— _rh-hi . 1. ]

ook

Todos os nossos Despolpadeiras no site robot-coupe.com E



robot ¢ coupe’
AO SEU LADO

Um site internet completo: robot-coupe.com

« Facil de navegar e utilizar, para um
acesso rapido as informagdes sobre 0s
produtos a partir de qualquer dispositivo.

« Guia de selecao:
encontre a maquina certa em apenas
alguns cliques

Leia o cddigo QR na sua maquina
% Easy para descobrir tudo o que precisa
i Guide

de saber!

« Visualize os nossos videos para
saber tudo acerca do seu produto:
instalacdo, utilizagdo e manutencao!

« Encontre facilmente as instrucdes
de utilizacdo e seguranga da sua
maquina.

62 robot ¢y coupe’
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AO SEU LADO

Veja todos os videos no nosso canal do YouTube.

Youtube
Robot-Coupe Official

Siga as nossas ultimas noticias e inspiracoes em:

oh ok IEegm’ ﬁzﬁ
E%‘g B @
o LBl LS,
Linkedin Facebook Instagram
robot-coupe-official  RobotCoupeOfficial robotcoupe_official

Peca uma demonstracao
na sua cozinha!
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FABRICADO NA FRANCA POR ROBOT-COUPE
Importador e Distribuidor para Brasil:
Robot Coupe Brasil Distribuidora Comercial Ltda.

Av. Nossa Senhora de Copacabana 1059, Sala 704/705 - Copacabana,
22060-001 Rio de Janeiro - RJ
CNPJ: 07.328.397/0001-94 |E: 77.931.520

Tel. 021-3222-9700 - vendas@robotcoupe.com.br
robot-coupe.com
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Distribuidor

3665075184931

CEMl & X
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