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NOSSA EQUIPE SEMPRE AO SEU LADO
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PRECISA DE AJUDA ?
Liguei para o seu gerente regional ou para nosso escritorio
(21) 3222-9700 / vendas@robotcoupe.com.br



AS NOVIDADES

robot ¥ coupe’

) EASYCLEAN XPRESS
PAGINA A solugéo de desperdicio zero para limpar as
grades de cubos EXPERT.

. GAMA COMPACTA CMP
PAGINA Novo CMP ainda mais robusto com o seu novo bloco

motor em aco inox, o resalto do bloco motor para uma
melhor ergonomia. Também possui 0 novo sistema
EasyPlug patenteado, o que significa que o cabo de
alimentacao pode ser facilmente substituido.
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A INOVAGAO NO CORAGAO DA NOSSA HISTORIA

Desde 1961, na Franga, a patria da gastronomia, a Robot-Coupe cria, desenvolve e
fabrica todos os seus produtos.

i «Nossa sede de Montceau-en-Bourgogne
e cultiva a exceléncia de um lider mundial ao
servico dos maiores talentos da gastronomia.»
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MAIS DE 60 ANOS DE INOVAGOES
VARIAS CENTENAS DE PATENTES EXCLUSIVAS

1961: 1° Processador de Alimentos
1966: 1° Cuter vertical

1960 / 1970

1970: 1° Combinado: Cuter e Processador de Alimentos
1975: Gamas de Cuters e Combinados

1970 / 1980

1980: 1° Blixer®
1986: 1° Processador de Alimentos CL 50

ra\
1990 / 2000

1990: Gama Processadores de Alimentos
1996: 1° Triturador desmontavel

2000: Gama Trituradores
2008: 12 Centrifugadora Automatica

2012: 1° Robb profissional com aguecimento
Robot Cook®

2020: Langamento da nova gama de
Centrifgadoras de Sucos e 13 novos
modelos de grande capacidade de
Combinados , Cuters e Blixer®

Todas as Ultimas inovagdes Robot-Coupe® sdo indicadas com o ANUAYAW pictograma.
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LIDER MUNDIAL COM OPERAGOES EM MAIS DE 130 PAISES
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UM COMPROMISSO GLOBAL, BEM COMO LOCAL

Presente em mais de 130 paises, Robot-Coupe utiliza um know-how de lider mundial,
constantemente adaptado as diferentes formas de cozinha local. Em todo o mundo, nossas
equipes estdo constantemente ajudando os distribuidores e profissionais de cozinha a
satisfazer suas necessidades especificas da forma mais préoxima possivel.
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UMA CULTURA DE COMPROMISSO

INOVAR E DURAR

Porque estamos empenhados em satisfazer
melhor suas necessidades, a inovagao esta
no centro da nossa acao para antecipar
suas necessidades.

Nosso compromisso de lhe oferecer
produtos de alto desempenho e durabilidade
que excedam as normas atuais, com
escolhas técnicas e industriais adaptadas
para garantir a durabilidade, manutencéo e
reparabilidade dos produtos.

DESENHAR E FABRICAR NA FRANGA

Os produtos Robot-Coupe sao todos
projetados e fabricados na Franca para
garantir o melhor nivel de qualidade e para
garantir um desempenho inigualavel. Nossos
produtos integram constantemente a
exceléncia das ultimas tecnologias na altura
da sua evolucgéao.

INSPIRAR E SATISFAZER

Ser seu parceiro na cozinha estimula nossa
pesquisa e desenvolvimento para pensar,
melhorar e criar novos usos para todos os
nossos produtos.

Sua satisfacdo é a nossa prioridade para
construir uma relacdo duradoura de
confiangca e permitir-lhe expressar toda a
sua criatividade culinaria.
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UMA EMPRESA COMPROMETIDA ,
COM O DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

Ha muitos anos que Robot-Coupe investe em uma politica de responsabilidade social e
ética, que se articula ao redor de 4 tematicas.

“ Nossas maquinas robustas
sao projetadas para durar”

“NOs excedemos todas as exigéncias aplicaveis
para garantir performances
impecaveis ”

e\

“ Nossos parceiros estao sediados na Europa
e nOs 0s apoiamos na implementacao de
abordagens sustentaveis ”

. L
“100% de nossas maquinas
Sao reparaveis e reciclaveis
em mais de 95% ”
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COMPROMISSO0S CONGRETOS
DURANTE TODA A VIDA UTIL DOS PRODUTOS

O PROJETO

Produtos projetados para durar:

- Qualidade e durabilidade dos materiais utilizados em nossas maquinas.

- Maquinas que combinam desempenho e economia de energia ao longo de seu

- 100% dos nossos produtos séo reparaveis.

- Disponibilidade de pecas de reposi¢cdo por mais de 10 anos ap6s da saida de
linha.

A PRODUCAO

Etica e responsavel:

- Em conformidade com as normas mais exigentes.

- Uma aplicacéo da directiva ROHS (ndo uso de substancias nocivas) e
integracdo de normas futuras como o EuP (Energy Using Product - Produto
Consumidor de Energia).

- Uma escolha de parceiros europeus que permite reduzir os transportes e seu
impacto ecoldégico.

OS RECURSOS
& Gestéo sustentavel dos recursos:
- Uma reducdo nas embalagens desde a fase de projeto e uma diminuicéo

&

AS EQUIPES

Uma empresa socialmente comprometida:

nos residuos de producdo.

- Uma precisdo das maquinas reduzindo o desperdicio na cozinha.

- Mais de 95% de produtos reciclaveis.

- Uma participacéo nos procedimentos de coleta e reciclagem aplicaveis em
cada pais.

- Uma politica de desenvolvimento individual de nossos colaboradores e uma
promocao da ética.

- Em conformidade com os padrf8es da Organizacédo Internacional do Trabalho.

- Um compartilhamento de nossas exigéncias RSE com nossos parceiros e o seu
acompanhamento neste processo.
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AO SEU SERVIGO

Robot-Coupe ndo é somente um fabricante. E uma empresa humana cujas qualidades de
escuta e servico sdo implementadas em todo o mundo para melhorar a vida diaria dos
profissionais. O cliente dita nossa agcéao e seu acompanhamento.

UMA PRESENCA NO CAMPO

Robot-Coupe esta ao seu lado:

- Demonstracao das ultimas maquinas Robot-Coupe

= Auditoria de seu material de cozinha

« Treinamento técnico em seu restaurante

- Acompanhamento no seguimento de suas maquinas, em termos de reparagdo, manutencgao e substitui-
cao de pecas de reposicao

« Compartilhamento de experiéncias

“Um parceiro de
conflanca que me
da uma verdadeira
paz de espirito ”

*verificar disponibilidade/possibilidade
geografica

robotcoupe.com.br

PARA MELHORAR 0 DIA A DIA DOS USUARIOS
orienta vocé no uso de sua maquina:

o Escaneie o QR Code da sua maquina
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9 » Acesse a pagina do seu produto em robotcoupe.com.br e confira todo o contetdo que vai
facilitar sua vida: videos de como usar, limpar e manter sua maquina, instrugdes de uso e
seguranga, receitas, etc.
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UM PARCEIRO DE CONFIANCA

Qualidade no atendimento ao
cliente

Robot-Coupe tem uma equipe dedicada a
responder a todas as questbes e a orientar na
escolha dos equipamentos: cotacdes, pedidos,
faturamento, organizacao do transporte... A entrega
de maquinas e acessorios € assegurada de forma
confiavel em 48 horas. As pecgas de reposicdo sdo
despachadas em 24 horas, gracas ao site de
servico pos-venda. Mais de 98% dos pedidos sao
enviados dentro do prazo acordado.

Um centro logistico de alto
desempenho

Robot-Coupe reiine em um armazém todo seu
estoque de maquinas e pecas de reposicao para
garantir prazos de entrega rapida. Mais de 90% das
referéncias estdo disponiveis em estoque. Uma
equipe de preparadores esta encarregada de
acompanhar, organizar cuidadosamente os
pedidos e garantir a rastreabilidade das remessas.

NAN

Uma assisténcia técnica avancada

Robot-Coupe complementou seu sistema com
uma equipe especializada treinada para fornecer
aconselhamento técnico eficiente e rapido: ajuda
em diagnosticos, reparacdes, procedimentos de
manutencao, tutoriais em video, etc.

www

J \
J= =SSN

Um servico pds-venda eficiente

O site internet www.spareparts.uk.robot-

coupe.com é uma ferramenta precisa e rapida

para obter informacdes e/ou encomendar:

- Consulta de pecas de reposicao com vistas
explodidas, diagramas elétricos.

» Pesquisa multicritérios por precos, referéncias,
numero de série, nome do modelo...

= Pedido de pecas de reposi¢cdo em tempo real.
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AO SEU LADO

1 MIDI CATALOGO 2 GUIA DE SELECAO 3 LIVROS MERCADOS 4 LIVROS MERCADOS
Brasil Discos Pizza Confeitaria
Ref. 450 945 Ref. 430 401 Ref. 451 065 Ref. 451 194

Contate seu representante de vendas Robot-Coupe para descobrir toda a colegao.

Ay

S # e -
OOt P cotine: Robot-Coupe adota o
1 2 rﬂmm»sm":: L Aty 3 as cores italianas 4 rObOt @ COUpe
mum”s";'o"‘o:;,:"“’m'ww

Uma oferta sob medida para o

realizagdo de todas as suas Pizzas

robot ¢ coupe’

PRESENTES NAS MAIORES FEIRAS NO BRASIL

Participacéo propia : E com nossas revendas parceiras :
SUPER RI0O EXPOFOOD HOSPITALAR

FISPAL APAS

FIPAN EQUIPOTEL ...
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PARA SUAS LOJAS E SHOWROOMS

i robot ¢ coupe” | — ] u mbat@empo‘

Conjunto 3 displays
Ref. 451 581*
* Verificar condigdes

Expositor misto
Ref. 450 421
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AO SEU LADO

ENCONTRE TODOS NOSSOS ViDEOS NO CANAL ROBOT-COUPE OFICIAL:

2 YouTube

Video Robot-Coupe R 301 Ultra Video Robot-Coupe CL 50 Ultra Video Robot-Coupe J 100

ViDEOS TAMBEM EM
www.robotcoupe.com.br

NAS MiDIAS SOCIAIS OFICIAIS ROBOT-COUPE

‘ ;-F'f"""ff % Facebook
g#%g RobotCoupeOfficial

¥t Linkedin

82 robot-coupe-official

_«E;H Youtube Ta Ry
".':%g:“ Robot-Coupe Official Bt o 543
AR

Instagram
robotcoupe_official

E COM NOSSO SERVIGO POS-VENDAS

robod . coups

B by o ey a6 [ ey s (o v B

Videos de pds-venda
Para treinar seus técnicos em operacdes de
manutencao e reparo.
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UMA PAGINA DE INTERNET COMPLETA

)

* Design reativo e de facil utilizacao:
facil acesso as informacgdes, com
qualquer dispositivo (computador,
celular, tablet)

= = ) NOVO SITE
robot i1 coupe’ i it ROBOT-COUPE

PERGULECTE WIAN PROMITERON  WLECTION GLADM LAY COMIADT uR

* Videos: conheca nossos produtos ao
vivo e aprenda o funcionamento

PARA VOCE, DISTRIBUIDOR, ‘

ARQUITETO e PROJETISTAS =D
e e L)

* Acesso dedicado: consulte e baixe instrucdes .
técnicas, especificagdes, desenhos 2D, 3D e BIM p i
.

1
L

PARA SEUS CLIENTES

* Guia de selecao: encontre a maquina certa em
apenas alguns cliques

* Registro do produto: baixe os manuais do usuario
e as instrucdes de seguranca

Catélogo robot ¢ coupe’ 13
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SOLUGOES PARA TODOS 0S SETORES DE ALIMENTAGAO

RESTAURANTE COMERCIAL
v J FAST FOOD

Fast-Food

qualidade)
Loja de sucos
Take-away

M Lanchonetes
Praca de alimentagéo

COZINHAS INDUSTRIAIS

J"F I RESTAURANTE
&'C . ESCOLAR

Creches

Primaria

Ensino Médio
Universidades
Cozinhas centrais

ARTESAOS E SUPERMARCADOS

oy “‘1 PADEIROS E
-~ -

CONFEITEIROS

v
Confeiteiros
WM Sorveteiros

14 Catalogo robot ¢ coupe’
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RESTAURANTE
TRADICIONAL

\ Restaurantes populares
Restaurantes tematicos
Rede de restaurantes
A la carte
Bistro

Alta gastronomia
Choperias

==  RESTAURANTE
=" CORPORATIVO

¢ Restaurantes de empresas

E Restaurantes administrativos
8  Cantinas de empresas
Forcas armadas

Cadeias

. —
& Cozinhas Centrais
F

CATERING

Buffet de eventos
Catering aéreo
Comidas transportadas

RESTAURANTE COMERCIAL

RESTAURANTE
HOTELEIRO

Hotéis de todas as
categorias
Banquetes/Buffet
Resort
Restaurante para
funcionarios

RESTAURANTE
HOSPITALAR

Hospitais-Clinicas
Casas de repouso
Centros médicos
especializados
Restaurantes para
funcionarios

Vegetais e frutas |

processados
Rotisserie
Loja de sucos
Padaria

Catélogo robot ¢fcoupe’ 15



#THEsolution rObOt @

y MELHORAR 0 DIA A DIA DO USUARIO

Menos tarefas manuais para maior conforto

Z GANHAR TEMPO
Aumentar a produtividade

SUCOS ULTRA FRESCOS BATATAS FRITAS CASEIRAS VEGETAIS EM CUBO

2L =1min 20kg =4 min 10kg =2min
J -
2 ' {1 s
L) {v_i -
l
SOPA MAIONESE VEGETAIS

45L =6 min 2L = 1min 300kg=1h
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#THEsolution

@ GANHAR DINHEIRO
Um rapido retorno do seu investimento!

Exemplos:
Investir num CL50 Investir em um Robot Cok
= Poupa 1 hora de trabalho por dia. | | = Poupa 20 minutos por servico.
W L &
N rd
z - EXPLORAR A SUA CRIATIVIDADE
% N Libera sua imaginacao

FRESCOS E ORIGEM FEITO EM CASA LOCAL PRODUTOS SASONAIS
DOS PRODUTOS

Catélogo robot ¢fcoupe’ 17



o 42

PROCESSADORES DE ALIMENTOS
CL 50 Ultra

76

BIixer®

&Y,

82

TRITURADORES
MP 450 Ultra

18 Catalogo robot ¢ coupe’
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COMBINADOS

CUTER E PROCESSADOR DE ALIMENTOS
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2 MAQUINAS EM UMA!

Compacto e multifuncional, o Combinado,
cuter e processador de alimentos da Robot-
Coupe € o aliado diario dos Chefs de
cozinha, especialmente em espacos
pequenos.
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COMBINADOQS
CUTER E PROCESSADOR DE ALIMENTOS

e Arranque automatico pela
: alavanca: conforto de
trabalho e velocidade na
execucao.

Permite a adigao de liquidos :
ou ingredientes durante o
processo de fabricagao.

Alga ..........................
ergonémica para
uma manipulacao
facilitada da cuba.

Duas velocidades: - : Ejecao lateral:

600 e 1800 rpm para para ganhar espaco
uma maior variedade e conforto de uso.

de aplicacoes.

@ INOVACAQ

Faca “mais perto” do fundo de Gama de 28 discos
cuba, que garante um otimo disponiveis em opcéo.
resultado e um proceso mais rapido

também em pequenas quantidades

Leia este QR-Code
para ver o combinado
em acéo.

22 Catalogo robot ¢ coupe’



FUNGAO CUTER ...

Faca lisa
Padrao

: B
PICAR GROSSO MISTURAR EMULSIONAR
Faca serrilhada <

opcional

ESPECIAL

Confeitaria
Panificacao

Faca dentada
opcional
ESPECIAL
Ervas
aromaticas
Temperos

PICAR ERVAS PICAR TEMPEROS

FUNGAO PROCESSADOR DE ALIMENTOS ...

* Para R 402, R 502

g

FUNGAO EXTRATOR DE SUCOS E POLPAS’

* Funcao espremedor de citricos para todos os
citricos.

* Extracao de sucos de frutas e vegetais para
aperitivos, sobremesas, molhos, sopas, picolés
e sorvetes, smoothies, doces, geleias...

* Funcdo despulpadora para extrair polpa de
frutas e vegetais macios ou cozidos.

* Disponivel para R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

Catélogo robot ¢jcoupe’ 23

%)
=)
=1
=
=
=)
=
=)
o




COMBINADOS CUTER E PROCESSADOR DE ALIMENTOS

@

fd

od

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE

e

R 211 XLVUItra

Y 23

Monofésico
1 velocidade
- Kit extrator de sucos e polpas*

o

R 301 Ultra
¢ 23
, Av= -t
‘r ~’<3o
- ’ |
- Monoféasico
- 1 velocidade

- Kit extrator de sucos e polpas*

5

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE

+ CUBOS + BATATAS FRITAS

R 402

N

28

0/5c02,

- Monofasico
- 2 velocidades

- Kit extrator de sucos e polpas*

R 502

- Trifésico
- 2 velocidades
- Acessorio para puré de batatas*

*AcessOrio em opgao

. L Produg@o horaria em .
Modelos Yo funciocitr | fungso e rosessador | LR
R 211 XL Ulira 1,0 kg 40 kg/h 10a30
R 301 Ultra 1,5kg 50 kg/h 10a80
R 402 2,5kg 50 kg/h 20a 100
R 502 3,2kg 150 kg/h 30 a 300

24 Catalogo robot ¢ coupe’
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KIT EXTRATOR DE SUCOS E POLPAS

* Funcao espremedor de citricos para todos os citricos.

* Extracdo de sucos de frutas e vegetais para aperitivos, sobremesas, molhos, sopas, picolés e sorvetes, smoothies,
doces, geleias...

* Funcéo despulpadora para extrair polpa de frutas e vegetais macios ou cozidos.

* Substitui varias ferramentas manuais:

FUNCAO + FUNGAO ESPREMEDOR
DESPULPADORA DE CITRICOS

Leia este QR-Code para
ver esta fungéo em acéo.

Boca grande
capacidade 75x90 mm ‘-!,—_ =
|
|
I

7N

%‘

L

POLPAS FRESCAS PARA POLPAS FRESCAS PARA B -
SORVETES E PICOLES SOBREMESAS LEITE DE COCO SUCOS DE LIMAO TORTA DE LIMAO SUCOS DE LARANJA

13l

_'.‘- v Sl

Kit extrator de sucos e polpas para R 211 XL Ulira 27393
Kit extrator de sucos e polpas para R 301 Ultra / R 402 27396
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COMBINADOS CUTER E PROCESSADOR DE ALIMENTOS

o) (3B

S
Siprion o o
1 /"-'\‘
I

R 211 XL Uitra

Motor assincrono v/

Poténcia 550 W

Voltagem 220 VV Monofasico

Velocidade 1800 rpm

Pulso v

Cuter Cuba 2,9 L em acgo inox

Faca 'Faca lisa em aco inox - Incluido

Processador de  Boca meia-lua

alimentos Boca cilindrica @ 58 mm

Discos Fatiador 2 mm, Fatiador 5 mm, Ralador 2 mm

Incluido

Escolha o seu
modelo:

Ref.
2377

R 211 XL Ultra
R 211 XL Ultra 220V/60/1 BRA - 3 Discos

&) (3
o
Superficie 104 cm?
9 -9 ]
AT |

rebol,fcoupe
[ L ¥

R0 Uitra

R 301 Ultra

v

650 W

220 V Monofasico

1800 rpm

v

Cuba 3,7 L em aco inox

Faca lisa em aco inox - Incluido

Boca meia-lua 1,6 L
Boca cilindrica @ 58 mm

Fatiador 2 mm, Fatiador 5 mm, Ralador 2 mm,
Juliene 4x4 mm - Incluido

Ref.
3554

R 301 Ultra
R 301 Ultra 220V/60/1 BRA - 4 Discos

e

Colecao completa de discos pagina 30 i

Leia este QR-Code

para ver 0s combinados
em agéo.
R201XL | R301UMra |
Escolha as Opcdes Ref. Ref.
suas opgoes: -
Faca serrilhada Especial Confeitaria / Panificagio 27138 27288
Q ) Faca dentada Especial Ervas Aromaticas e Temperos 27061 27287
S~ Faca lisa adicional 27055 27286
Cuba completa (cuba, tampa, faca) - 27278
Kit extrator de sucos e polpas 27393 27396
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Motor assincrono

Poténcia
Voltagem
Velocidade
Pulso -
Bloco motor
Cuter

Faca

Brago raspador
Processador de
alimentos

D-Clean Kit
Discos

Escolha o seu
modelo:

Leia este QR-Code
para ver os combinados
em acao.

Escolha as
suas opcoes:

R 402

v

750 W

220 V Monofasico

600 - 1800 rpm

v

'Metélico

'Cuba de 4,5L em agb inox
Faca lisa em aco inox - Incluido

Boca meia-lua 1,6 L

Boca cilindrica @ 58 mm

Cuba em ago inox

Incluido 7 )
Fatiador 2 mm, Fatiador 5 mm, Ralador 2 mm,
Kit cubos 10x10x10 mm - Incluido

Superficie 139 cm?

“Colecao completa
de discos na
pagina 30 ”

R 502

v

900 W

Trifasico

750 - 1800 rpm

v

Metalico

Cubade5,9L emr aco inox

Faca lisa em aco inox - Incluido
Acessorio limpa faca - Incluido, em breve
v

Boca meia-lua 2,2 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluido

Incluido
Nao incluidos

R 402 Ref. R 502

R 402 220V/60/1 BRA - 5 Discos 3555 R 502 G 220V/60/3 2384

R 502 G 380V/60/3 2381

oo ompet e s s 3 =
| Ra2 | R502 |

Opcoes Ref. Ref.
Faca serrilhada Especial Confeitaria / Panificagao 27346 27305
Faca dentada Especial Ervas Aromaticas e Temperos 27345 27304
Faca lisa adicional 27344 27303
Cuba completa (cuba, tampa, faca) 27342 27320
Kit extrator de sucos e polpas 27396 -
Acessorio limpa faca - Em breve - 49258

VOLTA AO INDICE
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COLECAO.:DISCOS




A MAIOR VARIEDADE DE
CORTES!

Mais de 50 discos a escolha para obter fatiados,
ralados, juliene, batatas fritas, ondulados e cubos
com uma qualidade de corte incomparavel em um
minimo de tempo. Economize varias horas de
trabalho por dia gracas aos combinados e
processadores de alimentos de Robot-Coupe.
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COLEGAO DE DISCOS

ESSENTIAL ESSENTIAL EXPERT
Series 1-4 Series 1-4 Series 5-7
R 211 XL Ultra
R 301 Ultra - DISCOS CL 50 Ultra / CL 52
CL 55/ CL 60
FATIADORES 0,6 mm Améndoas 28166W
0,8 mm 28069W
27051 27051 1mm 28062W
27555 27555 2mm 28063W
27086 27086 3mm 28064W
27566 27566 4 mm 28004W
27087 27087 5mm 28065W
27786 27786 6 mm 28196W
8 mm 28066W
10 mm 28067W
14 mm 28068W
4mm Batatas cozidas 27244W
6 mm Batatas cozidas 27245W
L ONDULADOS 27621 27621 2mm 27068W
3mm 27069W
5 mm 27070W
RALADORES 27588 27588 1,5 mm 28056W
27577 27577 2mm 28057W
27511 27511 3mm 28058W
4 mm 28073W
5mm 28059W
27046 27046 6 mm
7 mm 28016W
27632 27632 9mm 28060W
27764 27764 Parmesao 28061W
27191 27191 Batatas Rostis 27164W
2 g 27078 27078 0,7 mm Raiz forte
e 27079 27079 1 mm Raiz forte 28055W
27130 27130 1,3 mm Raiz forte
JULIENE 1 X 8 mm (tagliateles) 28172W
1 x 26 cebola/repolho 28153W
27080 27080 2 x4 mm 27072W
27081 27081 2 X6 mm 27066W
5 2x8 mm 27067W
/ 2 x 10 mm (tagliateles) 28173W
27599 27599 2Xx2mm 28051W
'“""-—e'::f 2,5x 2,5 mm 28195W
= 3x3mm 28101W
: 27047 27047 4 x4 mm 28052W
-:»}: 27610 27610 6 x 6 mm 28053W
= 1 27048 27048 8x8mm 28054W
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ESSENTIAL EXPERT

Series 1-4 Series 5-7
Dlscos CL 50 Ultra / CL 52

CL 55/ CL 60

KIT CUBOS 5x5x5mm W 28110W

W27113 8x8x8mm W 28111W

kY ® 8 x 8 x 5 mm (vinagrete) W 28203W

ﬁE : ] W27114 10x10 x 10 mm W 28112W

oF W 27298 12x12x12 mm W 28197W

-] " @ 14x14x5mm m28181W

14x14 x10 mm W 28179W

GRADE 14x14x 14 mm W 28113W

+ FATIADOR 20 x 20 x 20 mm W 28114W

25 x 25 x 25 mm W 28115W

50 x 70 x 25 mm (salada) W 28180W

BATATAS A 27116 8x8 mm A 28134W

& FRITAS 8 x16 mm A 28159W

R 1-__ A 27117 10x10 mm A 28135W

- / 10x16 mm A 28158W
CONJUNTO DE DISCOS Conjunto de 4 discos 1969
Conjunto de 5 discos 1967
Conjunto multicorte de 14 discos 2024

1 Kit CUBOS constituido por: 1 grade de cubos + 1 disco fatiador.

A Kit BATATAS FRITAS constituido por: 1 grade batatas fritas + 1 disco fatiador especial
batatas fritas.
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COLEGAO DE DISCOS
ACESSORIOS

EQSYCICAN XPIESS ...t

A solucao zero desperdicio para limpar as * Limpeza rapida e facil
grades de cubos EXPERT R 502 e CL 50 a * Desperdicio Zero

CL 60
Para grades de cubos Ref. ‘u
*
8 mm 49305 . @ ‘E‘.
L/
10 mm 49309 ¢ n e.’
12mm 49313 #
14 49314 s 1
mm 93 P -‘
I A u &
% R o

‘ D-CLEAN KIT oo

Pente para limpeza da grade de Cubos

Suporte grade
« Essential R 402 - CL 40
« Expert R 502 e CL 50 Ultra a CL 60

D-Clean Kit 2026

Pente para limpeza da
grade de Cubos

5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm
e 14 mm

Raspador

===
PORTA-DISCOS MURAL 2 HASTES: “ A \

1 LAMINA e 8 DISCOS 107810 ‘
> Para discos R211 XL Ultra, R301 Ultra, R402 —

PORTA DISCOS MURAL 4 HASTES:

> 16 discos pequenos ou 8 discos grandes 107812

CAIXA INDIVIDUAL PARA DISCOS:

R

>R 502 27258

> Do CL 50 ao CL 60

SUPORTE DE PAREDE

EM AGO INOX ‘ 101230 ‘
PROTEGAO DE DISCOS “
>R 502 . 39726
> Do CL 50 ao CL 60

CUBA MINI

> Gama EXPERT de R 502 e CL 50 a CL 60 39716

> Nao compativel com Kit de cubos e chips.
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A SOLUGAO CHAVE NA MAO PARA TODAS AS COZINHAS
EXPERT Series 5-7

CONJUNTO DE 4 DISCOS
Fatiadores Raladores Cubos
2mm 2 mm 8x8x5mm

R 502, CL 50 Ultra, CL 52, CL55e CL60 =~ 1969W

Porta-discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO DE 5 DISCOS
Fatiadores Raladores Cubos
2mm &5 mm 2 mm 10x10x 10 mm

R 502, CL 50 Ultra, CL 52, CL55e CL60  1967W

Porta-discos de parede (conjunto de 2) GRATIS

CONJUNTO MULTICORTE DE 14 DISCOS

Fatiadores Raladores Juliene Para cortar frutas e legumes de todas as formas e
1mm,2mm,5mm 2mm,5mm 3x3mm tamanhos

Devido as exigéncias cada vez maiores em matéria de nutri-
¢do no setor da alimentagdo coletiva, os chefes procuram
servir mais frutas e legumes crus, com vista de melhorar a
qualidade das refeicdes servidos nos restaurantes escolares,
nos refeitdrios de empresas e nas instituicoes de sadde.
Para os chefes, trata-se de uma 6tima oportunidade para
apresentar frutas e legumes com cortes criativos e originais

Cubos Batatas fritas de uma forma mais atrativa.
8x8x5mm,10x10x10mm, 10x10mm Robot-Coupe inova com o seu langamento mais recente, o
20x 20 x 20 mm pacote WORKSTATION, com 14 discos incluidos.

Conjunto multicorte 2024W

" 2 porta-disco mural (2 hastes) GRATIS

®
Tratamento: i Digitalize 0 co
Mineral+ o
em agéo.
Alta resistencia 0 frescor é préservado Limpeza facil
Este tratamento & base de minerais Este tratamento reduz o atrito no disco, Resistente a maquina de
proporciona uma protecao ideal da garante um corte perfeito e mantém lavar louga.
superficie do disco. frutas e legumes frescos.
Estes novos discos podem ser identificados: nova aparéncia e letra W incluida no cddigo do item.
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COLEGAO DE DISCOS

A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

FATIADORES

Il Expert: CL 50 Uttra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502
I Essential : R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

-

0,6 mm Améndoas
Ref. 28166W

0,8 mm
Ref. 28069W

-

YW

Colecao completa de discos pagina 30

L

1mm
Ref. 28062W
Ref. 27051

2 mm
Ref. 28063W
Ref. 27555

3mm
Ref. 28064W
Ref. 27086

-

4 mm
Ref. 28004W
Ref. 27566

5 mm
Ref. 28065W
Ref. 27087

6 mm
Ref. 28196W
Ref. 27786

8 mm
Ref. 28066W

10 mm
Ref. 28067W

14 mm
Ref. 28068W

0Os pictogramas verdes estdo a escala de 1:1
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4mm Batatas
cozidas
Ref. 27244W

VOLTA A0 INDICE

6mm Batatas
cozidas
Ref. 27245W
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Colecao completa de discos pagina 30 §

RALADORES

Il Expert : CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502
Il Essential : R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402 BES
1,5 mm 2mm 3 mm 4 mm
Ref. 28056W Ref. 28057W Ref. 28058W Ref. 28073W
Ref. 27588 Ref. 27577 Ref. 27511

5 mm 7 mm 9 mm
Ref. 28059W Ref. 28016W Ref. 28060W
Ref. 27632
b A .
> T ¥ Y
' ,I'* ] 1f \ el |
( R~y A e
/ﬂz Al
Parmesao Batata Rostis Raiz Forte
Ref. 28061W Ref. 27164W o@o Ref. 28055W 1 mm

Ref. 27764 Ref. 27191 Ref. 27078 0,7 mm
‘ o Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm

N
¥ e . .I"1 i
a B t y 4 l F -“'i
JL.:: ] e b
. Expert : CL 50 Ulira, CL 52, CL 55, CL 60, R 502
. Essential : R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402
2 mm 3 mm 5 mm
Ref. 27068W Ref. 27069W

Ref. 27621

0Os pictogramas verdes estdo a escala de 1:1
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COLEGAO DE DISCOS

A MAIOR VARIEDADE DE CORTES

JULIENE

B Essential : R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

1x8 mm
Tagliateles
Ref. 28172W

1x26 mm
Cebolas e Repolhos
Ref. 28153W

Colecao completa de discos pagina 30 gt e

2Xx4 mm
Ref. 27072W
Ref. 27080

2 X6 mm
Ref. 27066W
Ref. 27081

2 X8 mm
Ref. 27067W

2x10 mm
Tagliateles
Ref. 28173W

2x2mm
Ref. 28051W
Ref. 27599

P

" 2.4
s B
b {

2,5x2,5 mm
Ref. 28195W

3x3mm
Ref. 28101W

B Essential : R 402

8 x8 mm
Ref. 28134W
Ref. 27116

0Os pictogramas verdes estdo a escala de 1:1
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4 x4 mm
Ref. 28052W
Ref. 27047

8 x16 mm
Ref. 28159W

Batate doce

6 X 6 mm
Ref. 28053W
Ref. 27610

BATATAS FRITAS ~ m&

I Expert : CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502

10x 10 mm
Ref. 28135W
Ref. 27117

Mag4 fruta ' Magé

VOLTA AO INDICE

8 x8 mm
Ref. 28054W
Ref. 27048

10x 16 mm
Ref. 28158W
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fruta
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KIT GUBOS

Colecao completa de discos pagina 30 §

- Ex"pert':“CL 5'0"U|tr'é, N 5_2_,_ CL"55, N éd,ﬁéoé -
B Essential : R 402
5x5x5 mm Vinagrete 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm
Ref. 28110W 8x8x5 mm Ref. 28011W Ref. 28112W Ref. 28197W
Ref. 28203W Ref. 27113 Ref. 27114 Ref. 27298
_ . st < * N2 : |
A adiiie e | '«J’ = &y \
/: ~ = ‘:’ L% }
R VO ¥ s"@” f i Yo
- pY M by < - g
: 1‘- a 9 A
VU s : eve
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm 20x20x20 mm
@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 28114W
Y- Ry " 4
“‘:\;—r : i ‘ > = = . <‘ !
CE T E I & fon A -
- e . V']
WX Sl oamiw -
= i = e
o L & = “__ s ’QQL, ‘ ’
25x25x25 mm 50x70x25 mm
Ref. 28115W Alface
Ref. 28180W
©
S

& .,
- o

<

‘ EasyClean Xpress

A solucéo zero desperdicio para limpar as grades de cubos

e Limpeza rapida e facil

EXPERT R 502 e CL 50 a CL 60 » Desperdicio Zero

Para grades de cubos Ref.

8 mm 49305 ) ":e- *

10 mm 49309 - “'36.’

12mm 49313 N a%

14 49314 # "ia

mm o8 : .

[ of &
LS e

‘ D-CLEAN KIT ..o

Pente para limpeza da grade de Cubos

Suporte grade Pente para limpeza da
« Essential R 402 - CL 40 g':gesdn?mc'#g?:m -
« Expert R 502 e CL 50 Ultra a CL 60 o 14 mm

D-Clean Kit | 29246 | Raspador
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PURE DE BATATAS
R 502
CL 50 Ultra - CL 52 - CL 55 - CL 60

 Volume e rapidez
Em 2 minutos até 10 kg de um puré fresco e saboroso.

» Ergonomia
Uma grande boca ergondmica permite carregar em continuo as batatas
limitando as manipulagoes.

« Versatilidade
Beneficie de uma fungéo adicional puré em seu processador de alimentos
além dos 50 cortes de frutas e de vegetais.

------ Boca de alimentacao
(somente para R 502 e
CL 50 Ultra)

Acessorio
para puré de

ba?atas e P

Raspador

Peneira puré Acessorio

3 mm ou 6 mm para puré de
batatas

Disco expulsador

especial para puré

Leia este QR-Code para
ver o acessorio puré de
batatas em acéo.

O acessorio puré de batatas consiste em: Kit para puré de batatas @ 3 mm
- uma boca de alimentagéo para facilitar o (R 502 e CL 50 Ultra)
carregamento das batatas (somente para Acessorio para puré de batatas @ 3 mm o 98208
R 502 e CL 50 Ultra) (CL 52, CL 55 e CL 60)
- um raspador Kit para puré de batatas @ 6 mm . 28209
- uma grade especial @ 3 mm ou 6 mm (R 502 e CL 50 Ultra) 0-0
- um disco expulsador especial para puré Acess0rio para puré de batatas @ 6 mm
g pecialbara P (CL 52, CL 55 & CL 60) 2 28210
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0 “FEITO EM CASA” COM ROBOT-COUPE

Prepare seus proprios pratos de batata e apresente como “feito em casa”.

Embora nédo haja legislacdo sobre o assunto no Brasil, € comumente assumido
que um prato feito em casa é preparado e cozido no local com produtos crus/em
natura. Batatas congeladas, por exemplo, ndo seriam consideradas “feitas em
casa”.

Robot-Coupe tem muitas solucdes para preparar batatas caseiras com ou sem casca,
por exemplo:

A maior variedade de batatas fritas!

1€1"\ Q\\ i ¥ S /
:“(*"d | / qf\\ il

8x8 mm 8x16 mm 10x 10 mm 10x16 mm

Juliene de Batata Batata palha Wafles

Vo
? ” x "\
- .EH i\‘\\‘ S QA

6 X6 mm 2Xx2mm

o

Batatas sauté Batatas Chips

bl

14 x 14 mmou 20 x 20 mm Tou2mm
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE BANCADA  p.42
PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE PISO p.50

40 Catalogo robot ¢ coupe’



A MAIOR VARIEDADE DE
CORTES

Gracas a gama dos Processadores de Alimentos,
vOCcé economizara varias horas de trabalho por dia,
fazendo cortes fatiados, ralados, juliene, cubos,
batatas fritas, até mesmo puré.

DE ALIMENTOS
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o
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS

DE BANCADA

Bocagrandevolume : : Boca cilindrica

Permite introduzir grandes 5 : - 0 58 mm para um corte uniforme
vegetais de todo tipo como dos produtos compridos.

repolhos, beringelas... - @ 39 mm para cortar pequenas

€ carregar outros vegetais. frutas e vegetais tais como:
cogumelos, pimentos, pickles,
morangos, bananas, uvas... gracas
ao empurrador Exactitube.

Dobradica com haste
Permite desmontar
imediatamente a tampa
para uma limpeza fécil.

Eas_y ................................... el Naged o I &

GU|de -4 = \ 9o

Ejecao lateral

Para ganhar espaco e
conforto de uso.

Bloco motor em acgo
inox

Leia este QR-Code para ver
0 processador de alimentos
em acéo.

Mais de 50 discos em opgao para cortes fatiados, ondulados,
ralados, juliene, cubos e batata fritas.

@ INOVACAO
EMPURRADOR EXACTITUBE

O segredo para cortes excepcionais!
Para cortar ingredientes de tamanhos
pequenos: cogumelos, pimentas, pickles,
morangos, bananas, uvas...
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES!

Os processadores de alimentos de Robot-Coupe tém mais de 50 discos para realizar cortes
tanto de vegetais e frutas como de queijo, ou ainda linguica.

PURE DE BATATAS
CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60

Leia este QR-Code para
ver 0 acessorio puré de
batatas em acéo.

------ Boca de alimentacao
(somente para CL 50 Ultra)

Acessorio

para puré de e
batatas :
VAR . o NEnNEs Raspador :

------- ' Peneira puré Acessorio

/j 3 mm ou 6 mm para puré de

— batatas
-------- Disco expulsador _
especial para puré g

O acessorio puré de batatas consiste em:

- uma boca de alimentacéao para facilitar o
carregamento das batatas (somente para
CL 50 Ultra)

- um raspador

- uma grade especial @ 3 mm ou 6 mm

- um disco expulsador especial para puré

- i;'.-_""‘-'nq._

Kit para puré de batatas @ 3 mm (CL 50 Ultra) 0+0 28207
Acessorio para puré de batatas @ 3 mm (2] 28208
Kit para puré de batatas @ 6 mm (CL 50 Ultra) (1 EX2] 28209
Acessorio para puré de batatas @ 6 mm (2] 28210
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE BANCADA

e 10

Producéo pratica/h : Até 150 kg

200
600

Até 250 kg

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE

CL 50 Ultra

- Monofasico
- 1 velocidade
- Acessorio para puré de batatas*

- Monofasico
- 1 velocidade
- Acessorio para puré de batatas*

Encontre todos os modelos de piso na pagina 52

44 Catalogo robot ¢ coupe’
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S S (]

Até 150 kg Até 150 kg Até 150 kg
RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE
+ CUBOS + BATATAS FRITAS
CL 50 Ultra CL 50 Ultra CL 50 Ultra
Pizza . 4 Discos - 5 Discos

Conjunto de 4 discos para os modelos: Conjunto de 5 discos para os modelos:
R 502, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55 R 502, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55
e CL 60 e CL 60
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE BANCADA

|—l'
12
P - Y W
F Superficie 139 cm?
-
- “Colegao completa
‘- de discos na
- pagina 30 ”

CL 50 Ultra

Motor assincrono v

Poténcia 550 W

Voltagem 220 V Monofasico
Velocidade 375 rpm

Bocas Boca meia-lua 2,2 L

Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluido

Tampa e cuba Metalicos

Bloco motor Inox
D-Clean Kit Incluido
Discos N&o incluidos

Escolha o seu CL 50 Ultra - 4 Discos Ref.
modelo:

CL 50 Ultra 220V/60/1 BRA - 4 discos
Fatiar 2 mm, ralar 2 mm, vinagrete 5x8x8 mm = 1997W
(fatadior + grade).

CL 50 Ultra - 5 Discos Ref.
CL 50 Ultra 220V/60/1 BRA - 5 discos
Leia st QR-Code para Fatiar 2 mm, fatiar 5 mm, ralar 2 mm, 1996W
ver o processador de cubos 10x10x10 mm (fatadior + grade).
alimentos em ag#o. CL 50 Ultra sem disco Ref.

CL 50 Ultra 220V/60/1 BRA 24562

Colecao completa de discos pagina 30

Detalhe de composicao do kits pagina 33

Opcao Ref.
Empurrador Exactitube suplementar 49212
Acessorio para puré de batatas 3 mm 28207
Acessorio para puré de batatas 6 mm 28209
m Cuba mini 28209
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Uma oferta sob medida para a

realizacao de suas Pizzas!

1 disco fatiador 2 mm
para cebola, pimentao,
abobrinha, cogumelos,
salame...

Motor assincrono
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Bocas

Tampa e cuba
Bloco motor
D-Clean Kit
Discos

Escolha o seu
modelo:

Escolha as
suas opcoes:

1 disco fatiador 4 mm
para tomate, beringela...

L6
&

1 disco ralador 5 mm
para mozarela ou queijo
especial pizzas.

Superficie 139 cm?

CL 50 Ultra Pizza

v

550 W

220 V Monofasico
375 rpm

Boca meia-lua 2,2 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluido

Metalicos
Inox
Incluido

'Fatiador 2 mm, Fatiador 4 mm + Ralador 5 mm
Incluido

CL 50 Ultra Pizza Ref.
CL 50 Ultra Pizza 220V/60/1 BRA - 3 discos 2026W

Colecao completa de discos pagina 30 : e

CL 50 Ultra Pizza

Opcao Ref.

Empurrador Exactitube suplementar 49212
Acessorio para puré de batatas 3 mm 28207
Acessorio para puré de batatas 6 mm 28209

Catélogo robot ¢jcoupe’ 47
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE BANCADA

CL 52 - Conforto de trabalho

- Prevencao das DME
Inventado para cortar grandes volumes de vegetais - Diminuigéo do cansaco
num instante.

@ INOVACAQ

EXTRA PRECISO

Boca cilindrica

- @ 58 mm para um corte uniforme dos
produtos compridos.

- 0 39 mm para cortar pequenas frutas e
vegetais tais como: cogumelos, pimentos,
pickles, morangos, bananas, uvas... gragas
ao empurrador Exactitube.

ERGONOMIA INCOMPARAVEL
Alavanca com movimento
assistido para diminuir os
esforgos do operador e maior
produtividade.

EXTRA LARGO - --+++-vvvvvveeeerrmmeeeenene i T
0 volume XL’da boca permite 'I Leia este QR-Code para
processar até 15 tomates. ver o processador de

alimentos em acao.

EJEGAO LATERAL
Economia de espaco e conforto
de trabalho.

Expulsador especial para
EETO) ] — PY rep_o_lho, para uma ejecao
0 bloco motor é feito de inox para uma facilitada.

limpeza facilitada.
Motor industrial ultra potente e - -
silencioso de 750 W. 1
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Motor assincrono
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Bocas

Tampa e cuba
Bloco motor
Acessorios
D-Clean Kit
Discos

Escolha o seu
modelo:

Leia este QR-Code para
ver o processador de
alimentos em acao.

Escolha as
suas opgoes:

“Colecao completa
de discos na
pagina 30 ”

CL 52

v

750 W

220 VV Monofasico
375 rpm

Boca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluido

Metalicos

Inox

Escova limpa eixo - Incluido, em breve
Incluido

N&o incluidos

CL 52 - 4 Discos Ref.
CL 52 220V/60/1 BRA 24495
Conjunto 4 discos 1969W
CL 52 - 5 Discos Ref.
CL 52 220V/60/1 BRA 24495
Conjunto 5 discos 1967W
CL 52 sem disco Ref.
‘ CL 52 220v/60/1 BRA 24495

Colecado completa de discos pagina 30 : e

Opcao Ref.

Empurrador Exactitube adicional 49221
Acessorio para puré de batatas 3 mm 28208
Acessorio para puré de batatas 6 mm 28210
Escova limpa eixo - Em hreve 49257

Catélogo robot ¢fcoupe’ 49
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS

DE PISO

Solucdes especialmente estudadas para a preparacao de grandes volumes.

@ INOVACAO

ERGONOMIA INCOMPARAVEL

Alavanca com movimento assistido para
diminuir os esforgos do operador e maior
produtividade.

- Conforto de trabalho
- Prevencao das DME
- Diminuicdo do cansaco

EJEGAO LATERAL
Economia de espaco e conforto de trabalho.

EXTRA PRECISO

Boca cilindrica

- @ 58 mm para um corte uniforme dos
produtos compridos.

- @ 39 mm para cortar pequenas frutas
e vegetais tais como: cogumelos,
pimentos, pickles, morangos,
bananas, uvas... gragas ao
empurrador Exactitube.

EXTRA LARGO -+ vvvveeevmmmeaeimmnaaanns .
0 volume XL da boca permite e
processar até 15 tomates.

EXTRA POTENTE - -+ oeeeet
Motor industrial de 1100 W,
ultra potente e silencioso para
um uso intensivo.

0 bloco motor é feito de inox
para uma limpeza facilitada.

|

Boca automatica CL 55 Boca com alavanca CL 55 Boca 4 tubos CL 55 Boca 2 tubos CL 55
(superficie 227 cm?) com tubo integrado 2 tubos @ 50 mm / 2 tubos @ 70 mm Tubos direto e inclinado
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A MAIOR VARIEDADE DE CORTES!

Eficientes, robustos, faceis de usar e limpar, os processadores de alimentos de piso Robot-Coupe séo
dedicados as cozinhas centrais, caterings, indUstrias e coletividades.

DE ALIMENTOS
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE PISO

NONERO
REFEIGOES,

300
1200

Producéo pratica/h: 400 kg
RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE
+ CUBOS + BATATAS FRITAS
~ CLS35Alavanca ol

- Trifésico
- 2 velocidades
- Acessorio para puré de batatas*

~ CL352Bocas

- Trifésico
- 2 velocidades
- Acessorio para puré de batatas*

Encontre todos os modelos de bancada na pagina 44

52 Catalogo robot ¢ coupe’

CL 55 Workstation i

- Trifasico
- 2 velocidades
- Acessorio para puré de batatas

*Acessorios em opgao

VOLTA A0 INDICE



600
1200+,

600 kg

RALADOS / FATIADOS / ONDULADOS / JULIENE
+ CUBOS + BATATAS FRITAS

........ CL60Alavanca
o ) CL60 Workstation

DE ALIMENTOS
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- Trifasico
- 2 velocidades
- Acessorio para puré de batatas*

CL 60 2 Bocas

- Trifasico
- 2 velocidades
- Acessorio para puré de batatas

- Trifasico
- 2 velocidades ‘
- Acessorio para puré de batatas*
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE PISO

Superficie 227 cm? Superficie 227 cm?
“Colecao completa “Colecao completa
de discos na de discos na
pagina 30 ” pagina 30 ”
"
M
CL 55 Alavanca
Motor assincrono v/ v
Poténcia 750W 1100w ttoow
Voltag'e'r'n” 220V Monofasico  Trifasico Trifasico
Velocidade ~ 375rpm  375-750 rpm 375-750rpm
Bocas | Boca com alavanca lua cheié'4,4 L Boca automatica érﬁago inox
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm, Boca com alavanca lua cheia 4,4 L
empurrador Exactitube - Incluido Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
S empurrador Exactitube - Incluido -
Tampaecuba | Metélicos Metalicos
Bloco motor | nox nox
Base m(’)vel Inox - Equipad'd'(':'dhﬁ'é rodéé'com fréio Inox - Equipad'owéro'fh' 2 rodas com freié """"
Acesséﬁbé """"""" Escova limpa elxo - 'I'nt':luido,' ém bre\)é' Escova limpa elxo - rlrncluido, embreve
pCeankt  mewido T eowe
Discos No incluidos - N&oincluidos
E::S.LT; 0 seu CL 55 Alavanca Ref. CL 55 2 Bocas Ref.
CL 55 Alavanca 220V/60/1 BRA 2271 CL 55 2 Bocas 220V/60/3 2208
CL 55 Alavanca 220V/60/3 2206 \ CL 55 2 Bocas 380V/60/3 2209
CL 55 Alavanca 380V/60/3 2207

Colecao completa de discos pagina 30 gt e
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ACESSORIOS CL 55

Boca automatica Boca com alavanca

Ref. 28170 com tubo integrado
(superficie 227 cm?)
Ref. 39673

DE ALIMENTOS
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Boca 4 tubos Boca com tubos direito
2 tubos @ 50 mm e inclinado

2 tubos @ 70 mm Ref. 28155

Ref. 28161

Acessorio para puré Empurrador Exactitube
de batatas CL52-CL55-CL60
Ref. 28208 @ 3 mm Ref. 49221

Ref. 28210 @ 6 mm

- Em breve
< | bl

Escova limpa eixo
Ref. 49257

Carrinho ajustavel Carro de armazenagem para

3 alturas GN 1/1 16 discos e 3 cabegas/bocas

Entregue sem recipiente de alimentagdo (ndo incluidas).

Ref. 49128 Fornecido com recipiente GN 1/1
Ref. 49132
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE PISO

CL 55 Workstation

- de vegetais
Solugio completa hora

Superficie 227 cm?

CARRINHO AJUSTAVEL 3 alturas
Para transportar e carregar
facilmente os vegetais e as frutas,
e transportar os acessorios.

Motor assincrono v

Poténcia itfoow

Voltagem Trifgsico

Velocidade ~ 375-750rpm

Bocas Boca automatica em ago inox
Boca com alavanca lua cheia 4,4 L CL 55 Workstation Ref.
Boca cilindrica & 58 mm e @ 39 mm, CL 55 Workstation 220V/60/3 2004W
empurrador Exactitube - Incluido -

"""""""""" S CL 55 Workstation 380V/60/3 2296W

Tampaecuba | Metdlicos

Bloco motor | fnoox

Acessorios Base mével inox - Equipada com 2 rodas

com freio - Incluido

Carrinho ajustavel GN 1/1, 3 alturas +

3 recipientes GN 1/1 - Incluido

Acessorio para puré de batatas 3 mm- Incluido
Escova limpa eixo - Incluido, em breve

D-Clean Kit Incluido

Discos Conjunto multicorte de 14 discos - Incluido
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UMA SOLUGAO COMPLETA DE ACESSORIOS INCLUIDOS!

Boca automatica
Para todos os vegetais em volume (tomates, cebolas, batatas...).

Boca com alavanca
Especial vegetais volumosos,
tipo repolho ou alface.

Conjunto Multicorte
14 discos incluidos.

I@ Is‘ Il Io .' *
1mm .

2mm 5mm 2mm 5mm

Fatiadores Raladores
8x8x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm

Cubos

10x 10 mm 3x3mm

Patatas fritas Juliene

4 porta-discos murais para 16 discos

VOLTA AO INDICE

Empurrador Exactitube

Para cortar frutas e vegetais de tamanhos pequenos:
cogumelos, pimentos, pickles, morangos, bananas,
uvas...

Ll [

Acessorio para puré de batatas 3 mm
Ideal para realizar grandes quantidades de puré de
batata.

~ Em breve
Escova limpa eixo

B I-‘-m-.‘.‘.‘m'-—

Carrinho ajustavel GN 1/1

Para o transporte dos produtos e o armazenamento
dos acessorios.

2 recipientes GN 1/1 fornecidos.

. Modo armazenagem

Catalogo robot ¢coupe’ 57

Modo producéo
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE PISO

Motor assinr(r:rrqno
Poténcia
Voltagem

Velocidade
Bocas

Cuba

Acessorios

D-Clean Kit
Discos

Escolha o seu
modelo:

Leia este QR-Code para
ver o processador de
alimentos em acao.

Superficie 227 cm?

“Colecao completa

de discos na
pagina 30 ”
L
CL 60 Alavanca
.1 500 W -
.Trifésicor ,
375 - 750 rpm

Boca com alavanca lua cheia 4,9 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluido

Inox

Inox

1 pé ajustavel para se adaptar aos desniveis
do chéo, 2 rodas, 1 recipiente inox para as
ferramentas de corte

Escova limpa eixo - Incluido, em breve
Incluido
N&o incluidos

Superficie 227 cm?

“Colecao completa
de discos na
pagina 30 ”

L

CL 60 2 Bocas

v

1500 W
Trifasico

375 - 750 rpm

Boca automatica em acgo inox

Boca com alavanca lua cheia 4,4 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,
empurrador Exactitube - Incluido

Inox

Inox

1 pé ajustavel para se adaptar aos desniveis
do chéo, 2 rodas, 1 recipiente inox para as
ferramentas de corte

Escova limpa eixo - Incluido, em breve
Incluido
N&o incluidos

CL 60 Alavanca Ref. CL 60 2 Bocas Ref.
CL 60 Alavanca 220V/60/3 2321 CL 60 2 Bocas 220V/60/3 2327
' CL 60 Alavanca 380V/60/3 2320 CL60 2 Bocas 380V/60/3 2326

Colecao completa de discos pagina 30 §

=
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ACESSORIOS CL 60

Boca automatica Boca com alavanca
Com bandeja de Ref. 39680
alimentag@o

Ref. 39681

DE ALIMENTOS
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:

Boca 4 tubos Boca com tubos direito
2 tubos @ 50 mm e inclinado

2 tubos @ 70 mm Ref. 28157

Ref. 28162

Acessorio para puré Empurrador Exactitube

de batatas Ref. 49221
Ref. 28208 @ 3 mm
Ref. 28210 @ 6 mm

i/ Em breve

|
Escova limpa eixo
Ref. 49257

~
Carrinho Ergo Movel Carro de armazenagem para
Entregue sem recipiente. 16 discos e 3 cabegas/bocas
Previsto para receber 3 de alimentagdo (ndo incluidas).
recipientes GN 1/1. Fornecido com recipiente GN 1/1
Ref. 49066 Ref. 49132
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PROCESSADORES DE ALIMENTOS DE PISO At
| &
CL 60 Workstation h

Solucao completa

CARRO DE ARMAZENAGEM
DE AGESSORIOS (Opcional)

Pé ajustavel
para se adaptar aos
diferentes niveis de piso.

Motor assincrono v

Poténcia 1500 W

Voltagem """"""" Trifasico

Velocidade 375 - 750 rbrh

Bocas Boca automatica em aco inox

Boca com alavanca lua cheia 4,9 L
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm,

empurrador Exactitube - Incluido CL 60 Workstation Ref.

4 tubos: 2 tubos @ 50mm e 2 tubos @ 70mm CL 60 Workstation 220V/60/3 2337W
Tampa e cuba Metélicos CL 60 Workstation 380V/60/3 2338W
Bloco motor | Inox - -
Equipado com 1 pé ajustavel para se adaptar aos desniveis do chado

2 rodas, 1 recipiente inox para as ferramentas de corte
Acessorios Carrinho ergomével com 3 recipientes GN 1/1 -

Incluido

Carro de armazenagem com 1 recipiente GN 1/1 Leia este QR-Code para

. ver o processador de
Opcional alimentos em agao.

Acessorio para puré de batatas 3 mm - Incluido
Escova limpa eixo - Incluido, em breve

D-Clean Kit Incluido

Discos Conjunto multicorte de 14 discos - Incluido
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UMA SOLUGAO COMPLETA DE ACESSORIOS !

Boca com alavanca
Especial vegetais volumosos,
tipo repolho ou alface.

Boca automatica
Para todos os vegetais em volume
(tomates, cebolas, batatas...).

Boca 4 tubos
Especial vegetais compridos
€omo pepinos e abobrinhas.

Empurrador Exactitube Acessorio para puré
Para cortar frutas e vegetais e hatatas 3 mm

de tamanhos pequenos: Ideal para realizar grandes
pimentos, pickles, cogumelos, quantidades de puré de batata.
aspargos, cebolinhas,
bananas, morangos, uvas...

I

Embreve Escova limpa eixo

‘-'FFF""’W-

Conjunto Multicorte
14 discos incluidos.

Ll ]

I@ I = Il Io ' . . .. ' \
1mm 2mm 5mm 2mm 5mm
Fatiadores Raladores
8x8x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm
Cubos
10x 10 mm 3x3mm
Patatas fritas Juliene

4 porta-discos murais para 16 discos

VOLTA AO INDICE

Carro de armazenagem de acessorios

Para armazenar e transportar todos 0s acessorios
Workstation! Suporte para 16 discos e 8 kit de cubos ou
batata frita. Recipiente GN 1/1 para os utensilios. (Opcional)

Carrinho Ergo
Mavel

Para o transporte dos
produtos e 0
armazenamento dos
acessorios. 3 recipientes
GN 1/1 fornecidos.
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CUTERS

T
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0 INDISPENSAVEL EM
CONFEITARIA E NA COZINHA!

O assistente ideal do Chef gracas a sua faca “mais
perto” do fundo de cuba - Exclusividade Robot-Coupe.
Pequenas ou grandes quantidades, realize todas suas
preparacdes pressionando simplesmente um botdo:
molhos e emulsdes, picados de carnes, peixes,
cebolas, alhos ou ervas aromaticas e temperos,
amassamento, trituracdo de frutos secos ou chocolate,
praliné...
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CUTERS

DE MESA

Possibilidade de adicionar liquidos ou
ingredientes durante o processo de fabricagao. ®

5,9 L: para ganhar tempo
aumentando a quantidade
processada.

Leia este QR-Code para
ver o cutter em acéo.

ALCA ERGONOMICA ----------- oo
Para uma manipulacéo
facilitada da cuba.

................. -TIMER

Ainda mais conforto
de trabalho, precisio
e regularidade na
realizagao de

receitas.
Easy
Guide
¢ INOVACAO .
FACA “MAIS PERTO” DO FUNDO DE CUBA Modelos com \iariagéo de velocidade:
Para trabalhar tanto em pequenas como de 300 a 3500 rpm para uma maior
em grandes quantidades. Facas serrilhadas flexibilidade de uso e uma maior
e dentadas opcionais. variedade de aplicagdes.
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" i Faca lisa
1 Padrao
-

PICAR GROSSO MISTURAR EMULSIONAR

Faca serrilhada
opcional

ESPECIAL

Confeitaria
Panificacao

TRITURAR

- Faca dentada
k opcional
; i ESPECIAL
Ervas

aromaticas
Temperos

PICAR ERVAS PICAR TEMPEROS

R5V.V.

* Para misturar sem cortar os produtos delicados.

* A funcdo R-Mix® permite misturar em velocidade variavel de 60
a 500 rpm em rotacdo inversa para realizar todas suas
preparagdes e incorporar marcadores como caudas de lagostim
para as suas terrinas, uvas nos seus paezinhos, brunoises ou
cubos de vegetais...
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CUTERS DE MESA

e 0l 16 18 18 18|

Quantidades*: 1,5 kg 3kg 5kg 6 kg

2 VELOCIDADES 1800 e 3600 rpm

R8  R10

- Trifasico - Trifasico - Trifasico

1 VELOCIDADE 1800 rpm VELOCIDADE VARIAVEL 300 a 3500 rpm
R2 § R3 ~ R5VV. |
29L

=
-nij

- Monofasico ;= Monofésico ;= Monofésico
: i <« R-Mix®

* Quantidades maximas processadas por operagao R-Mix®: Func&o mistura em rotacéo inversa

POSSIBILIDADES DE TRABALHO

Capacidade de carga maxima B

Modelos - - . - - Numt_ar(_) de |Tempo de

Picados Emulsoes Massas Trituracao refeicoes Trabalho

(até) (até) (até) (até)
R2 0,8 kg 1kg 0,5 kg 0,3kg 110 50
R3 1kg 1,5 kg 1kg 0,5kg 11050
R 3-3.000 1kg 1,5 kg - 0,5kg 11050
1ad4mn

R5 2,2 kg 3,2kg 2,2 kg 1,1kg 50 to 200
R8 3 kg 5kg 4 kg 2 kg 200 to 300
R10 4 kg 6 kg 5kg 3kg 200 to 300

* Quantidade de massa levedada hidratada a 60%
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R2 R3

Motor assincrono v/ v

Poténcia 550 W 650 W

Voltagem 220 V Monofasico 220 V Monofasico

Velocidade 1800 rpm 1800 rpm

Pulso v v

Cuba 2,9 L em aco inox 3,7 L em aco inox

Faca Faca lisa em acgo inox - Incluido Faca lisa em acgo inox - Incluido

Escolha o seu
modelo:
R 2 220V/60/1 BRA 22536 R 3 220V/60/1 BRA 22537

Leia este QR-Code para
ver o cutter em agéo.

Escolha as

suas opges: Opcoes Ref. Ref.
Faca serrilhada Especial Confeitaria / Panificagao 27138 27288
Q Faca dentada Especial Ervas Aromaticas e Temperos 27061 27287
.."'\ Faca lisa adicional 27055 27286
Porta faca/discos mural 107810 107810
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CUTERS DE MESA

Motor assincrono
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Timer

Pulso

Bloco motor
Cuba

Faca

R-Mix®

Escolha o seu
modelo:

Leia este QR-Code para
ver o cutter em ag@o.

Escolha as
suas opgoes:

\

R5

v

1500 W

Trifésico

1800 e 3600 rpm
v

v

'Metélico

5,9 L em ago inox

Faca lisa em aco inox - Incluido
Acessorio limpa faca - Incluido, em breve

24616

R'5 G - 220V/60/3

R5V.V.

v

1500 W

220 V Monofasico
300 a 3500 rpm
v

v

Metélico

5,9 L em ago inox

Faca lisa em aco inox - Incluido
Acessorio limpa faca - Incluido, em breve

v

R5V.V. G 220V/60/1 BRA 24622

R'5 G - 380V/60/3 24613

R 5 todos os modelos

Opcoes Ref.

Faca serrilhada Especial Confeitaria / Panificagao 27305

Faca dentada Especial Ervas Aromaticas e Temperos 27304

Faca lisa adicional 27303

‘m Brago raspador 49552
\ Acessorio limpa faca - Em breve 49258
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Motor assincrono
Poténcia
Voltagem
Velocidade

Pulso

Cuba

Faca

Escolha o seu
modelo:

Leia este QR-Code para
ver o cutter em agao.

Escolha as
suas opgoes:

0
!

R8 R10

v v

2200 W 2600 W

Trifasico Trifasico

1800 e 3600 rpm 1800 e 3600 rpm

v v

8 L em aco inox 11,5 L em aco inox

Tudo ago inox, 2 facas lisas desmontaveis Tudo ago inox, 3 facas lisas desmontaveis
e ajustaveis - Incluido e ajustaveis - Incluido

R 8 220V/60/3 21293 R 10 220v/60/3 21393

R 8 380V/60/3 21294 R 10 380v/60/3 21394

Opcoes Ref. Ref.
Faca inox serrilhada 2 facas Especial Confeitaria / Panificacéo 27383 -
Faca inox dentada 2 facas Especial Ervas Aromaticas e Temperos 27385 -
Faca inox lisa 2 facas adicional 27381 -
Faca inox serrilhada 3 facas Especial Confeitaria / Panificacio - 27384
Faca inox dentada 3 facas Especial Ervas Aromaticas e Temperos - 27386
Faca inox lisa 3 facas adicional - 27382
Faca serrilhada 59281 59281
Faca dentada 59282 59282
Faca lisa 59280 59280
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Robot Cook®

COOKING CUTER BLENDER




0 1° ROBO PROFISSIONAL COM
AQUECIMENTO!

Emulsionar, picar, triturar, misturar, amassatr,
pulverizar, sdo todas as funcdes realizadas na
perfeicdo pelo Robot Cook®. Acrescenta a isto uma
poténcia de aquecimento modulavel, até 140°C,
precisa ao grau. A grande capacidade da cuba
permite produzir em quantidade suficiente para as
necessidades profissionais.

ROBOT COOK®
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Robot Cook®

0 ASSISTENTE CULINARIO DOS CHEFS

Astucioso: Tampa estanque transparente Prético: Furo na tampa permitindo a adicéo
integrando uma funcéo de seguranca anti- . de ingredientes & cuba sem ter que parar a
salpicos. Limpador de tampas anti-vapor : receita em andamento.

permitindo manter um olho na preparagao. - IR

. Eficaz: Braco raspador de cuba para
preparacdes ultra finas e homogéneas.

Funcional: Grande capacidade de cuba
de 3,7 litros para a produgdo de
quantidades profissionais.

Engenhoso: Sistema
inovador de retencéo da
faca para esvaziar

a preparacdo realizada
em total seguranca.

Poderoso: A poténcia do Robot Cook®
¢ baseada num motor industrial
extremamente robusto.

Higiene: Todas as pecas em
contato com os alimentos podem
ser facilmente desmontadas e
colocadas na maquina de lavar
louga.

ﬁ Robot Cook”

000@

;fmpe

--- Ultra preciso: Poténcia de

aquecimento moduldvel, até
Silencioso: No barulho 140°, precisa ao grau.
constante da cozinha, os Chefs

apreciam seu siléncio.

ZONA DE AJUSTE
-------------- - Fung@o pequena e grande poténcia de aguecimento até 140°C

---------------- Funcé@o velocidade de -500 a 3500 rpm

.............. - Fungéo Timer
é} R’Dbﬂt CUDk ZONA DE PROGRAMAGAO
tm CUTTER BLEMNDIR
e Funcéo programa
@ o @ ‘ Botdo Etapa
robomcm:pe )
: ZONA DE EXECUCAO
W © Funcéo Turbo/Pulso: até 4.500 rpm
0 CUGRO B0 rotativo ©® Botdo Liga

(ajuste dos parametros) © Botdo Desliga
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Robot Cook® COOKING CUTER BLENDER

® AFRIO
@ A QUENTE

ATE
140°C

Robot Cook®

Motor assincrono v/

Poténcia 1800 W

Voltagem 220 V Monofasico

Velocidade - Velocidade variavel de 100 a 3500 rpm

- Alta Velocidade Turbo de 4500 rpm

- Velocidade de mistura R-Mix de -100 a
-500 rpm

- Velocidade intermitente de rotagédo da faca
a cada 2 segundos a velocidade lenta

Temperatura de  Até 140°C
aquecimento

@

x
(=]
(=}
o
—
(=}
[==]
o
o

Pulso v

Cuba 3,7 L em ago inox

Braco raspador v

Facas Faca dentada especial fungéo

Blender - Incluido
Faca lisa especial fungao Cuter - Incluido
Acessorio limpa faca - Incluido

Escolha o seu Robot Cook®
modelo:

Robot Cook 220V/60/1 43011R

Leia este QR-Code para ver
0 Robot Cook® em agéo.

®® AMASSAR

Escolha as Opgoes

suas opcoes:
Conjunto cuba adicional com faca dentada 39854
Faca lisa fungéo Ciiter adicional 49691
Faca dentada funcéo Blender adicional 39691 oy )

Catélogo robot ¢jcoupe’ 73




Blixer®
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0 NOVO EQUILIBRIO
ALIMENTAR!

Especialmente dedicado as cozinhas de saude, o
Blixer® permite que os produtos crus sejam
transformados em texturas modificadas.

Todos os alimentos, crus ou cozidos, salgados ou
doces, servidos como entrada, prato principal,

queijo ou sobremesa, podem ser consumidos por
todos os comensais, mesmo o0s mais velhos.
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Blixer®

DE MESA

B T EE TR ABERTURA

Prevista para permitir a adicao
de liquidos ou de ingredientes
durante o processo de

é? INOVAC RO S - fabricagdo.
BRAGO Blixer® - o —

Para uma melhor homogeneizacao.
Facil de desmontar e limpar para
uma higiene ideal.

Equipado com uma junta para
uma vedacao perfeita.

- CHAMINE DE CUBA ALTA
Para processar grandes
capacidades de
liquidos.

MOTOR ASSINCRONQ - -+ :
Muito poderoso, projetado para ;
uso intensivo para alta

confiabilidade e longa vida Util.

Velocidade padrao de
3600 rpm para uma textura
perfeitamente homogénea.

EQSy ... EE—
Guide

B

Faca com laminas dentadas.

=
PORQUE USAR UM 2° ACESSORIO DE CUBA? |
- Permite uma melhor organizacgao na cozinha 000 +@)
- Diminui a espera entre 2 lavagens ,

1 cuba para 1 cuba para
preparacdes preparacdes
frias quentes
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Q@‘I’@ SAUDE - ALIMENTOS COM TEXTURA MODIFICADA ..

(7]
S
=
MY
— N
[=
5
DUO DE REPOLHO VERMELHO E AIPO CRUS
n =y
$ iy
By 2
a ; B

PAVE DE SALMAO E REPOLHOS

Queijo
Sobremesa

CAMEMBERT E PAO INTEGRAL

COMO ESCOLHER SEUBlixer® .

1 > Calcule o peso total das porgées com textura modificada a realizar.

Nimero de porcoes de 200 g

Porgao média Nimero de porcoes a realizar Peso total
Entrada 80g x .. Porgdes = ... g
Carne / Peixe 100 x . Porgbes = ... g
Vegetal / Produtos de amido 2009 X ... Porgdes = ... g D
Sobremesa 80g X ... Porgdes = ... g

2 > Consulte as indicagdes sobre as quantidades processadas por operagao, indicadas na descri¢do do produto.

0 RESTAURANTE - GASTRONOMIA

Os Chefs dos restaurantes tradicionais e asiaticos adodaram muito rapidamente o Blixer® para a realizacao
de todas as suas preparagoes:

Emulsdes, sobremesas, aperitivos, tapenade, hiimus, tarama, pesto...
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Blixer® DE MESA

Quantidades processadas por operagdo 03a2kg 05238kg 0,5a3,8kg
3600 rpm 1800 e 3600 rpm 300 a 3500 rpm
~ Blixer®3 ~ Blixer®5 Blixer®5V.V.
3,7L 59L 59L

- Monofasico - Trifasico - Monoféasico

POSSIBILIDADES DE TRABALHO

Quantidades processadas (kg) Niimero
Modelos Capacidade cuba - . de porcdes
(itro) Mini Maxi de 200 g
Blixer® 3 37 03 2 2a10 &)
Blixer®5 - 5 V.V. 59 05 38 3220 &)
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Motor assincrono

Poténcia

Timer
Pulso

Cuba

Tampa estanque
transparente

Faca

Nimero de

porcoes de 200 g

Escolha o seu
modelo:

Leia este QR-Code
para ver o Blixer®
em agéo.

Escolha as
suas opcoes:

Blixer® 3

v

750 W

'2207V M'onéfésic':o
3600rpm
S
Métériarlrcoh”'npoéto '
.3,7”Lerrhagrcr) inbx '

v

Facas dentadas em aco inox,
com tampa desmontavel
Incluido

Acessorio limpa faca - Incluido

2-10

Blixer® 3 Ref.
Blixer® 3 220V/60/1 BRA 33246

Blixer® 5

v

1500 W
Trifasico

1800 e 3600 rpm
B
v

Metélico '

59 Lem a§o inox
SALAmee e

v

Facas dentadas em ago inox,
com tampa desmontavel
Incluido

Acessorio limpa faca - Incluido,
em breve

3-20

Blixer® 5 Ref.
Blixer® 5 G - 220V/60/3 33262

Blixer® 5 V.V.

v

1500 W

220 V Monofasico
300 a 3500 rpm
e B
v

Metélico '

5,9 Lem a¢o inox
P

v

Facas dentadas em ago inox,
com tampa desmontavel
Incluido

Acessoério limpa faca - Incluido,
em breve

3-20

Blixer® 5 V.V. Ref.
Blixer® 5 V.V. G 220V/60/1 33266

‘ Blixer® 5 G - 380V/60/3 33258

Blixer® 3 Blixer® 5

Opcoes Ref. Ref.

Conjunto cuba adicional: cuba, faca dentada, tampa e braco Blixer® 27337 27322
Faca dentada adicional 27447 27310
Faca serrilhada 27448 27311
Acessorio limpa faca - Em breve - 49258

VOLTA AO INDICE

Catalogo robot ¢coupe’ 79




TRITURADORES




QUATRO GAMAS NO TOPO
DA INOVAGAO

Qualquer que seja o seu tamanho, os trituradores
Robot-Coupe podem triturar, misturar, emulsionar,
bater ou amassar as preparagdes num instante! O seu
desempenho em termos de higiene, simplicidade de
uso, versatilidade, longevidade e rentabilidade fazem
deles os melhores do mercado.

TRITURADORES
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TRITURADORE

ERGONOMIA - ccvvvvmemmemineaeeiiiee e
Alca ergondmica para um melhor conforto
de uso.

Para os modelos MP V.V. e MP Combi,
DESEMPENHO -+ veevverveeveeseemeameamnieamaineaeanl botéo de velocidade variavel ainda mais

ergondmico para um melhor conforto de
uso.

Motorizacéo reforcada: +20% para uma
maquina cada vez mais eficiente.
Aumento do desempenho para uma
otimizacao do tempo de trituracao.

r%ﬂ Easy m&m AINOVACAO
B4, Guide MP 450 Uitra
LONGEV'DADE ....................................................... Y :

Construg@o robusta gragas ao
seu bloco motor inox.

ERGONOMIA

0 ressalto do bloco motor pode ser utilizado
como ponto de apoio e de rotagdo na borda de
uma panela para melhor manuseabilidade e um
grande conforto de trabalho.

Novo sistema de enrolamento do cabo de
alimentacéo para facilita a arrumacéo e
otimizar a duragéo do aparelho.

; Nova alca removivel |
- 1 EasyGrip. 0 peso da maquina

HIGIENE - o veveveeeeeemeemeeieaie et ete et e ps é melhor distribuido

Sino e faca em ago inox tornando-a ainda mais facil o

desmontaveis para uma limpeza e de usar!

uma manutenco facilitadas. j ﬁ{\
SERVIGO POS-VENDA: CABO DE ALIMENTAGAO DESMONTAVEL ..........

@ Novo sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar

a substituicdo do cabo de alimentacdo sem -
assisténcia técnica. >
@ Indicador de tensao iluminado: deteccao répida em

caso de falha do cabo de alimentacdo. O indicador
acende-se se 0 cabo ndo estiver danificado e ligado
corretamente em ambos os lados (tomada de parede o
e EasyPlug).
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il EMULSOES & -

Ferramenta Aeromix disponivel na gama Mini.

DESCUBRA NOSSOS SUPORTES DE PANELAS PARA UM TRABALHO SEM CANSACO
Pagina 90
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TRITURADORES

MP

Mini MP CMP
Ver pagina 86 Ver pagina 88 Ver pagina 91

740 mm

-
= ‘ £ £
i — £ ) g
E 10
E g | '
E J £ E ] — e
£ £ £ s o B o
E i N N . .- &
- i e L) ] 4 e
270 W 290 W : 310w 350 W 440w 500 W 750 W 850 W 1000 W
Mini MP Mini MP : CMP 250 CMP 300 : MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 800
190 V.V. 240 V.V. ; V.v. V.v. ; Ultra Ultra Ultra Ultra Turbo
15 litros 30litros . 50 litros 100 litros 200 litros 300 litros 400 litros

Especial Preparacoes Especial Especial uso intensivo
Pequenas § Restaurante § Coletividades / Restaurante

| S—
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MMP - CMP - MP Ultra
Ver pagina 94

!

E
| E
T : ) E ” g
E ] . E 2 ] £
£ ] £ E : =4 E i | 2 -
& = L\ 2 g ] 1111
= ||J | \ = & H | 1f l L8
'-i;;' riv :g- -yl - ek -
270 W 290 W 350 W : 440 W 500 W
Mini MP Mini MP H CMP 300 : MP 350 MP 450
190 Combi 240 Combi : Combi : Combi Ultra CGombi Ultra

30 litros 50 litros 100 litros
Especial Preparacoes Especial Especial uso intensivo
Pequenas : Restaurante : Coletividades / Restaurante

LIMPEZA ... . . CONFORTODEUSO... ... . . .

Faca e sino faceis de desmontar. Suportes de panelas faceis de usar para um trabalho sem cansaco.

@ 1 suporte de panela inox universal:
= Para fixar na borda da panela.

@ 3 suportes de panelas ajustaveis em aco inox:

= Para o didmetro da panela: 330 a 650 mm
= Para o didmetro da panela: 500 a 1000 mm
= Para o didmetro da panela: 850 a 1300 mm

Como parte da abordagem HACCP,
aconselhamos aos usudrios, apds a
limpeza, que guardem o sino e a
faca em camara fria.

—-
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TRITURADORES

GAMA MINI

Mini tamanho, Maxi desempenho!
Especial molhos, emulsoes e
preparagoes pequenas.

BOTAO VELOCIDADE VARIAVEL
No topo do aparelho para um
ajuste facil e visual.

FORMA DA ALGA ........................................................
Forma ergondmica para uma boa
pega e um trabalho sem cansaco.

BLOGO MOTOR INOX
Para uma maior longevidade do
equipamento.

@INOVACAO
AEROMIX

Acessorio patenteado
especialmente projetado para
realizar emulsdes em 1 minuto,
arejadas e volumosas, que se
mantém perfeitamente no prato.

Faca e tubo em inox desmontaveis
para uma higiene perfeita.

‘mxa’' EQsy
L%_l Guide

Faca projetada para uma qualidade
de trituracao ideal.

FACA

AEROMIX

Especial emulsoes
— | =
s Saigl
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Suporte mural

Mini MP 190 V.V. Mini MP 240 V.V.

Poténcia 270 W 290 W

Voltagem 220 V Monofasico 220 V Monofésico

Velocidade 2000 a 12500 rpm 2000 a 12500 rpm

Faca, sino e tubo Comprimento 190 mm - tudo ago inox Comprimento 240 mm - tudo ago inox

Faca desmontavel v v

Sino desmontavel v v

Pé desmontavel v v

Dimensoes Comprimento 485 mm, @ 78 mm Comprimento 535 mm, @ 78 mm

Peso bruto 2,5 kg 2,5 kg

Acessorios Aeromix inox - Incluido Aeromix inox - Incluido

Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido
ﬁf::é’l‘: 0 seu Mini MP 190 V.. Ref. Mini MP 240 V.V. Ref.
' Mini MP 190 V.V. 220V/60/1 BRA 34754BRA Mini MP 240 V.V. 220V/60/1 BRA 34764BRA
Leia este QR-Code
= para ver a triturador
em acéo.

n
=

Escolha as 2

suas opgoes: g

Mini MP 190 V.V. Mini MP 240 V.V. E
\ Opcoes Ref. Ref.
\ \ Acessorio batedeira Mini 27333 27333
W
LI
AV
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TRITURADORES

GAMA COMPACTA CMP

Compacta, facil de manusear, eficiente.
Especial restaurante, sorveteria, café

POTENCIA

Motorizacgéo reforcada +15%
para uma maquina cada vez mais
eficiente.

COMFORT

Variable speed for greater flexibility
when making sophisticated
preparations.

DESEMPENHO
Qualidade de trituragdo ideal com uma fineza de
produto acabado num periodo minimo de tempo.

e Easy
=5, Guide

LONGEVIDADE - eceeonveeeeeiniee et
Construgdo robusta gragas ao seu
bloco motor inox.

AINOVACAO

ERGONOMIA
Dispositivo compacto, leve, facil de
manusear.

Ve |NOVA(;AO 0 ressalto do bloco motor pode

ser utilizado como ponto de apoio e
de rotacéo na borda de uma panela
para melhor manuseabilidade e um

grande conforto de trabalho.

Novo sistema de enrolamento do
cabo de alimentacéo para facilita a
arrumacao e otimizar a duracéo do

aparelho.
HIGIENE ..o °
Sino e faca em aco inox
desmontaveis para uma limpeza e .
uma manutencao facilitadas. pﬂ;‘i

Novo sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar
a substituicdo do cabo de alimentacdo sem
assisténcia técnica

@ Indicador de tensdo iluminado: deteccéo rapida em
caso de falha do cabo de alimentagcdo. O indicador
acende-se se 0 cabo ndo estiver danificado e ligado
corretamente em ambos os lados (tomada de parede
e EasyPlug).
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Suporte mural
Suporte mural
pa
o =
gt
= l

CMP 250 V.V. CMP 300 V.V.

Poténcia 310 W 350 W

Voltagem 220 V Monofasico 220 V Monofasico

Velocidade 2300 a 9600 rpm auto-ajustada 2300 a 9600 rpm auto-ajustada

Faca, sino e tubo Comprimento 250 mm - tudo aco inox Comprimento 300 mm - tudo ago inox

Faca desmontdvel v v

Sino desmontavel :\/ v

Pé desmontavel Nao N&o

Dimensoes 'Comprimento 650 mm, @ 94 mm Comprimento 660 mm, @ 94 mm

Peso bruto 3,9 kg 3,9 kg

Acessorios Suporte mural - Incluido Suporte mural - Incluido

ﬁnsg:é?: 0 seu CMP 250 V.V. Re. CMP 300 V.V. Ref.
CMP 250 V.V. 220V/60/1 BRA 34244BBR CMP 300 V.V. 220V/60/1 BRA 34234BBR

Leia este QR-Code
para ver a triturador

[7¢]
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o
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=
=
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=
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TRITURADORES

SUPORTES DE PANELAS MP/CMP

Os suportes de panelas diminuem os riscos de
DME, facilitam o trabalho dos usuarios e melhoram
o controle da preparacao.

Eles permitem que o Triturador seja inclinado sem esforco ou
deixado para trabalhar de forma independente.

Tudo em acgo inox e completamente desmontaveis, eles sao fa-
ceis de limpar e muito praticos de usar.

@ Suporte de panela universal:
Se adapta facilmente a todos os diametros de panelas.

R

© Suportes de panela ajustaveis:

Trés suportes de panela estao disponiveis em opcao. Eles se adaptam ao N2 B
tamanho da panela: ;
* @ Panela de 330 mm a 650 mm.

* @ Panela de 500 mm a 1000 mm.
* @ Panela de 850 mm a 1300 mm.

Suportes de Panelas Inox

1 suporte de panela inox universal ) Ref.
Para fixar na borda da panela 27358
3 suportes de panelas inox ajustaveis 9 Ref.
Para panela didmetro de 330 a 650 mm 27363
Para panela didmetro de 500 a 1000 mm 27364
Para panela didmetro de 850 a 1300 mm 27365
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GAMA GRANDE MP ULTRA

Ainda mais eficiente e ergonémica!

ERGONOMIA --ccvvvvneemeiiieeee e
Alga ergondmica para um melhor conforto
de uso.

Para os modelos MP V.V. e MP Combi,
DESEMPENHO -+ veeveerveeveemeemeaneamnieamaineaneanl botéo de velocidade variavel ainda mais

ergondmico para um melhor conforto de
uso.

Motorizacéo reforcada: +20% para uma
maquina cada vez mais eficiente.
Aumento do desempenho para uma
otimizacao do tempo de trituracao.

% Easy mmr&w @INOVACAO
%, Guide MP 450 Uitra
LONGE\"DADE ....................................................... Y B :

Construgéo robusta gracas ao
seu bloco motor inox.

ERGONOMIA

0 ressalto do bloco motor pode ser utilizado
como ponto de apoio e de rotagdo na borda de
uma panela para melhor manuseabilidade e um
grande conforto de trabalho.

Novo sistema de enrolamento do cabo de
alimentacéo para facilita a arrumacéo e otimizar
a duracéo do aparelho.

T Nova alga removivel |
. | EasyGrip. 0 peso da maquina

HIGIENE - o veveeereeeeemeemeeueaie oot et e Ps é melhor distribuido

Sino e faca em ago inox tornando-a ainda mais facil

L. . |
desmontaveis para uma limpeza e o de usar!

uma manutencao facilitadas. - =
i\
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@ Novo sistema patenteado “EasyPlug” para facilitar
a substituicdo do cabo de alimentacdo sem
assisténcia técnica.

@ Indicador de tensao iluminado: deteccéo rapida em
caso de falha do cabo de alimentagédo. O indicador
acende-se se 0 cabo ndo estiver danificado e ligado
corretamente em ambos os lados (tomada de parede
e EasyPlug).
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TRITURADORES

Poténcia
Voltagem
Velocidade

Faca, sino, tubo
Faca desmontavel
Sino desmontavel
Pé desmontavel
EasyPlug
Dimensoes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o seu
modelo:

;f.;"" em agao.
T h

Escolha as
suas opcoes:

-

Suporte mural

MP 350 Ultra

440 W

220 V Monofasico

9500 rpm

'Comprimento 350 mm - Tudo ago inox

v

Nao

v

'Comprimento 740 mm, @ 125 mm
6,2 kg

'Suporte mural - Incluido

MP 350 Ultra Ref.
MP 350 Ultra LED 220V/60/1 BRA 34800LBR

e
A

Suporte mural

MP 450 Ultra

500 W

220 V Monofasico

9500 rpm

Comprimento 450 mm - Tudo ago inox

v

Nao

v

Comprimento 840 mm, @ 125 mm
6,3 kg

Suporte mural - Incluido

MP 450 Ultra Ref.
MP 450 Ultra LED 220V/60/1 BRA 34810LBR

Leia este QR-Code
para ver a triturador

MP 350 Ultra / MP 450 Ultra

Opcoes

Ref.

Alga EasyGrip desmontavel

27359
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Poténcia
Voltagem
Velocidade
Faca, sino, tubo

Faca desmontavel
Sino desmontavel
Pé desmontavel
Dupla alga

Electronic booster
system

EasyPlug
Dimensoes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o seu
modelo:

em acéo.

-

Suporte mural

<

Alca EasyGrip

el

-

==

MP 550 Ultra

750 W
220V Monofasico
QOOO rpm

Comprimento 550 mm -
Tudo ago inox

v

v

Nao

Alga EasyGrip desmontavel

Nao

v
'Comprimento 940 mm,
@125 mm

6,6 kg
Suporte mural - Incluido

MP 550 Ultra Ref.

MP 550 Ultra LED

220V/60/1 BRA 34820LBR

Suporte mural

Alca EasyGrip

ol #

MP 600 Ultra

850 W
220 V Monofasico
9500 rpm

Comprimento 600 mm -
Tudo ago inox

v

v

Nao

Alca EasyGrip desmontavel

Nao

v

Comprimento 980 mm,
@125 mm

7,4 kg
Suporte mural - Incluido

MP 600 Ultra Ref.

MP 600 Ultra LED
220V/60/1 BRA 34830LBR

MP 800 Turbo

1000 W
220 V Monofasico
9500 rpm

Comprimento 740 mm -
Tudo ago inox

v
v

v

Alca de ago inoxidavel
integrada

Dispositivo eletrénico melho-
rando o desempenho do motor

v

Comprimento 1130 mm,
@125 mm

9,2 kg
Suporte mural - Incluido

MP 800 Turbo

MP 800 Turbo LED
220V/60/1 BRA

34890LBR

t4 Leia este QR-Code
A0 para ver a triturador
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TRITURADORES

GAMA COMBI EMULSIONAR

0 acessorio batedeira Robot-Coupe disponivel em CMP Combi e
MP Combi Ultra ira permitir-lhe emulsionar, misturar, bater e amassar.

L ——
POTENCIA ERGONOMIA Dressing, maionese, %. .

Motorizacéo reforcada Alga ergondmica para um molho “rouille”, molho ~

+15% para uma maquina melhor conforto de uso. verde ou cockfail...

cada vez mais eficiente. ‘
CONFORTO

FACILIDADE DE TRABALHO Sistema de auto-regulagem MISTURAR

Botéo de variagdo de da velocidade para as

velocidade facil de manobrar preparagoes elaboradas.

com uma s6 mao.

Massa de crepes,
polpa de tomate,
tempero...

DESCASCAR
r. - n

Semolina, arroz,
trigo, quinoa...

Claras em neve,
mousse de chocolate,
chantili...

AMASSAR

Puré de batatas,
massas de pasteis,
massas para fritar...

CAIXA METALICA DA BATEDEIRA

ROBUSTEZ HIGIENE ERGONOMIA

Engrenagens metdlicas mantidas ~ Batedeiras sobremoldadas  Fixagéo rapida das batedeiras
em 2 flanges metdlicas para grande  para garantir uma higiene na carcaga e da carcaga no
resisténcia, permitindo suportar perfeita. bloco motor para facilitar a
esforgos importantes. montagem e desmontagem.
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Suporte mural

Poténcia
Voltagem
Velocidade

Faca, sino, tubo

Faca desmontavel
Sino desmontavel
Pé desmontavel

Caixa metalica
da batedeira

Batedeira
desmontavel

EasyPlug
Dimensoes

Peso bruto
Acessorios

Escolha o seu
modelo:

Suporte mural

L..-

dut

| .' l

CMP
300 Combi

350 W
220 V Monofasico

2300 a 9600 rpm em triturador
500 a 1800 rpm em batedeira
auto-ajustada

Comprimento 300 mm -
Tudo ago inox

v
v

V' equipado com um sistema
de vedacdo de 3 niveis

v
v

v

Comprimento total com tubo:

700 mm, com batedeira:
610 mm, @ 125 mm

5,7 kg
Suporte mural - Incluido

CMP 300 Combi
CMP 300 Combi

MP 350
Combi Ultra

440 W
220 V Monofasico

1800 a 9000 rpm em triturador
250 a 1800 rpm em batedeira
auto-ajustada

Comprimento 350 mm -
Tudo ago inox

v
v
v
v

v

Comprimento total com tubo:

790 mm, com batedeira:
805 mm, @ 125 mm

7,9 kg
Suporte mural - Incluido

MP 350 Combi Ultra Ref.
MP 350 Combi Ultra

S

Suporte mural

1 =

LY |

MP 450
Combi Ultra

500 W
220 V Monofasico

1800 a 9000 rpm em triturador
250 a 1800 rpm em batedeira
auto-ajustada

Comprimento 450 mm -
Tudo ago inox

NN ST NN

v

Comprimento total com tubo:
890 mm, com batedeira:
840 mm, @ 125 mm

8,2 kg
Suporte mural - Incluido

MP 450 Combi Ultra Ref.
MP 450 Combi Ultra

220V/60/1 BRA B4314BBR ||\ Epoooseori BRA | S4BB0LBR 1 kD ooovsg0/1 BRA | S4B7OLBR
pry| Leia este QR-Code
para ver a triturador
Elsjg(;l:;;“)ses- Opcdes Ref. Ref. Ref.
’ Acessdrio batedeira CMP Combi 27248 - -

Acessorio batedeira MP Combi - 27210 27210
Acessorio ferramenta batedeira - 27355 27355

Pé triturador 27250 39354 39355
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CENTRIFUGADORAS

AUTOMATICAS




VOLTA AO INDICE

UM SUCO ULTRA FRESCO EM
SOMENTE ALGUNS SEGUNDOS

As centrifugadoras automaticas Robot-Coupe séo
utilizadas por profissionais dos mais variados setores:
lojas de suco, bares, restaurantes, hotéis, coletividades
€ supermercados.

Rapidos, eficientes, robustos e econémicos, eles

fornecem a solucéao ideal para fazer excelentes sucos
ultra frescos de frutas e de vegetais em grande
quantidade.

CENTRIFUGADORAS
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CENTRIFUGADORAS

AUTOMATICAS

@INOVACAO

BOCA@ 79mm .............
Permitir a introducgéo de
frutas e vegetais inteiros.

BOCA AUTOMATICA

- Processar frutas e vegetais sem esforgo gragas ao
exclusivo sistema de auto-acionamento.

- Rapidez de trabalho: 25 cl em somente 6 segundos.

CESTO
Com duas algas para ser retirado
sem ferramentas.

€ Jarra/ Cuba liquificador
(2] Servigo copo a copo

4

‘ BANDEJA PARA-PINGOS*

Grande capacidade para
uma bancada sempre limpa.

Saida dos residuos diretamente debaixo da bancada**.

‘ BASE INCLINADA*

P ao d -
ara Lima evactiagao do 2 possibilidades de uso:

suco ideal.
. © Evacuacdo dos residuos @ Evacuagao dos residuos
MOTOR em um recipiente. em fluxo continuo**.
- Silencioso para ser usado em Recipiente de residuos Funil de evacuacdo: garante
frente a0 consumidor. transltcido de grande a ejecdo dos residuos em um
capacidade. fluxo continuo diretamente

- 1000 W projetado para um uso

intensivo ao longo do dia**. — sob a superficie de trabalho.

*somente J80 Buffet e J100
** somente J100
98 Catalogo robot ¢ coupe’



NOSSO0S USUARIOS

BARES, RESTAURANTES E AMBIENTES
MEDICO-SOCIAIS

Os sucos de frutas e de vegetais frescos ddo um toque
de fresco ao cardapio de bares e restaurantes.

Eles sdo também muito populares nos hospitais e casas
de repouso para melhorar a hidratagdo diaria dos
pacientes.

HOTEIS, CANTINAS DE ESCOLAS E DE EMPRESAS

Féaceis de usar e silenciosas, as centrifugadoras
automéaticas Robot-Coupe encontrardo o seu lugar num
buffet de hotel ou numa cantina.

LOJAS DE SUCOS E SUPERMERCADOS

Especialmente projetada para usos intensivos, a nossa
gama de centrifugadoras automaticas é ideal para
grandes volumes de producéo.

Rapido retorno do investimento:
- Em média, 500 copos de suco vendidos para amortizar uma centrifugadora
@  automatica J 100.
@Se= inoredi
w—— == - 0s melhores retornos no mercado com ingredientes frequentemente usados.
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CENTRIFUGADORAS

Nao aquece Nao aquece
os alimentos os alimentos
@ Preserva @ Preserva
as vitaminas as vitaminas

J 80

Motor assincrono v
Poténcia 700 W
Voltagem 220 V Monofasico
Caudal 120 L/h
Cuba }nox
Boca v - Automético @ 79 mm
Filtro Inox
Disco ralador Inox
Altura util sob o hico 155 mm
SERVICO : Copo v
Jarra v
Cuba Blender -
Bico anti-salpicos v -1tamanho
Base inclinada -
Bandeja para-pingos v

Ejecdo automatica dos residuos :\/
Recipiente de residuos transltcido 6,5 L

Funil de evacuagéo dos residuos
em fluxo continuo

Escolha o seu modelo: J8o Ref

J 80 220V/60/1 BRA | 56011B |

J 80 Buffet

v

700 W

220 V Monoféasico
120 L/h

Inox

V' - Automatico @ 79 mm
Inox

Inox

177 mm

v

v

V' -2 tamanhos

v
v - Grande capacidade
v
6,5L
J 80 Buffet Ref.
J 80 Buffet 220V/60/1 BRA | 56211B |

_ o Leia este QR-Code para
ver a centrifugadora
automédtica em agao.

J 80 todos os modelos

Escolha a suas opcdes: Acessorios

Ref.

Kit base + bandeja para-pingos XL + bico longo

49230
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Nao aquece
os alimentos

@ Preserva
as vitaminas

20

J 100

Motor assincrono v
Poténcia 1000 W
Voltagem 220 V Monofasico
Caudal 160 L/h
Cuba :Inox
Boca V' - Automético @ 79 mm
Filtro Inox
Disco ralador :Inox - Especial uso intensivo
Altura util sob o bico 251 mm
SERVIGO : Copo v
Jarra v
Cuba Blender v
Bico anti-salpicos v -2tamanhos
Base inclinada v
Bandeja para-pingos V' - Grande capacidade

Ejecéo automatica dos residuos v/
Recipiente de residuos transltcido 7,2 L
Funil de evacuacéo dos residuos v/
em fluxo continuo

Escolha o seu J100 Ref.
modelo:
J 100 220V/60/1 BRA | 561118 |

_ o Leia este QR-Code para
ver a centrifugadora
automdtica em agao.
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Acessorios Ref.
Kit base + bandeja para-pingos XL + bico longo | 49230

Escolha as
suas opgoes:
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DESPOLPADEIRAS

Versateis e robustas, as peneiras automaticas
dedicam-se a realizagdo de caldas e polpas de frutas,
molhos, cremes de vegetais, sopas “bisques”, sopas
de peixe, etc... separando folhas, sementes, carocos,
fibras...sem ftriturar.

A introducao continua dos produtos facilita o processo
e permite economizar um tempo consideravel.
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FUNIL PENEIRA PAS

Introdug&o continua de produtos Os produtos caem no Sistema de pas girando a 1800 rpm,
lavados, mesmo com carogos. interior da peneira, onde produzindo a centrifugacéo dos produtos
sdo centrifugados. dentro da peneira.

BOCA DE EJE(}T\O DO PRODUTO ACABADO

A saida desta boca é recuperado o produto
acabado, livre de qualquer acidez, pois nem as
sementes, carogos, 0SS0S OU carcacas... Sao
triturados.

A
E
BOCA DE EJEGAO DOS RESIDUOS Easy
Especificamente cascas, sementes, carogos, Guide

nucleos, carcacas, fibras...

VOLTA AO INDICE Catalogo robot@ooupe“ 103
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DESPOLPADEIRAS

D

ey

-

1mm

(de série) TOMATES, PIMENTOES, SOPA DE PEIXES,
COMPOTA DE MACAS... CRUSTACEOS...

e L

P TSI REH T S "-_

I I IH

CE R EE T il

il —QlﬁM
izt : :

[}
Wi i,

AZEITONAS CEREJAS, AMEIXAS...

3 mm

DAMASCOS PESSEGOS,
AMEIXAS SECAS...

0,5 mm
Destinado a filtrar as mais FRUTOS VERMELHOS, BEBIDAS VEGETAIS (COCO,
finas fibras e impurezas. Para CASTANHAS... AMENDOAS...)

ser usado em complemento
da peneira de 1 mm.

Para mais aplicac6es, consulte seu gerente regional.
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Motor assincrono
Poténcia
Voltagem
Velocidade
Producéo

Introducéo contlnua dos produtos

Ejecao continua dOS, residuos
Bloco motor

Cuba

Base

Funil

Modelo de bancada

Modelo de piso

Peneira

Escolha o seu modelo:

Leia este QR-Code para
ver a despolpadeira em
acéo.

Escolha as suas opgoes:

C 80

J

650 W

220 V Monofaswo
1800 pm

60 kgh

v
v

Inox
Inox
Inox

Y

Peneira com perfuracdes

de 1 mm - Incluido

C 120

v

900 W
TrlfaS|co
1800 rpm
120 kg/h
v

v

Inox

Inox
lnox

Inox

v oo

Peneira com perfuragoes
de 1 mm - Incluido

BTN T

\ C 80 220V/60/1 BRA 55021 \ C 120 220V/60/3 55009
| ce | c120 |

Opcoes Ref. Ref.

Peneira com perfuracées de 0,5 mm 57009 57211
Peneira com perfuracdes de 1,5 mm - 57042
Peneira com perfuracdes de 2 mm - 57019
Peneira com perfuracées de 3 mm 57008 57156
Peneira com perfuragtes de 5 mm 57023 57020
Peneira com perfuracdes de 1 mm adicional 57007 57145
Ralador de borracha adicional (por unidade) 100338S 100702S

VOLTA AO INDICE
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DADOS TECNICOS

Potencla

w)

R211 XL Ultra 220V/60/1 BRA = 2377 = 550 @ o £ 220 © 360 505 : 610 @ 410 . 570 13 14
R 301 Ultra 220V/60/1 BRA - 3554 650 e £ 355 0 305 0 570 | 610 @ 410 : 570 i 14 . 17
R 402 220V/60/1 BRA 3555 0 750 e 320 305 590 | 610 : 410 : 570 i 22 | 24
R 502 G 220V/60/3 2384 900 .~ e 380 365 670 490 390 650 . 29 . 34
R 502 G 380V/60/3 . 2381 . 900 . e 1380 365 670 490 390 650 @ 30 . 35

Designacao Ref. Monofaswo Trifasico :

CL 50 Ultra 220V/60/1 BRA 24562 550 e 1380 305 595 400 390 640 18 = 20
CL50 Ultra Pizza 220V/60/1 BRA = 2026 550 1380 305 595 400 390 640 18 20
CL 52 220V/60/1 BRA 24495 750 e 1360 340 690 400 390 800 26 28
CL55 Alavanca 220V/60/1 BRA 2271 = 750 o 700 359 1100 1120 785 510 35 = 54
CL 55 Alavanca 220V/60/3 © 2206 1100 e 700 359 1100 1120 785 510 35 54
CL 55 Alavanca 380V/60/3 2207 1100 e 700 359 1100 1120 785 510 35 54
CL 55 2 Bocas 220V/60/3 2208 1100 e 865 396 1270 1120 785 510 42 61
CL 55 2 Bocas 380V/60/3 2209 1100 e 865 396 1270 1120 785 510 42 61
CL 60 Alavanca 220V/60/3 - 2321 1500 e 335 560 1160 1120 800 900 57 83
CL 60 Alavanca 380V/60/3 - 2320 1500 e 335 560 1160 1120 800 900 57 83
CL 60 2 Bocas 220V/60/3 - 2327 1500 e 460 770 1355 1120 800 900 69 95
CL 60 2 Bocas 380V/60/3 2326 1500 .« 460 770 1355 1120 800 900 69 = 95

R 2 220V/60/1 BRA 2253 550 . 1200 280 350 : 400 300 = 540 9 11
R 3 220v/60/1 BRA 22537 0 650 @ e £ 210 : 320 0 400 : 400 @ 300 : 540 i 10 . 11
R 5 G 220V/60/3 - 24616 1500 .~ e 1280 365 510 : 490 0 390 @ 650 i 21 . 24
R 5 G 380V/60/3 - 24613 © 1500 .~ e 1280 365 510 : 490 390 @ 650 i 21 . 24
R 5 V.V. G 220V/60/1 BRA 24622 1500 1 e £ 280 365 510 : 490 0 390 | 650 i 22 | 24
R 8 220V/60/3 © 21293 ¢ 2200 .~ e 1315 545 585 700 470 @ 700 i 37 . 45
R 8 380V/60/3 21294 2200 .~ e 0315 545 585 700 470 700 i 37 . 45
R 10 220V/60/3 - 21393 2600 .~ e 345 560 660 : 700 @ 470 @ 700 : 42 . 51
R 10 380V/60/3 | 21394 2600 . e 1345 560 : 660 : 700 ' 470 1 700 i 42 . 51

POIencla Monofasn;o Trlfas|co B , 44444444444 , 44444444444 44444444444444444444444 , 444444444444 quu|do Bruto

Robot Cook 220V/60/1 £ 43011 R 1800 °
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Blixer® Dimensdes (mm) Peso (kg)

gPotenma §M0nofésicoﬁ Trifasico .......... IR PIPIPNE Lo R CIRPRPI Liquidoé Bruto
: F : A :

w)

Blixer® 3 220V/60/1 BRA 33246 750 e 240 © 305 @ 445 @ 400 0 300 | 540 i 12 . 13
Blixer® 5 G 220V/60/3 © 33262 © 1500 - . e 280 365 540 490 : 390 650 @ 21 . 24
Blixer® 5 G 380V/60/3 - 33258 © 1500 - . e 0280 365 540 0 490 : 390 650 « 21 . 24
Blixer® 5 V.V. 220V/60/1 33266 1500 @ e 280 © 365 540 | 490 : 390 0 650 i 22 | 24

TRITURADORES Dimenstes () Poso o

Cpa L ; Maquina @  Embalagem 5
: Poténcia ‘Monofasico: Trifasico i s fre R s i Liquido : Bruto
w : 0 A i C P A 5

Mini MP 190 V.V. 220V/60/1 BRA C34754BRA - 270 e 78 485 0 455 190 | 115 !
Mini MP 240 V.V. 220V/60/1 BRA 34764BRA . 290 e 78 535 0 455 190 | 115 :
CMP 250 V.V. 220V/60/1 BRA | 34244BBR . 310 e £ 94 650 i 690 : 230 @ 130 :
CMP 300 V.V.220V/60/1 BRA | 34234BBR . 350 e £ 94 660 : 690 230 | 130 !
MP 350 Ultra LED 220V/60/1 BRA | 34800LBR : 440 e 125 0 740 : 930 275 | 155 :
MP 450 Ultra LED 220V/60/1 BRA  34810LBR = 500 = e 125 840 : 930 275 @ 155 !
MP 550 Ultra LED 220V/60/1 BRA | 34820lBR . 750 e 125 0 940 : 930 : 275 @ 155 !
MP 600 Ultra LED 220V/60/1 BRA | 34830LBR . 850 e 125 © 980 : 930 | 275 @ 155 !
MP 800 Turbo LED 220V/60/1 BRA | 34890LBR = 1000 = ¢ 125 11300 695 = 400 @ 235 !
CMP 300 Combi 220V/60/1 BRA | 34314BBR © 350 . e 125 0 700 : 560 @ 345 & 130 :
MP 350 Combi Ultra LED 220V/60/1 BRA = 34860LBR = 440 =« £125 790 : 930 275 @ 155 !
MP 450 Combi Ultra LED 220V/60/1 BRA - 34870LBR | 500 =@ o {125 890 i 930 275 @ 155

CENTRIFUGADORAS

MonoféSICO Trlfésico ........... [EERRERREE e
FE :

Designacao Ref.

Designacao Ref.

OO OO W N O OTOTWwWwWwMNDN
0 00 OoONNOONDDRWW

Dimensdes (mm) Peso (kg)

Poténcia
(w)

J 80 220V/60/1 BRA 56011B = 700 3 : : : : : : : :
J 80 Buffet 220V/60/1 BRA ' 56211B° 700 e 260 565 595 790 0 292 535 0 11 . 13
J 100 220V/60/1 BRA 56111B° 1000 = ¢ 1260 565 630 0 790 292 530 14 .« 15

DESPOLPADEIRAS

Poténcia '
P

C 80 220V/60/1 BRA 55021 650 5 : : : 5 475 560 17 21
C 120 220v/60/3 - 55009 © 900 .+ 1030 400 : 860 880 : 585 : 885 32 46

Designacao Ref.

Dimensodes (mm) Peso (kg)

Designacéo i Ref.
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CONDIGOES GERAIS DE VENDA

PREAMBULO

A Robot-Coupe projeta e fabrica aparelhos profissionais de preparagéo
culindria topo de linha, distribuidos tanto na Franga como no exterior
segundo modalidade que refletem a sua competéncia industrial e a sua
imagem de produtos de grande qualidade.

A distribuicdo das mercadorias Robot-Coupe implica a colocagéo ao
dispor dos utilizadores de um conjunto de conselhos, servigos e
garantias em coeréncia com a qualidade dos produtos Robot-Coupe e
aimagem da marca.

Por isso, de modo a poder comercializar adequadamente as mercadorias
Robot-Coupe, os distribuidores deverdo satisfazer um conjunto de
critérios qualitativos referentes designadamente a sua capacidade de
informar os utilizadores sobre os desempenhos e o funcionamento dos
produtos Robot-Coupe, a promover e por em destaque esses produtos.

ICMS
0Os precos dos produtos distribuidos ja constam a inclusdo do imposto
ICMS.

RECLAMAGOES - DEVOLUGOES

Compete ao cliente verificar, na entrega, as quantidades, as referencias
das mercadorias e a conformidade das mesmas com a encomenda.
Qualquer reclamacéo, para que seja valida, deve ser feita no prazo de
sete dias consecutivos ao dia da recepcdo das mercadorias.

0 artigo que comportar um defeito de conformidade, assinado nas
condictes indicadas, sera substituido ou consertado excluindo qualquer
indenizacdo, a qualquer titulo que seja.

Nenhuma devolugdo deve ser feita sem autorizacéo da Robot-Coupe. As
mercadorias devolvidas devem estar em bom estado e nunca terem
sido usadas. Deverdo ter, de maneira aparente o nome do remetente.

GARANTIA
A Robot-Coupe garante as mercadorias contra qualquer vicio de
funcionamento proveniente de um defeito de material ou de fabrica
durante um ano para as pecas a contar da colocacédo ao dispor das
mercadorias nas condicoes definidas a seguir.
A garantia s6 pode ser evocada na medida em que as mercadorias
forem armazenadas, utilizadas e mantidas em conformidade com as
instrucdes e os manuais editados pela Robot-Coupe.
Esta garantia ndo cobre :
e Um defeito de vigilancia, de manutencdo ou de armazenagem
adaptada.
¢ 0 desgaste normal do artigo.
e Uma intervengdo ou modificagdo no artigo ndo conforme com as
recomendacoes da Robot-Coupe.
e Uma utilizagdo anormal ou ndo conforme com a finalidade do
artigo.
¢ Um acontecimento fora do controle do vendedor.
e Qualquer outra causa que ndo seja da responsabilidade da Robot-
Coupe.
Em todos os casos, a garantia limita-se estritamente ao fornecimento
das pecas defeituosas pela Robot-Coupe, excluindo qualquer outra
indenizag@o, a qualquer titulo que seja.
A reparagdo, modificacdo ou a troca das pecas ou dos artigos durante
o0 periodo de garantia ndo pode ter como efeito o prolongamento do
prazo de garantia.

As condicbes de garantia dos produtos adquiridos no Brasil serdo de
responsabilidade do importador/distribuidor local.

UTILIZAGAO DA MARCA ROBOT-COUPE E DOS OUTROS DIREITOS DE
PROPRIEDADE INTELECTUAL

0 distribuidor ndo tem o direito de utilizar, ora do contrato de venda, a
marca Robot-Coupe e de um modo geral todos os elementos
susceptiveis de serem portadores de direitos de propriedade intelectual
da Robot-Coupe (fotos dos artigos ou de imagens publicitarias, textos
de livros de receitas e outros textos etc.) sem a autorizacéo escrita da
Robot-Coupe.

Em particular, qualquer publicidade que utilize a titulo principal ou
acessorio a marca Robot-Coupe devera ser comunicada e ser objeto de
uma autorizacao escrita da Robot-Coupe.

TRATAMENTO DOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS

Na medida em que os equipamentos vendidos sdo equipamentos
elétricos e eletronicos, fica convencionado que o comprador detentor
desses equipamentos assegurard salvo convencdo contrdria, a
eliminacdo dos residuos provenientes desses equipamentos, nas
condicbes definidas na legislacdo em vigor.

RECLAMAGOES

A partir da data de aplicacéo destas condi¢des, ndo serd aceite nenhuma
reclamacdo referente a uma vantagem tarifaria ou um servigo se for
apresentada mais de 12 meses apds a data da venda.

FORGA MAIOR

A ocorréncia de um caso de forga maior tem como efeito a suspenséo
da execucdo destas obrigaces contratuais.

E um caso de forca maior qualquer acontecimento independente da
vontade da Robot-Coupe/importador/distribuidor que seja um obstaculo
ao seu funcionamento normal.

Constituem designadamente casos de forca maior os incéndios,
inundacdes, greves totais ou parciais que entravem o bom
funcionamento da Robot-Coupe ou de um de seus fornecedores, sub
contratantes ou transportadores, assim como interrupcéo dos
transportes, do fornecimento de energia, de matérias-primas ou de
pecas soltas.

A Robot-Coupe reserva-se o direito de fazer qualquer modificacéo aos
seus aparelhos cujas descricoes figuram nos seus catalogos e
impressos de publicidade.

LITiGIOS

Para qualquer contestacdo relativa as vendas realizadas pela Robot-
Coupe e a aplicacio ou interpretacdo destas condicbes gerais, serdo
aplicadas a Legislacdo Brasileira.

PRAZO0 DE ENTREGA
Dependera da disponibilidade e confirmagédo do estoque. Entre em
contato com seu distribuidor.

CONDIGOES DE VENDA / PRAZO DE PAGAMENTO / ENTREGA
De acordo com as condicdes de venda do seu distribuidor.
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FABRICADO NA FRANCA POR ROBOT-COUPE

Importador e Distribuidor para Brasil:
Robot Coupe Brasil Distribuidora Comercial Ltda.

Av. Nossa Senhora de Copacabana 1059, Sala 704/705 - Copacabana, 22060-001 Rio de Janeiro - RJ
CNPJ: 07.328.397/0001-94 IE: 77.931.520

Tel. 021-3222-9700 - vendas@robotcoupe.com.br

www.robotcoupe.com.br

Ref: 450 944 - 04/2023 - Brasil





