
une offre sur-mesure pour la réalisation
de vos 

Robot-Coupe  
à l’heure Italienne 



une solution complète  

pour la réalisation

de toutes vos pizzas

CL 50 Ultra 

Des sauces pour vos pizzas... et vos pâtes
avec le Mixer Plongeant CMP350 V.V.



1 disque râpeur 7 mm
mozzarella ou fromage  
spécial pizzas

1 disque éminceur 4 mm
pour les tomates,  
aubergines...

1 disque éminceur 2 mm
courgettes, champignons,  
poivrons, oignons

Equipement macédoine  
10x10x10 mm pour bruschetta

Réf. 28112 

Equipement macédoine 
14x14x5 mm pour  
mozzarella fraîche

Réf. 28181

Disque parmesan 
Réf. 28061

En option pour le CL 50 Ultra

démonstration 
sur demande



Direction Générale, France, Internationale et Marketing : 
Tél.: 01 43 98 88 33 - Fax : 01 43 74 36 26 

email : international@robot-coupe.com

Service clients France : Tél. : 03 85 69 50 00 - Fax : 03 85 69 50 07 
email : france@robot-coupe.fr

Robot-Coupe Belgique : Tél. : (071) 59 32 62 - Fax : (071) 59 36 04 
email : info@robot-coupe.be

www.robot-coupe.fr
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