
Ristoranti

TEX-MEX
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In dotazione:
Lame lisce

GuacamoleMoleTartare

CL 50 Ultra  
Pack Tex-Mex Un pack completo per la    preparazione di 

verdure fresche per tutte le     tue specialità!

R 3-1500 RISPARMIA TEMPO! Puoi lavorare grandi quantità 
di prodotto al semplice tocco di un pulsante!

www.robot-coupe.com
Chiedi una dimostrazione 
gratuita nella tua cucina!

Guadagna tempo e denaro 
nella preparazione di tutte le 
tue pietanze



In dotazione:

28112
Kit cubetti da 10 mm

39881
Kit pulizia cubetti

28064
Fette 3 mm

28065
Fette 5 mm

28058
Julienne 3 mm

28059
Julienne 5 mm

107812
Porta dischi a muro

SalsaPurè di fagioliBibita fresca

In dotazione:
La campana e le 
lame si smontano 
facilmente

MP 550 Ultra Prepara grandi quantità in pochissimo  
tempo!

Pico de galloFajitas Tacos



CL 50 Ultra
550 Watts

375 giri/min.

R 3-1500
650 Watts

1500 giri/min.

MP 550 Ultra
750 Watts

9000 giri/min.
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STANDARDS:

Apparecchi conformi: 
•  Con quanto previsto dalle seguenti direttive 

comunitarie, comprese le ultime modifiche e 
con la relativa legislazione di recepimento: 
2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/
UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE, CE n° 
1935/2004, UE n° 10/2011. 

•  E che sono state applicate le seguenti norme 
armonizzate: EN ISO 12100:2010, EN 
60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34, EN 
1678. 

Distribuito in Italia da  
Robot-Coupe Italia srl

via Stelloni Levante 24/a 
40012 Calderara di Reno (BO)

Tel: 051 72 68 10 
Fax: 051 72 68 12

Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.it

FABBRICATO IN FRANCIA DA ROBOT-COUPE s.n.c.

Direzione Generale, Francia,  
Internazionale e Marketing : 

Tel. : + 33 1 43 98 88 33 
Fax : + 33 1 43 74 36 26 

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com


