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CL 50 Ultra
a5 e Un pack completo per la preparazione di

verdure fresche per tutte le tue specialita!
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Guadagna tempo e denaro
nella preparazione di tutte le
tue pietanze

www.robot-coupe.com
Chiedi una dimostrazione
gratuita nella tua cucinal

m RISPARMIA TEMPO! Puoi lavorare grandi quantita

di prodotto al semplice tocco di un pulsante!

Guacamole

Tartare

In dotazione:
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Pico de gallo
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28065 28058 28059 28112 39881 107812
Fette 5 mm Julienne 3 mm Julienne 5 mm Kit cubetti da 10 mm Kit pulizia cubetti Porta dischi a muro

Prepara grandi quantita in pochissimo
tempo!

Bibita fresca Pure di

fagioli
I

In dotazione:

La campana e le _
lame si smontano 1
facilmente
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CL 50 Ultra R 3-1500 MP 550 Ultra
550 Waitts 650 Watts 750 Watts
375 giri/min. 1500 giri/min. 9000 giri/min.

reawviso le caratteristiche tecniche de

P!
Qll € pOossono essere modlﬁcate In qual

STANDARDS:

Apparecchi conformi:
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