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Suroviny:
CERSTVA RAJCATA 700 ¢ BilA ciBULE 180 G 1 POLEVKOVA LZICE MAKU
CERVENE PAPRIKY 300G 1 STROUZEK CESNEKU 1 POKAPANI OLIVOVEHO OLEJE
SPARENE A OLOUPANE TYMIAN, BOBKOVY LIST, PETRZELKA SuL
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TRIKY SEFKUCHARE

Pokud z tohoto receptu odstranite olivovy olej a sil, miZete toto pyré pouzit pro pfipravu dietnich jidel.




