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Mrkvové pyré s pomerancem

Suroviny:
MRKEV PESTOVANA v Pisku T KG POMERANCOVA §TAva 400 mL
OLOUPANA A OMYTA SUL, PEPR
MLETY KMIN 26
Suroviny Véha Ukon Nastavem Rychlost Cas Otv?r pro Poznamky
ohfevu viko
Mrkev
(nakréjené na  Tkg
velké kusy)
1 Peni _ Vlozit do nédoby 600 ot/min. 25 min. Ochutnat a dochutit.
epr 100°C
Kmin 2g
Pomeranéova 400 ml
sfava
2 - Turbo 15 oz Pro velmi jemné pyré
20s

TRIKY SEFKUCHARE

Pokud chcete docilit pyré neutrdIngjsi chuti, miZe byt pomeranéova §téva nahrazena svétlym

vyvarem.



