o
Velouté Dubarry

Suroviny na 1,3 litru velouté:

KVETAK 5006 MaAslo 126 MUSKATOVY ORISEK SPETKA
BiLA CAST PORKU 1 TEKUTA SMETANA 80 mL KERBLIK

SVETLY VYVAR 400 mL Z10UTKY 40 ¢

MtiEko 400 mL SoL

@ © ©

. . g Nastaveni < Otvor pro .
Suroviny Vdha Ukon ohievu Rychlost Cas viko Poznamky
Maslo 129
Vlozit do prerusovand . .,
1 Bilaéast 1 iy oI0I 7 min. Otevieny
porku 105°C
Kvétak 500
Svétly vyvar | 400 ml | Pfidat @ 200 ot/min. | 20 min. | Zavfeny
Mléko 400 ml 100°C
Smetana 80ml  Pridat - 3500 ot/min. 5 min. Zavieny
Zloutky 40g  Pidat - 3500 ot/min. | 3 min. Oftevieny
sul
Muskatovy -
orisek Speka  Pridat - Ochutnat a dochutit.
Nasekany -
kerblik

TRIKY SEFKUCHARE
Kvétak je mozno nahradit jakoukoliv rovnocennou zeleninou (brokolice, fialovy kvétak).
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