o siane

Chutney z c¢erného rybizu

Suroviny:
CERSTVY CERNY RYBIZ 750 ¢
LiHOVY OCET 50 mL

HNEDY cukr VERGEOISE 90 G

Cukr Vergeoise  90g

50 ml
Ocet 70g

Krém z éerného
rybizu

TRIKY SEFKUCHARE
Cerny rybiz mize byt nahrazen éervenym nebo malinami za pouZiti odpovidaijiciho likéru, tedy
napf. maliny s malinovym likérem.

JaBLkA GRANNY
(cca 350 6)

CERSTVY ZAZVOR
STROUZEK GESNEKU

@ O

. . g Nastaveni
Suroviny Véha Ukon ohfevu Rychlost
éerny rybiz 7509
2 jablka 350¢g T @
Zazvor 30g V,OZ" ° 150 ot/min.
. nddoby K
Cesnek 90°C

Cj 100 ot/min.

105°C

2

330G

6 min.

30 min.

Otvor pro
viko

Otevieny

Otevreny

KREM z CERNEHO RYBiZU 70 G

Poznamky

Oloupat a odstranit zrni¢ka
z jablek Granny poté je
umistit do nddoby

Ochutnat a dochutit.
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