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Tapendda z cernych oliv

Suroviny:
ANCOVICKY 100 ¢ | PROVENSALSKE KOREN( 5¢c | Ouvovy oLe
STROUZEK CESNEKU 4 | KaPARY 75 G | SuL, pepk

ODPECKOVANE CERNE oLIvY 500 ¢ | CITRONOVA STAva
Y2 SUSENE A V2 vV NALEVU
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200 mL

KOLIK JE TREBA

Suroviny Véha Ukon Nastavenl Rychlost Cas Orv?r pro Poznamky
ohfevu viko
Ancovicky 100g Vlozitdo - 2500 ot/min. 10's Otevieny
1 Cesnek 4 nadoby
strouzky
Olivy 500g | Pfidat - 800 ot/min. 305 Otevieny
2 Kapary 759
Kofeni 5¢g
Maly praminek 200 ml  Vlozit do - 700 ot/min.  40s Zavieny | Ochutnat a dochutit.
oleje nddoby
Citronova sfava 1
3 sl Kolik je
treba
Pepr Kolik je
treba
Pokud si prejete jemnéjsi
4 Mixovéni - 1000 ot/min. tapenddu, ddle smés

TRIKY SEFKUCHARE

Je mozné pouzit i dalsi druhy oliv (zelené, s rozmarynem, atd.).

rozmixuijte.

Pfi chodu robotu pfidévejte tenky praminek oleje, to tapenddu naslehd stejné jako majonézu.




