o |
- E
A
- & _';""
e )
- ; ’ - a0
- C.
i - i =Y
2 ‘I N 8 R
- me R e e s 8N
o mye L B L B S T
N el e e
» ® e e s me .
. » k.
.- R S e W
= e M s
B el Sttt 2
= S 8B =g =
A B R E e R

TEEEY

W)

-,

b =

'i;a’é.‘a#

=

&

&4

Taramasa

Suroviny:
MLiEko 200 mL
ZTVRDLA STRIDKA CHLEBA 120 G
TRESCET JIKRY 400 ¢
ROSTLINNY OLEJ 50 mL
Suroviny Vaha
Strida chleba =
napusténa
trescimi 400g
1 iikrami
Citronova -
sfava
Cibule 1
2 Rostlinny olej = 50 ml pridat

Olivovy olej 50ml

TRIKY SEFKUCHARE

Vlozit do nddoby -

SLANE

ata z trescich jiker

OLvovy oLE 50 mL
CITRONOVA $TAVA

CIBULE 1
SUL, PEPR

@ © ©

Nastaveni
ohrevu

Otvor pro

Ukon viko

Rychlost Cas Poznamky

3500 ot/min. 2 min. Otevieny | Pfed vlozenim chleba do
nddoby jej nejdfive nechte
okapat

- 600 ot/min. | 1 min. Zavieny | Ochutnat a dochutit.

Taramasaldta mozZe byt ochucena i bylinkami
(kopr, pazitka, atd.).
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