Bearnéskd omdcka

Suroviny na 1 litr omacky:

SALOTKA 756G Z10UTKY 160 6
ESTRAGON 156 MAsLo 325G
Bily ocer 50¢c JEMNA sUL 5¢c
BiLE viNO 500G PepR | e

@ © ©

Nastaveni < Otvor

Pfisady Vaha Ukon Ohievu Rychlost Cas viko

Salotka 759

Estragon 159 o Pulzni 3024
Sekani

sol 59 2000 ot/min. impulzy

Zavieny
Pepr 1g

Ocet 50¢g -100 ot/min.
Vino 50g R-Mix

Pro rychlé sniZzeni teploty

4 min. Otevreny oteviete viko

Zloutky 160g  Vmisit 700 ot/min.  2:30 min. Otevieny

Cerstvé maslo Pres otvor ve viku pridat
na kostky nakrdjené velmi
Cerstvé maslo.

Ochutnat a dochutit.

nakrajené na = 325g Pridat 400 ot/min. | 3 min. Otevieny
kosticky

TRIKY SEFKUCHARE
Mdozete si predem pfipravit velké mnozZstvi nasekané 3alotky a estragonu a skladovat je v chladu.

Pro rychlou pfipravu bearnéské omdacky staci nasypat do nddoby nasekané pfisady a prejit
pfimo kroku &. 3.




