Natural rizoto

Suroviny na 1 litr omacky:

KULATOZRNNA RYZE ,Areorio” 300 G | MAsLo

50 G | STROUHANY PARMAZAN
11| CiBULE

25 c1 | Ouvovy oLe

@ © ©

SALOTKA
SVETLY DRUBEZI VYVAR
BiLE viNO

Suroviny Vdha

Salotka 509

Olivovy olej 50 ml

Ryze Arborio 300g

Bilé vino 25

Teply driobezi 1L
vyvar

Maslo 25g

Parmazan 50¢g
Sul 14g
Pepr 5¢

Ukon
Sekani

Zlehka

osmahnout

Osmahnout
ryzovd zrna

Nalit

Prilijte na 5krat

Dokonéeni ryze

Dokonéeni ryze

TRIKY SEFKUCHARE

Rizoto se vafi za pomoci funkce R-Mix (obrécend rotace) poéinaje 2. krokem, tim se vyhneme

drceni ryZzovych zrn.

Nastaveni
ohrevu

(o)

100 °C

100 °C

25¢G | Su
50 G | Perk
50
50 mL

Rychlost

1500 ot/min.

-100 ot/min.

R-Mix

-200 ot/min.

R-Mix

-200 ot/min.
R-Mix

-

Cas

3 Pulznis

5 min.

1 min.

17 min.

1 min.

1 min.

Otvor pro
viko

Zavieny

Zavieny

Zavreny

Zavieny

Zavieny

Zavieny

o siane

14
5c

Poznamky

Zalit ryzi teplym vyvarem
do Grovné ryze. Jakmile se
vyvar odpafi, zopakujte
stejny krok 4krdt.

Ochutnat a dochutit.
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