o ETtIEN

ovy krém s varenym cukrem

Mas

Suroviny:
Cukr 400G
Vopa 100 mL
VEeice 3
CERSTVE MASLO 600 G
s . Véh Uk Nastaveni Rychlost é Otvor pro P amk
uroviny dha on ohfevu ychlos as viko oznamky
Voda 100 ml
1 " Vlozit do nddoby @ 100 ot/min. 14 min.
Cukr 400 g o
121°C
Suroviny
2 Vejce 3 | pridat pomoci - 500 ot/min. | 5 min.
dévkovace
Teplota musi klesnout na
40°C.

3 Nédobu ochladit - Pro urychleni procesu je
také mozné ddt nddobu do
studené vody ¢i lednice.

, Pfidavat po . . .
o —
4 Maslo 3°C 600 g irozkach 500 ot/min. | 4 min. Ochutnat a dochutit.
5 Nechat v chladu - 500 ot/min.

TRIKY SEFKUCHARE

Méslovy krém mizete dochutit riznymi pfichutémi: vanilka, pralinka, ¢okolada, atd.




