SLADKE

Cokolddovy krém

Suroviny:

TEKUTA SMETANA 570 6 | HokkA ¢okolApa GUANAJA

MLEko 180 G | 66 % kakAO 300G
Z10UTKY 120 ¢

Cukr 120 ¢
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Suroviny Véha Nastaveni = Rychlost Cas Otvor pro Poznamky
ohfevu viko

Zloutky 120 g
Cukr 120 g
Smetana 570 g
Miéko 180 g

Vlozit do nddoby @ 130 of/min. 12 min.  Otevieny
95°C

Cokolada 300 g Pfidat 250 ot/min. | 2 min. Ofevieny

Nechat v chladu 250 ot/min.  4h Ochutnat a dochutit.

TRIKY SEFKUCHARE
Cokolddovy krém mize byt pouzit jako créme brilée bez peceni v troubé jako néplii sladkych
kol&&o.

Druhy &okoldd mohou byt obménovény dle chuti (mléénd Eokoldda, horkd, s karamelem, atd.).




