Bavorsky krém

Suroviny na 1 litr omacky:

PLNOTUCENE MLEKO
BiLY cukr
Z1OUTKY

Suroviny

Bily cukr
1 Zloutky
Vanilkovy lusk

Plnotucné
2 mléko

3 Zelatina

4 Slehatka

11 VANILKOVY LUSK 1
250 ¢ ZELATINA 20 G
200 ¢ SLEHACKA 800G

Vaha

250g¢g

200 g

1L

20 g

800 g
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Zloutky.
Nalit @ 600 ot/min.
85°C

Namoéit a vlozit do
pristroje.

Rychle ochladit na

+20°C.

Rué&né pfimichejte

§lehacku do -
vychladlé smési.

Otvor pro
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viko Poznamky

Otevreny

Otevreny

Ochutnat a dochutit.

Z&kladni bavorsky krém m0ze byt ochucen kdvou, sirupy, citrusovou kirou, pistéciemi, ovocnymi
kasickami, pralinkami.
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