SLADKE

Merunkové pyré

Suroviny:

MERUNIKY 1 kG PeEkTIN 20 G
Cukr 170 G 2 3PICKY NOZE SMESI 4 KOREN/
TRIMOLINE 170 6

CITRONOVA STAVA 16 G

d © ©

Nastaveni < Otvor pro

ohfevu Rychlost Cas viko Poznéamky

Suroviny Véha Ukon

Merunky 1 kg

Trimoline 170g Smichat cukr

Citronova sfava 16g s pektinem

Cukr 170g Ui @ 260 ot/min. 13 min.  Zavfeny

Pektin 20g néidoby 105°C Ochutnat a dochutit.

Smés 4 koreni 2 3picky
noze

TRIKY SEFKUCHARE
Je mozné také pridat rozméklou Zelatinu do hotové smési, a to v poméru 12 plétky Zelatiny na 1 kg
Cerstvého ovoce, nalijte na plech a pouzit jako dortovou néplr.




