Omdacka beurre

Suroviny na 1 litr omacky:
100 G

SALOTKA

Ocer

Bile viNO
TEKUTA SMETANA

Pfisady
1 Salotka
Ocet
2 Vino

Tekutd sme-
3 tana

4 Maslo

50¢
100 G
250G

Vaha

100 g

50¢g
100 g

250¢g

500g

Ukon

Sekdni

Zmensit objem
varenim

Nalit

Emulze

TRIKY SEFKUCHARE
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Nastaveni
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blanc

500¢

© ©

Rychlost Cas

1000 ot/min. ' 1 min.

-100 ot/min. )
R-Mix 5 min.
-200 ot/min. .
R-Mix 10 min.
-200 ot/min. .
R-Mix 5 min.

Otvor
viko

Poznéamky

Zavieny

Otevreny

Otevreny

Otevieny | Ochutnat a dochutit.

Aby se recept vydaiil, je tfeba objem sniZit varem tak, aby byl zdklad dobfe suchy.
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