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Auberginenkaviar

Zvutaten:
AUBERGINEN GESCHALT 1 ke ScHuss OLVENOL
ZITRONENSAFT 40c
SALz
CAYENNEPFEFFER
. . Deckel-
Zutaten Menge | Beschreibung | Heizkraft Drehzahl Daver . Anmerkungen
offnung
Auberginen 1kg
Zitronensaft i i @
1 Sal 40‘:‘ '“egfnSCh”sse' 700 U/min 10 Min.  Offen
alz E 120°C
Cayennepfeffer =
e Schuss Ol 10 bis
2 Olivensl 1 Schuss hinzugieBen - Turbo 15 Sek. Geschlossen ' Abschmecken

TIPP VOM KUCHENCHEF
Die K&rnigkeit Ihres Auberginenkaviars beeinflussen Sie mit der Zahl der Betétigungen der

Moment/Turbo-Taste.




