o ECTE

Buttercreme mit eingekochtem Zucker

Zutaten:
ZUCKER 400 G
WASSER 100 mL
Eier 3
KALTE BuTTER 600 G
. . Deckel-
Zutaten Menge  Beschreibung @ Heizkraft = Drehzahl Daver @ .. Anmerkungen
offnung
Wasse 100 ml i 0 @
1,0 ) 400"' '”e‘ifnSCh”“e' 100 U/min 14 Min,
ucker g 9 121°C
Durch die
2 Eier 3  Deckeldffnung - 500 U/min 5 Min.
hinzugeben
E Die Temperatur auf 40 °C
sinken lassen
3 Die Schissel Die Schissel ggf. unter
abkihlen - flieBendem kalten Wasser
oder im Kihlschrank schnel-
ler abkihlen
4 Butterbei3°C 600g \ochundnach 500 U/min 4 Mi Abschmeck
g hinzugeben - min in. schmecken
5 Kalt stellen = 500 U/min

TIPP VOM KUCHENCHEF

Sie kénnen die Buttercreme mit Vanille, Nougat, Schokolade usw. aromatisieren.




