ProGRAMM NR. 3 IHRES (GERATES

Konditorcreme

Zutaten fur 1 Liter:

VOoLuMILCH 1t MEHL 50
ZUCKER 250G MAISSTARKE 50
EiGEB 120 G KALTE BUTTER 100G
VANILLESCHOTE 1

@ O ©

Zutaten Menge @ Beschreibung | Heizkraft | Drehzahl = Dauer Peckel- Anmerkungen
offnung
Zucker 250 ¢
Eigelb 120 g
2 000
1 Mehl 50 g Hell aufschlagen - U,/min 30 Sek.  Geschlossen
Maisstarke 50¢g
Vanille 1 Schote
2 Milch 1L HinzugieBen @ ] OO,O 12 Min.  Offen
U/min
95°C
3 Butter 100 g B.U'rfer LS Gl @ ] OO,O 30 Sek.  Offen Abschmecken
hinzugeben 905°C U/min

TIPP VOM KUCHENCHEF

Sie kdnnen die Konditorcreme mit Vanille, Schokolade oder auch mit Rum aromatisieren.




