Mayonnaise

Zvutaten:
EiGEs 60 G CAYENNEPFEFFER
GANzE Eier 2 TRAUBENKERNOL 750 mL
SENF 150 G SHERRYESSIG N. B.
SALZ
Zutaten Menge | Beschreibung | Heizkraft | Drehzahl Dauver Peckel-
offnung
Eigelb 60g
Eier 2 _ )
1 Salz _ | Inclo Sty - 700 U/min 10 Sek.
geben
Cayennepfeffer -
Senf 150¢g
Durch die
2 Traubenkerndl 750 ml Deckeléffnung - 2500 U/min | 1 Min.

rasch hinzugiefBen

3 Sherryessig B, | Hinzugeben und = 2500 U/min

kurz pirieren

TIPP VOM KUCHENCHEF

Mit ganzen Eiern bekommt die Mayonnaise eine steifere Konsistenz.

Anmerkungen

Abschmecken




