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Selleriepüree

Zutaten Menge Beschreibung Heizkraft Drehzahl Dauer Deckel- 
öffnung Anmerkungen

1

Sellerie  
(große Stücke)
Milch
Salz
Pfeffer 
Muskatnuss

750 g 

375 g
–
–
–

In die Schüssel 
geben

 95°C 

Intermittente 
OIOI

15 Min. Offen

2 Pürieren
 95°C

600 U/min 10 Min. Offen Abschmecken

3
Pürieren, um ein 
cremiges Püree 
zu erhalten

– 3500 U/min 3 Min. Geschlossen

TIPP VOM KÜCHENCHEF
Sie können den starken Geschmack des Selleries durch Kartoffeln abmildern.

HERZHAFT

Zutaten:
knollenSellerie geSchält 750 g
Milch 375 g
Salz, Pfeffer, MuSkatnuSS


