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Taramosalata

Zvutaten:

MiLcH 200 mL OuVENSL 50 mL

ALTBACKENES BrOT 120 ¢ SAFT EINER ZITRONE

KABEUAUROGEN 400 G ZWIEBEL 1

PFLANZENOL 50 mL SALz, PFEFFER

. . Deckel-
Zutaten Menge | Beschreibung | Heizkraft Drehzahl Dauver 5ffnung Anmerkungen
Eingeweichtes -
Brot
1 Kabeljaurogen 4009 In die Schissel _ 3500 U/min 2 Min.  Offen Das Brot zuvor abtropfen
. geben lassen

Zitronensaft _
Zwiebel .
PAlanzendl 50 ml

2 . . Hinzugeben - 600 U/min 1 Min. Geschlossen' Abschmecken
Olivendl 50 ml

TIPP VOM KUCHENCHEF

Sie kénnen das Gericht durch Hinzufigen von Krautern (Dill, Schnittlauch usw.) verfeinern.
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