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Weiße-Bohnen-Creme

Zutaten Menge Beschreibung Heizkraft Drehzahl Dauer Deckel- 
öffnung Anmerkungen

1
Butter
Zwiebel 
Knoblauchzehen

20 g 
1
2

In die Schüssel 
geben

100°C
600 U/min 3 Min. Offen

2
Gekochte weiße 
Bohnen
Grundbrühe

250 g 

500 ml
Hinzugeben

100°C
600 U/min 10 Min. Offen

3 Sahne 250 ml Hinzugießen
100°C

600 U/min 2 Min. Abschmecken

4
Durch ein 
Spitzsieb 
passieren

–

5

In einen Siphon 
füllen Mit 2 
Gaspatronen 
befüllenKalt 
stellen

–

TIPP VOM KÜCHENCHEF
Durch die Verwendung eines Siphons erhält man eine sehr luftige Creme.

HERZHAFT

Zutaten:
Butter 20 g
zWieBel 1 
(geviertelt) 

knoBlauchzehen 2

gekochte WeiSSe Bohnen 250 g
helle grundBrühe 500 Ml

flüSSige Sahne 250 Ml


