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Concassé de tomates

Ingredientes Peso Acción Ajuste  
del calor Velocidad Tiempo Orificio de 

la tapa Observaciones

1
Chalotes 
Dientes de ajo 
Aceite de 
oliva

1

2 

30 g 
Poner en la cuba

100°C
800 rpm 2 min Cerrado

2

Tomate 
Sal
Pimienta 
Azúcar

1kg

–

–

–

Añadir
105°C

-100 rpm
R-Mix

25  
a 30 min

Abierto

3 Albahaca 
picada – Añadirla y batir –

Pulse
1500 rpm

1 a 2 
impulsos

Probar y rectificar la sazón. 

CONSEJO DEL CHEF
Utilizar de preferencia tomates Roma o corazón de buey, poco jugosos y con muy pocas 
semillas.

SALADO

Ingredientes:
toMateS  1kg 
PeladoS, deSPePitadoS Y eScurridoS

dienteS de ajo MedianoS 2
cHalote grande 1

aceite de oliVa 30 g
Sal, PiMienta, azúcar

HojaS de albaHaca PicadaS


