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Chutney de casis

Ingredientes Peso Acción Ajuste  
del calor Velocidad Tiempo Orificio de 

la tapa Observaciones

1

Casis 
2 manzanas 
Jengibre
Ajo
Azúcar mascabado

750 g

350 g

30 g

1 

90 g

Poner en la cuba
90°C

150 rpm 6 min Abierto

Pelar y despepitar  las 
manzanas Granny 
Smith antes  de 
ponerlas en la cuba

2 Vinagre
Crema de casis

50 ml

70 g 
105°C

100 rpm 30 min Abierto Probar y rectificar la 
sazón. 

CONSEJO DEL CHEF
Se puede reemplazar el casis por grosellas o frambuesas utilizando la crema correspondiente, 
por ejemplo, frambuesa + crema de frambuesa.

SALADO

Ingredientes:
caSiS freSco 750 g
Vinagre de alcoHol 50 Ml

azúcar MaScabado 90 g

ManzanaS grannY SMitH  2 
(unoS 350 g)

jengibre freSco 30 g

diente de ajo 1
creMa de caSiS 70 g


