RICETTE SALATE

Taramosalata alle vova
di merluzzo

Ingredienti :

LATTE 200 mL Olo p’oliva 50 mL
Mollica pi PANE secco 120 Gr SUCCO DI UN LIMONE

UovA DI MERLUZZO 400 Gr CiroLLA 1
OLIO VEGETALE 50 mL SALE, PEPE
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Ingredienti | Quantita Azione Regolazione Velocita Tempo Foro . Osservazioni
Cottura coperchio
Mollica di pane -
bagnato
Uova di 400 gr  Inserire nella Strizzare il i
B A . pane prima
1 merluzzo vasca 3500 giri/min 2 min Aperto di metterlo nella vasca
Succo di limone -
Cipolla 1
Olio vegetale 50 ml ; ;
2 Olio d" gl 50 ml Aggiungere - 600 giri/min | 1 min Chiuso Assaggiare e aggiustare
io d’oliva m

di sale e pepe.
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f e iR L Potete aromatizzare la vostra taramosalata aggiungendo erbe aromatiche

CHM W e ey i . (aneto, erba cipolling, ecc.).
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