Sos bernenski

Skladniki na 1 litr:

SZALOTKA ZOLTKA 160G
EsTRAGON Masto 3256
BiAty OCET WINNY SOL DROBNOZIARNISTA 56
WINO BIALE PiEPRZ 16

@ O© ©

Skiadniki | Masa | Czynnoge | Ustawienie [ o . ikosé Czas | Otworw
podgrzewania pokrywie

Szalotka 759 B

Estragon 159 . . pulsacyjina 3do4
, Siekanie ; n
Sol 5¢g 2000 obr./ impulséw

Zamkniety

Pieprz 19 min

Ocet winny -100 obr./min .

. . 4 min Otwarty
Wino 509 R-Mix
Zottka 700 obr/min  2min30 Otwarty

Swieze masto
pokrojone w 400 obr./min | 3 min Otwarty
kostke

PORADY SZEFA KUCHNI

Otworzy¢ pokrywe,
aby szybko obnizy¢
temperature

Skosztowac i doprawic.

Mozna przygotowac wiekszg ilo$¢ zredukowanych szalotek i estragonu i przechowywac

w chtodzie.

Aby przygotowac btyskawiczny sos bernenski wystarczy witozy¢ zredukowang baze do

pojemnika i przejs¢ bezposrednio do etapu nr 3.




